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Dr. Hordur G. Kristinsson, deildarstjori lifefnadeildar Matis.

Selgaeti ur sjonum

Matis og MPF Inc. vinna nu
saman ad préun a hinu geysi-
vinseela sjavarfangi, surimi, ir
vannyttum fisktegundum ur
islenskum sjé.

,,JbPad hefur lengi verio dhugi 4 van-
nyttum fisktegundum 4 Islandi til
aukinnar verdmeetaskOpunar og
nytingu i surimi, sem er fiskproét-
einmassi unninn ur fiski og
annar ekki eftirspurn 4
heimsvisu,“ segir dr.
Hordur G. Kristinsson,
deildarstjori  lifefna-
deildar Matis. Matis
og MPF Inc. i Banda-
rikjunum skrifudu a
dogunum undir sam-
starfssamning  milli
fyrirteekjanna sem
felur 1 sér sameiginleg-
ar rannsoknir 4 préun surimi

ur vannyttum fisktegundum af Is-
landsmidum.

,MPF er bandariskt rannséknar-
og bréunarfyrirteeki sem heldur
utan um einkaleyfi og teekni 4 ein-
angrun préteina og notkun bpeirra i
matvaelum, og rekur sex vinnslur
vestra sem framleida fiskprétein-
massa & neytendamarkad,” segir
Hordur og beetir vid ad erfidara sé
ad vinna surimi ur islenskum kol-
munna, sild og lodnu, en surimi er
oftast framleitt dr hvitum fiski;
einkum alaska-ufsa og lysingi.

»Pvi eru margar hindran-
ir ad yfirstiga, og ni hefur beest
vid moguleiki & surimivinnslu dr
makril sem er nyr stofn vid Is-
landsstrendur og islenskir sjo-
menn eru farnir ad veida mikid af,
en enn 6ljést hvernig vid eigum
ad nyta,“ segir Horour, sem { sam-
starfi Matis og MPF hyggst nyta
nyja teekni fyrirtaekjanna til ad na
fram hreinum og stédugum prot-
~ einum.

Surimi er mikid notad i krabba-
kjotsliki, sem er vinseelt hraefni til
sushigerdar, en einnig gervihumar,
gerviraekjur og gervihérpuskel.

»,Me0 peirri teekni settum vio ad
losna vid pranunarbragd og halda
g60um eiginleikum svo haegt sé ad
framleida hreint og gott surimi, en
pbad er von beggja fyrirteekja ad a
Islandi risi ardbeer surimivinnsla
innan férra 4ra,” segir Horour.

Markadur fyrir surimiafurdir
hefur vaxid mjog a0 undanfornu
og reiknad med ad eftirspurn a
pessu éri sé um 600.000 tonn, &
medan heimsframleidsla er adeins
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um 480.000 tonn. I 1j6si peirra ad-
steedna hefur verd & surimi tvo-
faldast & einu 4ri.

,Surimi er mikid notad i krabba-
kjotsliki, sem er vinsaelt hraefni til
sushigerdar, en einnig gervihum-
ar, gervirekjur og gervihorpu-
skel. Surimi er b6 ekkert gervihra-
efni, heldur géour fiskur, fullunn-
inn med eggjahvitu, sterkju, sykri,
setuefnum, fosfati og salti. bad

er einnig vinseelt 1 salatgerd,
. enda bragodgott og rikulega

bdid gédum fiskproétein-
um.“

Horour segir neesta
skref ad hefja préunar-
vinnu 4 Islandi, par

sem framleidsla er

fyrirhugud i framtio-
inni, og eetti ad skapa
fjolda starfa innan eins
til tveggja ara.

»2Adalvinnan snyr ad efna-
freedi & bak vio vinnslueiginleika
og stodugleika, en petta parf allt
ad vinna vel svo haegt sé a0 fara tt
i framleidslu & gaedavoru til neyt-
enda. Petta yrou alislenskar afuro-
ir med mikla moguleika 4 heims-
visu, en nyting vannyttra tegunda i
ardbeerar vorur er mikilveeg fyrir
islenskan sjavarttveg. Vid purf-
um ad leggja mikla vinnu { nyskop-
un { islenskum sjavartitvegi og fa
meira fyrir okkar géda hraefni.
Samningurinn 4 pvi eftir ad leggja
mikid af moérkum.“ -plg

Gott ad borda a Raudara

Pann munad ad fara it ad borda
eiga kannski margir erfitt med
ao leyfa sér i dag. Veitingastao-
urinn Raudara hefur brugdist vid
med pvi ad bjoda sérstaka priggja
rétta matsedla & verdi einnar
nautalundar.

oEg vil ni ekki kalla betta
kreppumatsedil en vid erum ad
koma til méts vio f6lkid i land-
inu. A0 bad geti farid it ad borda
huggulegan mat fyrir ekki allt of
mikinn pening,“ segir Gudmund-
ur Vidarsson, eigandi veitinga-
stadarins Raudarar.

Maturinn er Ur islensku hraefni
og haegt ad f4a saltfisk matreiddan
a tvo vegu og seydi i bolla 1 for-
rétt, i adalrétt er kryddhjipad

lambaprime med brasserudum
lambaframparti og svo eftirrétti
kvoldins eftir pvi hvad kokkunum
dettur i hug.

Annar matsedill byodur upp
a reyktan lax med humarsalati
og avékadoéi i forrétt, ostafylltri
grisalund med kartoflugratini {
adalrétt og eftirrétti kvoldsins.
Alls kosta brir réttir 4.999 krén-
ur.

,Petta aetlum vid ad keyra fram
ad jolahladbordi en pad tekur vid
i lok névember og desember. Eg
hef ekki heyrt af 60rum veitinga-
stodum med svona tilbod og ef vel
gengur er aldrei ad vita nema vid
holdum pessu afram ad einhverju
leyti.« -rat

ingastadarins Raudarar, bydur upp a
islenskan tilbodsmatsedil i n6vember.
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