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Hlutverk 
Rannsóknastofnunar 

fiskiðnaðarins er að auka 
verðmæti sjávarfangs



FramtFramtííðarsýninðarsýnin

Auknum verðmætum
Auknum gæðum
Auknu öryggi

íslenskra sjávarafurða

Vera öflug rannsóknastofnun og hafa 
frumkvæði að rannsóknum og þróun 
sem stuðlar að:



StefnumStefnumóótun Rftun Rf

Skýrar áherslur
Markmið

Mælikvarðar

Árangur







Samstarf
Rf vinnur með yfir 

100 fyrirtækjum, stofnunum
og skólum,

innlendum og erlendum



Rf leggur mikla áherslu á að byggja upp rannsókna- og 
þróunarstarf á starfsstöðvum sínum utan Reykjavíkur



ÁÁherslusvið Rfherslusvið Rf

Kældar afurðir
Líftækni og nýjar vinnsluaðferðir
Fiskeldi
Öryggi og heilnæmi sjávarfangs

Það eru ríkar ástæður fyrir því að Rf 
leggur áherslu á þessi svið



KKææld matvld matvæælili
Dæmi um þróun markaðar í Bretlandi fyrir tilbúna rétti (ready meals)

Hlutfallsleg aukning í verðmætum tilbúinna 
rétta milli áranna 1996 og 2000 í Bretlandi
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KKæældar afurðirldar afurðir
Kæld matvæli auka stöðugt hlut sinn á matvælamörkuðum

Til þess að efla hlut íslensks sjávarútvegs þá vinnur Rf
að mörgum verkefnum til að:

bæta gæði kældra afurða

lengja geymsluþol kældra afurða

auka öryggi kældra afurða

þróa nýja vinnsluferla fyrir kældar afurðir



LLííftftæækni og nýjar vinnsluaðferðirkni og nýjar vinnsluaðferðir

Nýting afurðar

Aukinn hagnaður

MeðferðNæring Vörn / áhætta
minnkuð

Forvarnir
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Jákvæð áhrif
á heilsufar

Matvæli

Fóður

Heilsufæði

Léttfæði

Markfæði
Functional foods

Fæðubótarefni

Snyrtivörur

Lyf
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3 
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la



Skipting útfluttra sjávarafurða 2003 eftir verðmætum

Fryst
51%

Saltað
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1%
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Skipting útfluttra sjávarafurða 2003 eftir magni
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LLííftftæækni og nýjar vinnsluleiðirkni og nýjar vinnsluleiðir

Markmiðið er að nýta líftækni til að 
þróa nýjar afurðir úr sjávarfangi

Lögð er áhersla á rannsóknir á próteinum
Vinnslu og tækni
Notkunarmöguleikum
Heilnæmi



Þorskafli (tonn) síðasta áratuginn
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Fiskeldi Fiskeldi -- þorskeldiþorskeldi

Meðalafli 223 Þ. tn



Þorskurinn er verðmÞorskurinn er verðmæætasturtastur

Þorskur 
38%

Aðrar sjávarafurðir 
14%Rækja 

11%

Loðna 
10%

Karfi 
8%

Ýsa 
6%

Grálúða 
4%

Annar botnfiskur 
3%

Ufsi 
3%

Síld 
3%

Þorskur er 38% af verðmætum sjávarafurða
og 24% af verðmætum alls útflutnings



FiskeldiFiskeldi

Fiskeldi kemur til með að standa undir 
auknu framboði af sjávarafurðum
Nauðsynlegt að efla rannsóknir á

Fóðri
Sjúkdómum
Kynbótum
Tækni
og öðru sem styrkir stöðu íslensks fiskeldis



ÖÖryggi og heilnryggi og heilnææmi sjmi sjáávarfangsvarfangs



ÖÖryggi og heilnryggi og heilnææmi sjmi sjáávarfangsvarfangs



ÖÖryggi = verðmryggi = verðmæætiti

Fylgajst með:
Aðskotaefnum
Mengun
Örverum

Hafa áhrif á:
Reglugerðir og lög 
viðskiptalanda okkar

Og styðja með 
vísindalegum gögnum



HeilnHeilnææmi = verðmmi = verðmæætiti
Hvaða áhrif hefur 
fiskneysla á heilsu?
Mikilvægt að sýna 
fram á jákvæð áhrif 
fiskneyslu
Þróa afurðir svo sem:

Heilsufæði
Fæðubótarefni
Markfæði



...og að lokum...og að lokum
“Á“Á vvíísan að rsan að róóaa””

Upplýsingaveita Rf – Fræðsluvefur Rf 
kominn í nýjan búning

www.rf.is


