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Er anna› brag› af kjöti hvannalamba
en kjöti lamba á venjulegum úthaga?
Hvannabeit hefur áhrif á brag› lambakjöts a› flví er fram kemur í 
rannsóknum Matís.
Hve langan beitartíma tekur a› mynda fletta brag›?	
Skynmatshópurinn greindi breytingar á brag›i eftir 3 vikna beit en 
munurinn var minni milli 3 og 6 vikna beitar.
Samkvæmt mati sérfljálfa›s hóps á Matís reyndust hvannalömbin 
hafa meiri kryddlykt og kryddbrag›, en lömb í hef›bundnu 
beitarlandi höf›u meira lambakjötsbrag›.
Almennt má segja a› vi›mi›unarkjöti› sé lyktar- og brag›meira 
en hvannakjöti› sem einkennist af kryddlykt og kryddbrag›i.	
Mælingar á rokgjörnum efnum sta›festa muninn á venjulegu lamba-
kjöti og hvannakjöti og s‡na fram á áhrif beitar á lyktarflætti kjötsins.
Sérsta›a hvannakjöts var sta›fest me› vísindalegum rökum. 
Matrei›slumeistarar og neytendur sem prófu›u kjöti› komust 
a› sömu ni›urstö›u. fiessa sérstö›u ver›ur hægt a› nota í sölu og 
marka›sstarfi í framtí›inni.

Langmestur breytileiki (95,4%) er útsk‡r›ur af 
flví hvort lömbum var beitt á hvönn e›a ekki. 
Kjöt af hvannalömbum (3 vikna og 6 vikna) 
einkennist af kryddlykt og kryddbrag›i en kjöt 
af vi›mi›unarlömbum af ullarlykt, fitulykt af 
fitu og lambakjötsbrag›i.

Skynmat og höfu›fláttagreining

Kryddbrag› og kryddlykt (3 vikna og 6 vikna) 
tengjast háum magni af alpha-pinene, beta-
phellandre og octanali. Ullarlykt, fitulykt og 
lambakjötslykt tengjast háu magni af 
2-butanone, 3-methyl-3-buten-1-ol og 
3-hydroxy-2-butanone.

A›hvarfsgreining, Partial Least 
Square Regression (PLSR)


