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Inngangur

Markmid pessa safns er ad taka saman hugtok i fiskidnadinum og skyra merkingu peirra med ordum
og myndum, ef haegt er. betta er gert i tengslum vid verkefnid “Aukid verdmeaeti gagna” hér innan
Matis sem er i samstarfi vid SFS, Tollinn, Hagstofu, Icelandic og slenskum sjavarafurdum.

_“’_
Pad er fatt mikilvaegara i samskiptum um mikil verdmaeti en ad skilningur @ ordum og hugtékum
sé sa hinn sami og pvi er brynt ad samraema merkingu peirra. [ Tollskrdnni ma finna yfir 100 hugtok,
sum torskilin og dnnur ekki notud i réttu samhengi. itrekad kemur fram misskilningur i flokkun og
vorulysingum vegna pessa.

_“’_
Hugtakasafnid getur pvi tvimaelalaust gagnast i reglugerdar- og lagasmidum hins opinbera, einnig
getur pad gert samskipti milli vidskiptaadila markvissari. Pad er mikilvaegt fyrir starfsfélk i pessum
vettvangi a0 geta leitad i hugtakasafn af pessum toga til studnings.

_Q‘Q_

Ef pad eru einhverjar athugunarsemdir vinsamlegast hafid samband vid:
Pall Gunnar Palsson, pallp@matis.is
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1. VARBVEISLUADFERD - bAD ER SU VINNSLULEID OG GEYMSLUADFERD SEM NOTUD ER TIL AD VARDVEITA

EDA VIDHALDA GADUM VORUNNAR

matis

Frysting - Frosio (e. Frozen)
Afurdin er fryst og geymd i frysti. Mida & viod ad lagmark hitastig
fari ekki yfir -18°C i geymslu eda i flutningi.

Kaling - Kaelt / Ferskur - Ferskt (. chilled, fresh)
Afurdir eru vardveittar med kaelingu. Hitastigi er haldid a milli
0 - 4°C i flutningi og geymslu. [ pessu samhengi hefur hugtakid
ferskur verid mikid notad, en edlilegra er ad tala um kaeldar
afurdir. Umbudir og pokkun getur verid med ymsum haetti.

Saltad (. salted)

Afurdir verkadar med salti pannig ad vatnsvirkni (a ) er undir
0,8. Pad eitt og sér dugir po ekki til pess ad vardveita afurdina
svo midad er vio ad pessar vorur séu geymdar i kaeli (0- 4°C).

burrkad (e. Dried)
Afurdirsem eru purrkadarpad mikid ad vatnsvirkni (a,)erum0,6
og geta afurdirnar par af leidandi vardveist vid umhverfishita.

Nidursodid (e. Canned)

Afurd sem er sodin i loftpéttum (neytenda-)umbuidum (désum,
gleri, plasti). Sudan getur verid mismikil en midad er vid ad eftir
sudu geti afurdin vardveist vid umhverfishita.

Nidurlagt

Afurd sem er rotvarin og/eda gerilsneydd i loftpéttum
(neytenda-)umbudum (désum, gleri,plasti).

Parf ad geymast i kaeli (0-4°C).

Paklad (I' saItIegi) (e. Brine)

Afurd sem er hofd i saltlegi, einnig geta verid rotvarnarefni til
stadar auk annarra vidboétarefna svo sem sykur og krydd.

Parf ad geymast i kaeli (0-4°C).

Rotvarid (e. Preserved)
Hér er til deemis um meltu ad raeda sem er rotvarin med syru og
parfnast ekki sérstakrar kaelingar.
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2. HEILL FISKUR - LYSINGAR FYRIR HEILAN FISK, MED HAUS EDA AN, SLAGDAN OG OSLAGDAN

Oslaegdur fiskur (e round head on, whole fish un-gutted eda whole round)
Heill fiskur med haus og innyflum, getur verid bl6dgadur eda ekki.

Slagaur fiskur meod haus . round, dressed, head on, gutted whole fish, head on cutted)
Heill fiskur med haus, sem buid er ad slaegja p.e. fjarlaegja oll innyfli.

Hauslaus med klumbu (e. Round, dressed, head off with collar bone / gutted whole fish)
Heill hausadur fiskur, par sem klumban og eyruggi er latin fylgja bol og 61l innyfli hafa verid fjar-
leegd. B

Hauslaus an klumbu (e. Round, dressed, head off without collar bone / gutted whole fish)
Heill hausadur fiskur, par sem klumban er latin fylgja haus og 6ll innyfli hafa verid fjarlaegd.
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3. FLOK OG FLAKAFURPIR - FLAKAAFURBPIR AF YMSUM TOGA FRA HEILUM OSNYRTUM FLOKUM YFIR |
AFSKURD OG MARNING, ROD OG BEIN ERU SKILGREIND | NASTA KAFLA

Heil flok  (e. wholefillets)
Flok sem ekki hafa verid skorin i bita, baedi ésnyrt eda snyrt flok.

Flakabitar . rillet portions)
FIok margra tegunda er haegt ad skera i 6skilgreinda og 6flokkada bita. Getur verid blanda af hnakkastykkjum, midstykkjum,
spordum o.s.frv.

Hnakki Hnakki

Midstykki \ \

Spordur (stirtla) . Beingardur “Mini-flak” Beingardur
punnildi bunnildi
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3. FLOK OG FLAKAFURPIR - FLAKAAFURBPIR AF YMSUM TOGA FRA HEILUM OSNYRTUM FLOKUM YFIR |
AFSKURD OG MARNING, ROD OG BEIN ERU SKILGREIND | NASTA KAFLA

Spordar (e Tails)
Hér erum aftasta hluta flaksins ad raeda, sumir hafa kallad pennan hluta stirtlu.

Spordur (stirtla)

Hnakkar (e. Loins)
Petta hugtak a vid pykkasta og fremsta hluta flaksins. Pad getur verid nokkud breytilegt hvad hnakkinn er langur, oft er pykkt
aftasta hluta hnakkans latin rada.

Hnakki Hnakki

Punnildi . Napes, belly flaps)
Punnildi er stundum skorid fra i heilu lagi og unnid sér.

\
b 1d Beingardur
unnildi
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3. FLOK OG FLAKAFURPIR - FLAKAAFURBPIR AF YMSUM TOGA FRA HEILUM OSNYRTUM FLOKUM YFIR |
AFSKURD OG MARNING, ROD OG BEIN ERU SKILGREIND | NASTA KAFLA

MidstykKi (e. center cuts)
Petta er sa hluti flaksins sem tekur vid eftir hnakka og @ undan spordi. Hann er yfirleitt pverskorinn a flakid, pannig ad efri og
nedri hluti pess hanga saman.

Midstykki

Afskurdur (e. Trim, cut off’s)
Ymsir hlutar flaks sem verda til vid snyrtingu, oft punnildi og flakahlutar.

Hnakki

Midstykki

Spordur (stirtla) Beingardur

punnildi
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3. FLOK OG FLAKAFURPIR - FLAKAAFURBPIR AF YMSUM TOGA FRA HEILUM OSNYRTUM FLOKUM YFIR |
AFSKURD OG MARNING, ROD OG BEIN ERU SKILGREIND [ NASTA KAFLA

Marningur (e mince)
Fiskhakk an beina og rods. Oftast afurd sem verdur til i svokélludum marningsvélum par sem bein eru skilin fra fiskholdi. betta
er sambeerileg afurd og hakk.

Flattur (e. Splitted)
Flattur fiskur par sem buid er ad opna fiskinn fra kvid og fremsti hluti hryggbeinsins hefur verid skorinn fra.

Samflok . Butterfly fillets, flaps)
Tvo flok sem hanga saman a rodinu (baki), algeng afurd sildarflaka.
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3. FLOK OG FLAKAFURPIR - FLAKAAFURBPIR AF YMSUM TOGA FRA HEILUM OSNYRTUM FLOKUM YFIR |
AFSKURD OG MARNING, ROD OG BEIN ERU SKILGREIND [ NASTA KAFLA

Boro (. Wings, skate wings)
Er afurd par sem fyrst og fremst er att vid skotubo6rd. Geta verdid med rodi eda an.

Rafabelti (e. Frames)
A eingdngu vid um flatfisk. Mest hafa verid unnin rafabelti ur graludu.

/
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4. Rob 0G BEIN - ALMENNT ER TEKID FRAM AD AFURD SE MED RODI EDA BEINUM, EDA HVORT ANNAD EDA
HVORUTVEGGJA HEFUR VERID FJARLAGT. OFTAST ER [ PESSU SAMHENGI TALAD UM FLOK OG FLAKAAFURDIR

EN EINNIG GETUR PETTA ATT VID HEILAN FISK. TIL DAMIS STEINBITUR SEM ER OFLAKADUR EN RODLAUS,
SKOTUSELSHALAR, FLATFISKAR OFL.

Myndin hér fyrir nedan synir flest pau atridi sem parf ad hafa i huga pegar flok eru snyrt. Pott flok séu s6gd hafa bein pa 4 ad vera
buid ad fjarlaegja 6ll 6nnur bein en pau sem tilheyra beingardi.

i
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Blodlitur

: Ormar |
Laust bein  (parasites, nematodes) (bloodspots)

(loose bones)

Uggar .
(fins) BloOmar

Teettur spordur (bruises)

(teared tail)

- o Beingardur
Brjoskkulur (pinbones)
(cartilage)
(belly bones) BIodlitur
(blood colour)

Svort himna Gatubein
(black membrane) (collar bone)

\
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4. Rob 0G BEIN - ALMENNT ER TEKID FRAM AD AFURD SE MED RODI EDA BEINUM, EDA HVORT ANNAD EDA
HVORUTVEGGJA HEFUR VERID FJARLAGT. OFTAST ER [ PESSU SAMHENGI TALAD UM FLOK OG FLAKAAFURDIR
EN EINNIG GETUR PETTA ATT VID HEILAN FISK. TIL DAMIS STEINBITUR SEM ER OFLAKADUR EN RODLAUS,
SKOTUSELSHALAR, FLATFISKAR OFL.

Med rodi og beinum (MR/MB) (e. Skin on, pin-bone in (pbi))
Hér er almennt talad um ad flokin hafi eingéngu svokollud beingardsbein, 6ll Gnnur bein og uggar hafa verid snyrtir fra.

Med rodi og beinlaus (MR/BL) (. skin on, pin-bone out (pbo))
Hér hefur beingardur og 6ll dnnur bein verid fjarlaegd en rod 13tid fylgja.

Y

matis

A

[\ —
/  ©Matis1-2015 — I‘ ‘ 12136 ’ ’I



4. Rob 0G BEIN - ALMENNT ER TEKID FRAM AD AFURD SE MED RODI EDA BEINUM, EDA HVORT ANNAD EDA
HVORUTVEGGJA HEFUR VERID FJARLAGT. OFTAST ER [ PESSU SAMHENGI TALAD UM FLOK OG FLAKAAFURDIR
EN EINNIG GETUR PETTA ATT VID HEILAN FISK. TIL DAMIS STEINBITUR SEM ER OFLAKADUR EN RODLAUS,
SKOTUSELSHALAR, FLATFISKAR OFL.

Rodlaus med beinum (RL/MB) (e, skinless, pin-bone in (pbi))
Rod hefur verid fjarleegt en beingardsbein latin vera i flakinu.

Rodlaus og beinlaus (RL/BL) (e skinless, boneless / de-boned)
Baedi rodlaus og o6ll bein hafa verid fjarlaego.

o\
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5. V- 06 J-cut- pESSI TVO HUGTOK VISA TIL PESS HVERNIG BEINGARDUR ER SKORINN UR HEILUM FLOKUM.
TIL ERU ALLNOKKRAR UTFARSLUR A bVi HVERNIG BEINGARDUR ER FJARLAGDUR OG /EDA HVERNIG PUNNILDI
ER SNYRT EDA SKORID FRA. EF STARSTI HLUTI PUNNILDIS FYLGIR FLAKINU bA ER RETT AP VELJA V-CUT EN
EF PUNNILDID ER AD MESTU SKORID FRA PA ER RETT AP VELJA J-CUT

V-cut

Beingardur hefur verid skorinn fra med eins nettum skurdi og haegt er og punnildid fylgir flakinu mismunandi mikid snyrt.

J-cut
Pessi lysing & vid pegar punnildi hefur verid skorid fra med beingardinum. Pad eru til margar Utfaerslur a pvi hvernig punnildi er
skorid og hversu mikid er latio fylgja flakinu.
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6. AUKAAFURPIR - YFIRLEITT ERU PETTA AFURDIR SEM VERDA TIL PEGAR BUID ER AD NYTA MEIRIHLUTA
HRAEFNISINS [ ADRAR AFURDIR, PESSI LISTI ER ENGAN VEGIN TAMANDI EINS OG ER

Hrogn (e. Hard roes, roes)
Hrogn (kynkirtlar hrygna) er haegt ad nyta ur flestum tegundum fiska og haegt er ad framleida mikinn fjolda afurda ur pessu
hraefni. Hrognin geta veri0 fersk, fryst, sélué, reykt, nidursodin, nidurlégd (kaviar) o.m.fl.

— 7

") e ]

Svil (e soft roes, milt)
Svil (kynkirtlar haenga) er haegt ad nyta ur moérgum tegundum fiska. Einkum hafa verid framleiddar vorur ur porsksviljum en
einnig hafa fyrr a timum verid unnar afurdir ur sviljum sildar. Helst eru svilin framleidd sem kaeld, fryst og nidursodin.

e e

ik g7 (“ -

Lifur . Liven
Lifur er nytt dr allmérgum tegundum og er einkum framleidd sem kaeld, frosin og nidursodin.
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6. AUKAAFURPIR - YFIRLEITT ERU PETTA AFURDIR SEM VERDA TIL PEGAR BUID ER AD NYTA MEIRIHLUTA
HRAEFNISINS [ ADRAR AFURDIR, PESSI LISTI ER ENGAN VEGIN TAMANDI EINS OG ER

Sundmagi (e. Swim bladder)

Sundmagi er framleiddur ur nokkrum tegundum bolfiska, einkum frystur og saltadur.

o
LY

{/f |
[L .--ﬁ'.' HEZ N
Haus med klumbu (e. Head with collar bone)

Haus par sem eyruggi og klumba fylgja hausnum. Pessi hausunaradferd fylgir yfirleitt flakavinnslu.

Haus an klumbu (e. Head without collar bone)
Haus sem hefur ekki afasta klumbu og eyrugga. Pessi hausunaradferd fylgir yfirleitt flatningu.

matis
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6. AUKAAFURPIR - YFIRLEITT ERU PETTA AFURDIR SEM VERDA TIL PEGAR BUID ER AD NYTA MEIRIHLUTA
HRAEFNISINS [ ADRAR AFURDIR, PESSI LISTI ER ENGAN VEGIN TAMANDI EINS OG ER

Fés
Klofinn haus ad nedanverdu, getur verid med og an klumbu, yfirleitt er buid ad skera burt gellur.

Kinnar (e cheeks)
Kinnar unnar ur hausum ymissa tegunda, geta verid med beinum eda beinlausar, med rodi eda an.

Gellur (e. Tounges)
Petta eru tungur fisksins. Eru med rodi en eru beinlausar.
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6. AUKAAFURPIR - YFIRLEITT ERU PETTA AFURDIR SEM VERDA TIL PEGAR BUID ER AD NYTA MEIRIHLUTA
HRAEFNISINS [ ADRAR AFURDIR, PESSI LISTI ER ENGAN VEGIN TAMANDI EINS OG ER

Spordar (e Fish tail)

Pessi afurdalysing a vid sporda sem skornir eru i heilu lagi fra bol fiska. Eru med rodi og beinum.
: gy

Dalkar

Fiskhold sem skorid er fra hryggnum (dalknum) eftir flatningu.

Hryggir med haus (e, spine with head)
Afurd sem verdur til fyrst og fremst vid handflékun og er of|ourrku6.
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6. AUKAAFURPIR - YFIRLEITT ERU PETTA AFURDIR SEM VERDA TIL PEGAR BUID ER AD NYTA MEIRIHLUTA
HRAEFNISINS [ ADRAR AFURDIR, PESSI LISTI ER ENGAN VEGIN TAMANDI EINS OG ER

Hryggir (e. Spines)

Hryggir sem verda til eftir flokun eda flatningu.

RoO (e skin)
Rod ymissa tegunda.

O S
© Matis 1-2015 — I‘ ‘ 19 /36 ’ ’I



/. KRABBA- OG LINDYR - UNDIR PENNAN LID FALLA ALLAR AFURBIR SEM UNNAR ERU UR RAKJU, HUMRI,
KRABBA OG SKELJUM

I skel (e shell
| pessu tilviki er um afurd ad reda sem er i skelinni, getur verid sodin eda éséin.

& gl "q.

Skelflett / Pillud (e.Peeled)

Buid er ad fjarlaegja skelina, oft um sodna voru ad reda.

Slitinn (e, Lobster tail)
Petta hugtak er fyrst og fremst aetlad humri, par sem haus og klzer hafa verio slitnar fra hélunum. —
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8. Y/VISAR AFURBIR / SERVORUR - UNDIR PENNAN FLOKK FALLA AFURDIR SEM HAFA SERHEITI OG GEFA TIL
KYNNA AKVEDNA FRAMLEIDSLUADFERD, VORUR HAFAR TIL MANNELDIS

Skreid

Almennt er midad vid ad skreid sé hausadur, sleegdur og purrkadur fiskur sem getur vardveist vid umhverfishita. Yfirleitt er
klumba latin fylgja bol.

Hardfiskur (e Dried fish)

Pessi vara getur verid med ymsu moti en almennt er hér att vid purrkadan fisk sem tilbdin er til neyslu. betta geta verid flok med
rodi eda an, petta geta verid flakabitar af ymsu tagi o.s.frv.

Kaviar (e. Caviar)
Sérunnin hrogn, soltud, geta verid litud, kryddud og med rotvarnarefnum, eda gerilsneidd i loftpéttum umbudum (nidurlagt).
Ordid Caviar er i raun bundio vio styrjuhrogn en i gegnum tidina hafa vorur sem unnar eru ur hrognum annarra fiska einnig verid
nefndar kaviar.

(AU ot 1205 =|q g PPl
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8. YMSAR AFURPIR / SERVORUR - UNDIR PENNAN FLOKK FALLA AFURDIR SEM HAFA SERHEITI OG GEFA TIL
KYNNA AKVEDNA FRAMLEIDSLUADFERD. VORUR HAFAR TIL MANNELDIS

Slipur og seyai (jafnblondu6 samsett matv&“) (e. Soups & broths, homogenised composite food reparation)
Supur eda seydi sem innihalda, fisk, krabbadyr, skeldyr og lindyr.

Safar, kraftur og kjarnar (e Extracts and juices)
Ur fiski, krabbadyrum, skeldyrum og lindyrum, getur verid sodid p.e. eymad eda pykkt (concentrate).

DUft, mjol og kogg|ar (e. Flours, meals and pellets of fish)
Ur fiski, krabbadyrum, skeldyrum og lindyrum, mjél, duft og kégglar sem heft er til manneldis.

Ly’SI (e. Fats and oils and their fractions, of fish or marine mammal)

Fiskolia eda fita ur fiski eda sjavarspendyrum.

/ti
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9. FOPURVORUR (EKKI TIL /\/IANNELDIS) - [PESSUM HLUTA ER AD FINNA YMSAR AFURDIR SEM FRAMLEIDDAR
ERU FYRST OG FREMST TIL SKEPNUFODURS

Féaurmjal (e. Flours, meals and pellets) Melta (c. Fish or marine mammal solubles)

Purrkad mjol eingdngu nytanlegt til f6durgerdar. Gerjadur fiskdrgangur, rotvarinn med syru.

FéaurIyISi / OIiur (e. Fish oils for feed) BEita (e. Bait)

Fiskolia sem eingdngu er nytileg til fodurgerdar. Sjavarfang af ymsum toga zetlad til beitu.

FOOUFr (e, Feed, animal feed) Urgangur (. fish waste)

Purrkad mjol eingdngu nytanlegt til fé6durgerdar. Unnid ur sjavarfangi par sem pad er 6ljés uppruni og notkunar-

moguleiki en er 6haeft til manneldis.
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10. FRYSTING 0G PAKKNING - NOKKUR HUGTOK SEM LYSA POKKUN AFURDA OG ADFERDIR VID FRYSTINGU,
ALGENGUSTU ADFERDIRNAR VID FRYSTINGU ER AD FRYSTA | PLOTUFRYSTUM LARETTUM (PONNUFRYSTING)
EDA LODRETTUM OG SVO [ LAUSFRYSTUM AF YMSUM GERDUM

Plﬁtufl‘ysting blokk (e Biock, blockfrozen)
Blokk er alpjodlegt hugtak fyrir stadlada voru, oftast svokollud 16,5 Ib., pessi vara er yfirleitt fiskhold an beina og rods og er
hugsud til pess ad saga nidur i akvednar staerdir bita. Hraefnid getur veriod af ymsum toga, heil flok, flakabitar, marningur o.m.fl.
Einnig er haegt ad tala um ad heill fi sbr. makrill, lodna, sild, karfi ofl. tegundir.

5

e

P6nnufrysting m|IIiIagt / bérupakkaa (e. Interleaved, layerpacked / shatterpacked)

Hér er almennt att vid flok og einnig heilan fisk sem pakkadur er i 6skju par sem plast er lagt milli laga pannig ad haegt er ad losa
flokin / fiskinn hvern frd 6drum an pess ad pida upp voruna. Pessari voru getur einnig verid pakkad beint i frystipdnnur an oskju,
en atid er varan fryst i [aréttum plotufrystum.
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10. FRYSTING 0G PAKKNING - NOKKUR HUGTOK SEM LYSA POKKUN AFURDA OG ADFERDIR VID FRYSTINGU,
ALGENGUSTU ADFERDIRNAR VID FRYSTINGU ER AD FRYSTA | PLOTUFRYSTUM LARETTUM (PONNUFRYSTING)

EDA LODRETTUM OG SVO [ LAUSFRYSTUM AF YMSUM GERDUM

Ponnufrysting vafid (. ceiiopack, wrapped)
| pessu tilviki er att vid pegar flok eda flakabitar eru vafdir saman i plast (umslég) og nokkrum slikum vafningum er radad i 6skjur

eda ponnur og fryst i laréttum plotufrystum.

LaUSfrySt (IQF) (e. Individually quick frozen (IQF))
Heilir fiskar, flok og bitar eru frystir hver og einn fyrir sig.
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10. FRYSTING 0G PAKKNING - NOKKUR HUGTOK SEM LYSA POKKUN AFURDA OG ADFERDIR VID FRYSTINGU,
ALGENGUSTU ADFERDIRNAR VID FRYSTINGU ER AD FRYSTA | PLOTUFRYSTUM LARETTUM (PONNUFRYSTING)

EDA LODRETTUM OG SVO [ LAUSFRYSTUM AF YMSUM GERDUM

Blasturfryst (e airfrozen)
Er frystiadferd sem er mikid notud a pakkadar afurdir svo sem humar i skjum eda heilan makril i kssum, einnig er pessi adferd

notud til ad frysta heila fiska, flok og bita & sama hatt og lausfrysting i feeribandafrysti
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11. UPPRUNI HRAEFNIS - HER ER FYRST OG FREMST ATT VID HVADAN HRAEFNI KEMUR

Veidar (e. Fishing)
Hraefni byggt & veidum ar villtum stofnum, islenskur afli af islenskum skipum veitt innan og utan 16gsogu.

Eldi (e. Aquaculture)
Fiskur eda annad hraefni sem til verdur ad ollu leyti i eldi.

Innflutt (e. Imported)
Afurdir sem byggdar eru a innfluttu hraefni, svo sem kanadisk raekja.

- . - 4 >
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12. STADSETNING VINNSLU - FYRST OG FREMST TIL AD ADGREINA VORUR SEM UNNAR ERU A SJO EDA i
LANDI

/

Landvinnsla . onland processing)
Hér er att vid afurdir sem eru framleiddar i landi tilbunar til utflutnings.

Sjévinnsla (e. Off shore processing)
Hér er att vid peer afurdir sem til verda vid vinnslu Ut a sjoé og eru tilbdnar til utflutnings.
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13. VERKUN 0G BRAGH - NOKKUR LYSINGARORD SEM LYSA TILTEKINNI VERKUN EDA ADFERD SEM HEFUR
AHRIF A BRAGD EN HEFUR EKKI AFGERANDI AHRIF A GEYMSLUPOL EDA VARDVEISLU AFURDA

Léttsaltad (e Lightly salted)
Yfirleitt er petta hugtak tengt saltfiski en hér er att vio séltun sem er fyrst og fremst sem bragdauki, ekki vardveisluleid.

| saltlegi / paeklad (. in brine)

Algengt er ad setjaymsar afurdirisaltldg en einnig geta verid rotvarnarefni til stadar. Styrkur paekils getur verid mjog mismunandi.
Hér er att vio soltud hrogn i fotum/tunnum, t.d. sykursaltad, petta @ somuleidis vid sildarséltun, par sem einnig er talad um
sykursaltad og kryddsaltad o.fl. Flestar afurdir sem settar eru i smasolueiningar svo sem dosir/krukkur eru i saltlegi og tilheyra pa
meira hugtakinu nidurlagningu.

Kaldreykt (e. cold smoked, Not cooked)
Vara sem reykt er vid pad lagt hitastig ad han sodnar ekki. Varan er yfirleitt s6ltud og purrkud ad litlu leyti. Hiun parfnast kaelingar
til varoveislu.

Heitreykt (e. Hot smoked, Cooked)
Vara sem er reykt vid pad hatt hitastig ad han sodnar @ sama tima.

Vokvareykt (e Liquid smoked)
Vara par sem reykbragdi er nad fram med pvi ad pakla voruna i paekli med reykbragdefnum.

\
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13. VERKUN 0G BRAGDH - NOKKUR LYSINGARORD SEM LYSA TILTEKINNI VERKUN EDA ADFERD SEM HEFUR
AHRIF A BRAGD EN HEFUR EKKI AFGERANDI AHRIF A GEYMSLUPOL EDA VARDVEISLU AFURDA

S00id (e. Cooked)
Hér er verid ad lysa afurd sem er sodin og tilbuin til neyslu.

Os00i0 (e. Uncooked)
Yfirleitt er gert rad fyrir ad vara sé 6s00in, nema annad sé tekid fram, en i einhverjum tilvikum er skynsamlegt ad taka pad fram
ad varan sé 6sodin.

Kaldhreinsad

A fyrst og fremst vid um lysisafurdir. Med pvi ad kaldhreinsa lysi par til allir fitukristallar hafa fallid ar pvi pa geymist lysi betur i
kaeli.

Okaldhreinsad

A fyrst og fremst vid um lysisafurdir.
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14. NYTING - MIKILVAGT ER AD TILGREINA NYTINGU bVi PAD SEGIR TIL UM HVAD bARF MIKID HRAEFNI TIL
PESS AD FRAMLEIDA TILTEKNA VORU, MIDA SKAL VID AFLA UPP UR SJO

Allir framleidendur vita nokkurn veginn magn pess hraefnis sem parf til ad framleida tiltekna afurd, hér er ekki verid ad fara fram
a nakvaema tolu (%) heldur medaltal sem reynslan og maelingar gefa til kynna.

Nyting i saltfiskvinnslu (midad vid slaegdan fisk)

~ SN
= S5
E = >
. gs /
Slaegdur porskur Hausadur og sleegdur porskur
100 kg 78 kg (75-82 kg)
Aukahraefni
Hrogn og lifur Slég og svil Hryggir (dalkar) Haus
12 kg (9-15 kg) 9 kg (5-15 kg) 6-7 kg (5-7 kg) 21 kg (16-25 kg)
Flattur porskur Fullverkadur saltfiskur Fullstadinn saltfiskur (52% raki)
72 kg (67-74 kg) 57 kg (54-59 kg) 51 kg (50-53 kg)
7/8 purr saltfiskur (45% raki) Portugal purr saltfiskur (40% raki) Extra purr saltfiskur (30% raki)
45 kg (43-47 kg) 41 kg (39-45 kg) 35kg (33-38 kg)
<= .,
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14. NYTING - MIKILVAGT ER AD TILGREINA NYTINGU bVi PAD SEGIR TIL UM HVAD bARF MIKID HRAEFNI TIL

PESS AD FRAMLEIDA TILTEKNA VORU, MIDA SKAL VID AFLA UPP UR SJO

Slegdur porskur 100 kg

Lifur og hrogn 9-15%
Svll og slég 5-15%
(had arstima)

-

Hausadur porskur 70 kg
(66-72 kq)

Haus med klumbu 30 kg
(28-34 kg)

A

.——'—’-'
.. Osnyrt flak 53 kg . Flak rodlaust med belnum 49 kg . Flak rodlaust, beinlaust
Flokun i Rodfletting e il Snyrting s bunnildi 47kg (44-49 kg)
Hryggur 18 kg Rod 4 kg Belngardur og annar afskurdur,
(15-20 kg) (3,5-4,5 kg) sem nytanlegur er [ marning 1. kg
—
Nidurskurdur —» <J’D QQ - Ej
i Hellt flak rodlaust, beinlaust eda skorld [ bita - hnakka, midstykkl og spord 43 kg bunnlidi 3 kg
lmatis\
©N\N_/ (41-26 kg)
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15. NETTOPYNGD MINNSTU EININGAR - TILGREINA STARD MINNSTU PAKKNINGAR, SVO EKKI SE VERID AD
BERA SAMAN TIL DZAMIS RL/BL FLAKABITA [ 450 KG KASSA VID SAMSKONAR VORU | 300 G OsKJU

P& vorulysing geti verid ad mestu leyti eins pa eru vorur teeplega samanburdarhaefar ef ekki er vitad um steerd umbuda.
Hrogn geta verid i stérum tunnum og 50 g glasi, lausfryst karfaflok geta verid i tréllakdssum og i 1 kg pokum o.s.frv.

16. AUKAEFNI, SAMSETNINGAR OFL.

/m
\

A undanférnum arum hefur notkun aukefna aukist umtalsvert i fiskvinnslu. Pvi midur hefur pad ekki
verid tekid fram a umbudum eda i vorulysingum i 6llum tilvikum. Pad hefur téluvert upplysingagildi
ad slikar upplysingar séu til stadar, enda 6tviraed skylda ad taka slikt fram.

Ef vara inniheldur aukefni pa ma koma pvi pannig fyrir ad merkt sé vio pa flokka aukefna sem er ad finna i reglugerd hverju sinni,
eins og litarefni, rotvarnarefni, praavarnarefni, bindiefni, yruefni, pykkingarefni o.s.frv.
Einnig er haegt ad koma pvi pannig fyrir ad valmoguleikar tengjast beint vid gagnagrunn sem hefur ad geyma leyfd aukefni.

\
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17. VIPBATUR - NOKKUR FLEIRI ATRIDI GATU ALVEG ATT ERINDI TIL PESS AD GEFA ENN SKYRARI MYND AF
PEIM VORUM SEM FLUTTAR ERU FRA [SLANDI. PESSI LISTI SEM HEFUR VERID DREGINN FRAM HER ER ENGAN

VEGINN TAMANDI.

Steerdarflokkun (e. Size classification)
Steerdarflokkun getur haft veruleg ahrif & verdmaeti afurda auk pess sem slikar upplysingar gaetu gefid visbendingar um

steerdardreifingu tegunda i afla.

Umbudir (e. Packaging)
Til ad fylgjast med notkun umbuda og hvort med timanum minni notkun hefur att sér stad. Hugstad til pess ad minnka
umbhverfisahrif. Haegt vaeri ad taka fram hvort ad utflytjandi eda méttakandi myndi sja um forgun og pannig sja hvernig umbudir
eru medhondladar eftir notkun. Hugsanlegar breytur:

Pyngd umbuda

Gerd umbuda

Pyngd brettis

Hver sér um medhondlun eftir notkun?

Upprunaland (. country of origin)
Til pess ad fylgjast med hvadan aflinn kemur.

/4 mati
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Orotakalisti

Afskurdur
Aukaefni
Barupakkad

Beita

Blasturfryst

Boro

Dalkar

Duft

Eldi

Ferskur — Ferskt
Fés

Flakabitar

Flattur

Féour

Fodurlysi
FoOurmjol
Féouroliur
Féourvorur
Frysting — Frosid
Gellur

Haus an klumbu
Haus med klumbu
Hauslaus an klumbu
Hauslaus med klumbu
Heil flok

matis\
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Heill fiskur
Heitreykt
Hnakkar
Hradfiskur
Hrogn
Hryggir
Hryggir med haus
Innflutt

| saltlegi (paekli)
[ skel

J-cut
Kaldhreinsad
Kaldreykt
Kaviar

Kinnar
Kjarnar
Krabbadyr
Kraftur
Keeling — Keelt
Kogglar
Landvinnsla
Lausfryst (IQF)
Léttsaltad
Lifur

Lindyr

Lysi

Marningur

Med rodi og beinlaus (MR/BL)
Med rodi og beinum (MR/MB)
Melta

Midstykki

Mjol

Nettéopyngd minnstu einingar
Nidurlagt

Nidursodid

Nyting

Okaldhreinsad

Oslaegdur

0s00id

Plotufrysting blokk

Paeklad (i saltleqgi)
Ponnufrysting millilagt
Ponnufrysting vafid

Rafabelti

Rod

Rodlaus med beinum (RL/MB)
Rodlaus og beinlaus (RL/BL)
Rotvarid

Safar

Saltad

Samflok

Sey0i
Sjovinnsla
Skelflett (pillud)
Skreid

Slitinn

SlaegOur

So00id

Spordar
Spordar
Staerdarflokkun
Sundmagi
Supur

Svil

Umbudir
Upprunaland
Urgangur
Vardveisluadferd
V-cut

Veidar
Vokvareykt
Punnildi
Purrkad
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Sérstakar pakkir

Samtok fyrirtaekja i sjavarutvegi
islenskar sjavarafurdir
Icelandic

Icelandic
Larus Karl Ingason
Ljosmyndasafn Matis

Allar teiknadar fiskamyndir eru © Jon Baldur Hlidberg, www.fauna.is
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