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Agrip 4 islensku:

Nanast allur ufsi veiddur vid island er fluttur Gt litid unninn, einkum til Evrépu
og Bandarikjanna. bar er hann ad miklu leyti unninn afram i neytendavérur sem
hefur toluverda virdisaukningu i for med sér.

Mikilveegt er ad kanna leidir til ad auka verdmezeti pess ufsa sem fluttur er ut.
Med pvi ad vinna ufsann ad fullu eda ad mestu leyti i neytendavérur hér 3
islandi kemur haerra hlutfall virdisaukningarinnar i hlut innlendra adila. |
verkefninu var ahersla 16gd 4 adferdir til braudunar sem hefur lengi verid ein
algengasta vinnsluadferd & islenskum ufsa erlendis.

Verkefnid for ageetlega af stad og fljotlega var buié ad komast i samband vid
hugsanlega kaupendur i byskalandi. Syni af vérum voru send til peirra til ad fa
mat & hvernig best vaeri ad prda voruna ad peirra éskum. Nokkrar tilraunir voru
framkvaemdar sem géfu til kynna ad vorupréunin veeri a réttri leid. Hinsvegar
pegar komid var dageetis skrid a vinnuna var ljést ad rekstrargrundvollur
Festarhalds var mjog otryggur og fljotlega for fyrirtaekid i greidslustédvun.

bratt fyrir ad verkefnid hafi préast med 68rum haetti en gert hafdi verid rad fyrir
pa gafu nidurstodur tilrauna til kynna ad paer vérur sem voru préfadar voru ad
asaettanlegum gaedum og liklegar til ad uppfylla krofur markadarins. bad er pvi
full dstaeda ad dzetla ad grundvollur sé fyrir pvi ad fullvinna braudadar vorur ar
ufsa hér a landi. Teekifeeri eru i dag fyrir vérur sem eru 4 hagstaedu verdi, ad
gdédum gaedum, paegilegar og fljotlegar. Braudadar ufsavorur falla vel ad
pessum krofum neytenda. begar vid baetist jakvaed imynd islenskra matvaela ut
fra umbhverfissjonarmidum ma a&aetla ad godir moguleikar séu il
markadssetningar a islenskum neytendavérum erlendis.
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Summary in English:

Most of the saith caught in Icelandic waters is exported as raw material,
especially to Europe and the USA, where it is further processed to consumer
products of higher value.

In the project, analysis was performed on the potential of processing breaded
fish products by a local processing plant. Results of experiments were positive
and indicated that the products fulfilled market demands of composition and
quality.

There is a great potential for further processing of saith into consumer products
for export due to proximity to the raw material and local knowledge of
handling, ensuring the quality of the product. By further processing of the raw
material higher proportion of the value of the final product will fall to the local
producers, increasing the export value of saith caught in Icelandic waters.
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