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Tilgangur  verkefnisins  er  að  fínstilla  áður  þróaðan  feril  í  framleiðslu 

humarmarnings úr humarklóm úr fyrra verkefni sem framkvæmt var árin 

2011‐2012. Rannsaka eiginleika hans og notkunarmöguleika með það að 

markmiði  að  sýna  fram  á  fýsileika  á  framleiðslu  slíkrar  afurðar  í 

humarvinnslum á  Íslandi. Gerðar eru margar  tilraunir og mælingar með 

marninginn og hann metinn af  sérfræðingum Matís þannig að  fyrirliggi 

faglegt  mat  á  afurðinni  sem  nota  má  við  vinnslu  afurðarinnar  í 

fiskvinnslum á Íslandi.  
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The purpose of the project is to fine tune the process of isolating mince 

from nephrops  lobster claws which was developed  in an earlier project 

which  was  performed  in  the  years  2011‐2012.  Analyze  the  mince 

features  and  functions  with  the  purpose  of  pointing  out  the  mince 

feasibility of producing the material  in  Icelandic  lobster  industry.   Many 

experiments  and  measurements  are  performed  on  the  mince  in  the 

project where it is evaluated by Matis food specialists so the existence of 

professional  evaluation  of  the  product  can  be  used  in  processing  the 

product in the fish industry in Iceland. 
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