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Inngangur

Arid 2006 var sidasta starfsar i langri sogu Rannsoknastofnunar fiskidnadarins (Rf),
sem sumir segja ad hafi byrjad arid 1965 er Alpingi sampykkti 16g nr. 64 um

rannsoknir i pagu atvinnuveganna.

patttaskil urdu i matveelarannsoknum a
islandi arid 2006, pegar akvedid var med
[6gum fra Alpingi ad sameina slikar rann-
s6knir & vegum rikisins i eitt fyrirtaeki.
Pad kemur pvi ekki & 6vart ad starfsemi
Rf & arinu hafi ad miklu leyti snuist um
fyrirhugada sameiningu stofnunarinnar
vid tveer adrar stofnanir, Matra og Rann-
s6knastofu Umhverfisstofnunar.  Matis
ohf, eins og nyja fyrirtaekid heitir, var
formlega stofnad i september 2006, en
undirbaningur fyrir starf-
semi nyja félagsins var
pa pegar hafinn.

Arid markadi pvi sidasta
starfsar i langri sogu
Rannsdéknastofnunar
fiskionadarins (Rf), sem
flestir segja ad hafi byrjad
ario 1965 er Alpingi

sampykkti 16g nr. 64 um Dr. béraur borbjarnarson, forstjori

hafdi sett 16g arid 1929 par sem kvedid
var a um stofnun sem rannsaka skyldi
m.a. verkunarskemmdir i fiski, en pau l6g
toku reyndar aldrei gildi og voru afnumin
arié 1935, med légum um rannsdknastof-
nun vid Haskola Islands, sem skyldi
starfa i premur deildum, p.&.m. fiskideild
og landbunadardeild. Rannséknastofa
Fiskifélags Islands vard raunar ekki hluti
af pessari atvinnudeild H.I. heldur var
afram rekin & vegum Fiskifélagsins.

Arid 1961 sameinudust
sidan RFi Gerladeild at-
vinnudeildar H.l. og pad
var su stofnun sem arid
1965 vard formlega Rann-
Iséknastofnun
4 fiskionadarins.

Fyrir p4 sem &4huga hafa &
sbgu Rf ma benda & ad

rannsoknir | pagu atvin- Rannsoknastofu Fiskifélags islands (lengsttv.) arid 2005 kom Gt bokin I

& tali vid menn Ur idnadinum

nuveganna. Pau 6g

kvadu ekki adeins um stofnun Rf heldur
nddu einnig yfir Hafrannsdknastofnun,
Rannsodknastofnun idnadarins, Rann-
s6knastofnun byggingaionadarins o.fl.

Ymsir vilja p6 rekja ségu Rf talsvert len-
gra aftur i timann eda allt aftur til arsins
1934, pegar Rannsoknastofa Fiskifélags
islands (RFI) var sett & laggirnar. Alpingi

ljési visindanna: Saga

hagnytra rannsokna &
islandi (Ritrod VFI, 3) & vegum Verk-
freedingafélags Islands. bar er sérkafli
um Rf og merkt framlag stofnunarinnar
til islenskrar atvinnusogu.

Arid 2005 skipadi paverandi forseetis-
radherra starfshop sem var falid ad undir-
bla sameiningu matveelarannsékna hér
a landi i eina stofnun. Var starfshépnum




falio ad undirbda frumvarp til laga um
breytingu & I6gum um rannsoknir i pagu
atvinnuveganna, par sem m.a. veeri
kvedio & um rekstrarform og stjérn
sameiginlegrar matveelarannséknarstof-
nunar, tengsl hennar vid haskélana og
adkomu samtaka atvinnulifsins ad stof-
nun hennar.

Segja ma ad akvedid skref inn i nyja
framtid verid tekid strax arid 2005 med
stofnun fyrirtaekis i eigu Rf, lceprétein
ehf, en pad er proéunar- og markads-
fyrirteeki sem framleidir og mun selja
blautprotein fyrir fiskidnad & islandi og
purrkud protein  fyrir  heilsu- og
feeduboOtarmarkad.  Fyrirtaekid  flutti
snemma &rs 2006 fra Akranesi til
Saudarkroks. | jani var sidan tilkynnt ad
sérstakt fyrirtaeki i eigu Rf hefdi tekid yfir
erfoagreininga- og ensimsvid lifteekni-
fyrirteekisins Prokaria i Reykjavik. Med
peim kaupum var ljést ad verid var ad
festa paer aherslur sem Rf bodadi i kjolfar
stefnumaétunarvinnu aridé 2003, enn frekar
i sessi, en peer kvddu m.a. & um aukna
aherslu & rannsoknir & svidi liftaeekni og
nyrra afurda, fiskeldi, 6ryggi og heilneemi
sjavarafurda og keeldar afurdir.

Vist er ad ekki skortir rannséknarverkefni
a fyrrgreindum &herslusvidum & neestu
arum. Sem deemi um pessar nyju
aherslur ma nefna ad & Rf hefur m.a.
verid unnid ad verkefnum sem mida ad
pbvi ad aukna nytingu & proteinum ar
aukafurdum og uppsjavarfiskum til mann-
eldis, baedi med pvi ad prdéa nyja
vinnsluferla, nyjar vorur og med pvi ad
kanna markadi fyrir heilsufeedi og mark-
faedi. Ahuginn beinist m.a. ad pvi ad
kanna hvernig haegt sé ad auka
verdmeeti fiskflaka med pvi ad fullnyta
fiskprétein sem hingad til hefur verid selt
sem dyrafédur.

Sifellt fleiri visbendingar hafa komid i 1jos
a undanfornum arum um tengsl
matareedis og heilbrigdis. Flestum
islendingum er kunnugt um heil-
subaetandi ahrif omega3 fitusyra, sem er
m.a. ad finna i fiski. A heilsusidum
dagblada og timarita birtast nanast
daglega raoleggingar og fréttir um heil-
subaetandi &hrif pessarar eda hinnar
feeutegundar. Ad hitt og petta innihaldi
svo og svo mikid af pessu efni eda hinu
0g sé p.a.l. hollt fyrir heilsuna En p6 svo
ymislegt sé vitad um tengsl feedu og
mataraedis vid heilbrigdi, s.s. vaxandi
offituvanda a Vesturlondum, er varlegt ad
trda a tofralausnir a
pessu svidi, trilega eru [Bss
tengslin miklu meiri og BI0
floknari en ymsir vilja
lata i vedri vaka, en |
vissulega er astaeda til
ad kanna allar leidir sem
pykja veenlegar til aran-
gurs.

PROCESS
CHEMISTRY

i grein i visindatimaritinu Process Bio-
chemistry, (Volume 41, Issue 5, May
2006) birtist grein ar verkefni par sem
birtar voru fyrstu nidurstédur Ur rannsokn
4 ahrifum vatnsrofinna fiskproéteina & voxt
brjéstakrabbameinsfruma og var einn
hofunda hennar Gudjén borkelsson, deil-
darstjori & Rf. Verkefnid er eitt af mérgum
verkefnum sem unnid er ad & vegum
SEAFOODplus-klasaverkefnis ESB, en
par kemur Rf talsvert vid sogu.

I greininni var greint fra pvi ad rannsoknir
virdast benda til ad vatnsrofin prétein,
unnin dr porski, kola, kolmunna og laxi,
dreegju verulega Ur vexti pessara krab-
bameinsfruma. Greinarh6fundar téku
skyrt fram ad pessar nidurstbédur veeru
einungis visbending um hvernig hug-
sanlega veeri haegt ad préa fiskprétein




afram til notkunar i heilsufeedi og sem
feedubdtarefni, en ljést er ad um mjog
adhugavert rannsoknarefni er ad reeda.

Enn er pé langt i land og pegar um svo
viokveemt mal eins og krabbamein er ad
reeda er mikilvaegt ad vekja engar fals-
vonir. Visindaleg pekking liggur enn ekki
fyrir um pad hvort i framtidinni verdi haegt
ad fullyrda um heilsusamleg &hrif slikra
préteina & neytendur.

Spar um ofveidi hefébundinna fisk-
istofna hafa leitt til pess ad storaukin
ahersla hefur verio 16go & fiskeldi vida

Haskdlans 4 Akureyri sem hafa pad
markmid ad framleida édyrara fédur fyrir
porsk og bleikju til ad leekka framleidslu-
kostnad og studla ad aukinni ardsemi i
eldinu. P& hefur Rf stadid fyrir rannsok-
num a svidi lifedlisfreedi porsks

(kynproska) i sjékvium a Vestfjoroum svo
og samstarfsverkefnum med Fiskey hf.
sem er steersti einstaki framleidandi
l[Gduseida & heimsvisu. Samstarf Rf og
Fiskey hf. midadi ad rannsOknum &
Orverufléru eldisumhverfis lGdulirfanna og

um heim & sidustu arum, m.a. hér &

landi. Ymis vandamal tengjast p6 pes-

sari atvinnugrein, m.a. mikil affoll & lir- —§._

fustigi svo og sjukdomar. Ymsar leidir
hafa verid reyndar til ad auka ardsemi i
eldinu og ma par sem deemi nefna til-
raunir til ad seinka kynproska auk pess |
sem vida erlendis eru hafnar tilraunir
med notkun vaxtarhormoéna i pvi skyni
ao hrada vexti.

Ahugi islendinga hefur lengst af beinst ad
laxeldi, enda margar godar laxveidiar hér
a landi og hefur hrognataka ar laxi og
framleidsla kvidpokaseida til fiskiraektar i
am og vétnum verid stundud allt fra arinu
1883. Matfiskaeldi & laxi hofst teepri 6ld
sidar og enn i dag er eldislax su fisk-
tegund sem mest er framleitt af hér a
landi, en bleikja kemur par naest & eftir.

A undanférnum arum hefur &hugi manna
i auknum meeli beinst ad eldi sjavarfisk-
tegunda og pa einkum nytjategunda a
bord vid porsk og IGdu, en einnig bleikju,
sandhverfu, seeeyrum og fleiri tegundum.
Rf hefur talsvert komid vid sdgu fiskeldis
& islandi og ma sem deemi nefna sam-
starfsverkefni Rf, Haskdélans & HOAlum,
Foéourverksmidjunnar Laxa hf. og

Sjéeldiskviar & Vestfjoroum

hvernig haegt veeri ad halda lifreenu alagi
i eldisumhverfi lirffanna i lagmarki. petta
samstarf hefur skilad sér i préun og en-
durb6tum & adferdum, aukinni pekkingu
a ahrifum oOrvera & voxt og afkomu lirfa
sem hefur studlad ad auknum
stédugleika i eldinu almennt.

A Rf var jafnframt unnid ad pvi ad proa
forvarnaradferdir sem midudu ad pvi ad
auka hagkveemni vid strideldi porsks hér-
lendis med pvi ad auka lifun hrogna/lirfa
0og studla ad auknum vexti lirfa i start-
f6drun. islendingar bda ad nokkru leyti
vido sérstakar adsteedur hvad fiskeldi
vardar, s.s. tiltdlulega 6mengadan sjo,
adgang ad odyru heitu vatni o.s.frv. Ef til
vill felast teekifeeri okkar i framtidinni i ad
reekta og selja “hreinraektadan” eldisfisk,
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sem neytendur eru tilbanir ad kaupa a
haerra verdi en “verksmidjuframleiddan”
eldisfisk.

I skyrslu um lifteekni i matveelaframleidsiu
sem Alpjédaheilbrigdismélastofnunin
(WHO) gaf at ario 2005, og ber titilinn
“Modern food biotechnology, human
health and development. an evidence-
based study” er m.a. fjallad um framtidar-
horfur i fiskeldi Gt fra heilbrigdissjonar-
midum. Par segir m.a. ad erfdabeettur
eldislax (Atlantic salmon), med vaxtarhor-
mon Ur Chinook-laxi, muni ad ollum likin-
dum verda fyrsta erfdabeetta fisktegundin
sem sett verdi a matveelamarkad, en ad
vitad sé um amk atta adrar fisktegundir
sem buid sé ad erfdabseta med vaxtar-
horménum i tilraunaskyni.

Ljost er ad stiga parf varlega til jardar i
pessari proun og efla rannséknir til ad
fylgjast vel med peim &hrifum sem menn
hafa a nattaruna (og sjélfa sig) med sliku
inngripi.

Oryggi og heilnzemi matveela eru mal
sem eru sifellt ofarlega a baugi, baedi hja
yfirvéldum, matveelaframleidendum og
neytendum. Hin Oliku sveedi jardarinnar
glima vid misalvarleg vandamal hvad
petta vardar og er 6heett ad segja ad
islendingar séu vel staddir hvad pennan
malflokk vardar enda stata islensk mat-
veela af mjog jakveedri imynd a erlendum
mdorkudum. Vid seljum hins vegar mat-
veeli okkar a dyrustu matveelamdrkudum,
par sem ytrustu krofur eru gerdar il
geeda og Oryggis og par sem ekkert ma
at af bera. bvi er mikilveegt ad fylgjast
vel med Ollu framleidsluferlinu, “fra
midum i maga” og par koma adilar eins
og Rf mikid vid sogu.

A Rf hefur verid unnid ad fjslmérgum
verkefnum sem snerta pennan malaflokk.
Er par bsedi um ad reeda VOktu-
narverkefni, sem standa yfir arum og
jafnvel aratugum saman, eins og t.d.
AMSUM-verkefnid, sem hofst arid 1989
og hefur pad ad markmidi ad bera kennsl
a breytingar sem kunna ad verda & styrk
snefilefna i lifriki sjavar umhverfis island
a akveonu timabili og & milli élikra haf-
og strandsvaeda. | pessu verkefni hefur
Rf umsjéon med meelingum & ymsum
Olifreenum snefilefnum og Kklérlifreenum
efnum i sandkola, porski og kraeklingi
sem safnad er umhverfis landid. Rf sér
einnig um ad koma gbgnum i gagna-
banka Alpjédahafrannsdkna-raddsins
(ICES). Arid 2003 hofst, ad frumkvaedi
sjavaratvegsraduneytisins, voktun &
Oaeskilegum efnum i sjavarafurdum,
baedi afurdum sem eetladar eru til man-
neldis sem og afurdum lysis- og
mjolidnadar. Tilgangurinn med voktuninni
er ad meta astand islenskra sjavarafurdoa
m.t.t. magns Oaeskilegra efna s.s. dioxin,
PCB efna, varnarefni og pungmalma .
Sérstoku rikisframlagi var veitt til pessa
verkefnis &rio 2005 og Rf falin umsjon
verkefnisins, sem aeetlad er ad haldi
afram naestu arin. betta sérstaka rikis-
framlag hefur einnig verid nytt til ad hefja
uppbyggingu gagnagrunns 4 pessu svioi.
Markmidid med honum er ad beeta
adgengi ad meelinidurstddum og auka
yfirsyn & astandi sjavarafurda hvad
vardar 6ryggi og heilneemi. Gogn sem
byrjad er ad vinna med koma ur
voktunarverkefninu & 6aeskilegum efnum
i islenskum sjavarafurdum.

Auk pessara langtimaverkefna ma nefna
fiolda einstakra verkefna sem tengjast
Oryggi og heilneemi matveela, einkum
sjavarafurda. Af einstokum verkefnum
fra sidustu arum ma t.d. nefna verkefni




sem tengjast 6ryggi og heilneemi matveela,
einkum sjavarafurda.

Af einstokum verkefnum fra sidustu arum
ma td. nefna verkefni um hradvirkar
orverumelingar, PCR-greiningar &
Campylobacter, gerlalaus yfirbord fyrir
matveaelavinnslu, beett notkun hreinsiefna i
fiskionadi og laekkun prifakostnadar, svo
adeins nokkur deemi séu tekin.




Utgafa 2006: Ritstorf, erindi og veggspjold

Arid 2006 komu Ut 39 verkefnaskyrslur & Rf, sex
fleiri en &rid par a undan, og sjaldan hafa jafn mar-
gar skyrslur verid gefnar Gt a einu ari. Ein
asteedan fyrir pvi er ugglaust su stadreynd ad Rf
heetti starfsemi i lok ars og reyndu verkefnastjorar
ad ljuka vinnu i peim verkefnum sem bundin voru
stofnuninni.

Flestar af skyrslunum voru afrakstur verkefna sem
ffarmdégnud voru Ur innlendum sjodum. Par er
hlutur AVS-sj6dsins mestur,, en rdmlega 20
skyrslnanna er Ur verkefnum sem sjédurinn styrkti,
ymist einn eda med Teeknipréunarsjodi Rannis. Af
innlendum sjédum eru sjodir Rannis einmitt naest
mest aberandi, & eftir AVS, en 13 verkefnaskyrslur
eru til Teeknipréunarsjods og Rannsoknasjods
Rannis.

Af verkefnum sem nutu styrkja ar erlendum
sjodum, voru fjdgur styrkt af norreenum sjédum og
prju af Evropusambandinu og er pad mikil breyting
fra pvi fyrir nokkrum arum pegar flestir erlendu
styrkjanna komu Ur sj6dum ESB.

Tveer Rf skyrslur voru unnar fyrir rdduneyti,ein fyrir
sjavarutvegsraduneytio og ein fyrir umhverfis-
raduneytio og er par um éarlegar skyrslur ar tveimur
voktunarverkefnum ad reeda. Pa voru nokkrar
skyrslur unnar i samvinnu vid fyrirteeki & islandi.

Atta ritryndar greinar eftir starfsfolk Rf birtust i
erlendum visindatimaritum &rid 2006. Um er ad
reeda greinar par sem starfsfolk Rf var ymist adal-
eda medhofundar.

P& birtist fjoldi greina eftir starfsfélk Rf i blddum og
timaritum, einkum timaritinu ZAgi & arinu. Rannis
gaf it Rannisbladid tvisvar a arinu og voru greinar
fra starfsfolki Rf i peim badum. Einnig birtust gre-
inar og vidtol i timaritunum Sjomadurinn og Fiski-
fréttir.

Sem fyrr flutti starfsfolk Rf fijdlda erinda & radstef-
num og fundum, baedi hérlendis og erlendis, sem
of langt mal yrdi ad telja upp. P6 ma geta patttoku
i pridja fundi SEAFOODplus-verkefnisins, sem
fram for i Tromso i Noregi i lok mai. P& var 6nnur
TAFT-radstefnan (Trans-Atlantic Fisheries Tech-
nology conference) haldin, ad pessu sinni i Que-
bec City i Kanada, en fyrsta TAFT-radstefnan var
haldin & vegum Rf i Reykjavik arid 2003.

Rf skyrslur:

Héléne L. Lauzon, Rannveig Bjornsdottir,
(Ritstjorar). 2006. Forvarnir i fiskeldi: Hluti A: For-
varnir i porskeldi. Hluti B: Flokkun &rvera og pro-
biotika tilraunir. Rannséknastofnun fiskidnadarins,
skyrsla 1-06, 70 bls, opin.

Hannes Magnusson, Emilia Martinsdottir. 2006.
Microbiological changes during storage of lumpfish
caviar. Rannsoéknastofnun fiskidnadarins, skyrsla
2-06, 13 bls, opin.

Gudruan Anna Finnbogadéttir, bora Valsdottir,
Sigurjon Arason Kristin Anna bérarinsdottir.
2006. Notkun fiskproteina i flakavinnslu. Myndgre-
ining. Rannsoknastofnun fiskidnadarins, skyrsla 3-
06, 15 bls, lokud.

Hannes Magnusson. 2006. Microbiological
changes during storage of salted cod fillets Rann-
sbknastofnun fiskidnadarins, skyrsla 4-06, 10 bls,
opin.

Gudjon Gunnarsson, Irek Klonowski, Gudjon
bPorkelsson. 2006. Frostpurrkun & sjavarfangi -
Kdnnun & moguleikum. Rannsoéknastofnun
fiskidnadarins, skyrsla 5-06, 14 bls, opin.

Irek Klonowski, Volker Heinz, Stefan Toepfl,
Gudjén Gunnarsson, Gugjon borkelsson. 2006.
Notkun rafpulsa til ad baeta nytingu sjavarafurda.
Rannsdknastofnun fiskidnadarins, skyrsla 6-06, 14
bls, opin.

Eva Yngvadottir, Helga Gunnlaugsdottir. 2006.
Nordic information and communication network
regarding safety of seafood products, 2nd work-
shop Rannsoknastofnun fiskidnadarins, skyrsla 7-
06, 19 bls, opin.

Gudrun Olafsdéttir, Résa Jonsdéttir, Heimir
Tryggvason, Margrét Bragadottir, Birna Gué-
bjérnsdéttir, Sigurjén Arason. 2006. Penin-
galykt-lyktarminni framleidsla & purrkudum fiska-
furdum. Rannsdéknastofnun fiskidnadarins, skyrsla
8-06, 81 bls, lokud.




Eva Yngvadoéttir, Birna Gudbjdrnsdaottir. 2006.
Verdmaeti og 6ryggi islenskra sjavarafurda - Ahaet-
tusamsetning og ahaetturddun. Arsskyrsla til AVS
rannsoknasjoods i sjavardtvegi.

Rannsoknastofnun fiskidnadarins, skyrsla 9-06, 25
bls, lokud.

Eva Yngvadoéttir, Anna Mikaelsdottir, Ingibjorg
Jonsdattir, buridur Ragnarsdattir. 2006. Moni-
toring of the marine biosphere around Iceland in
2004-2005. Rannsoéknastofnun fiskidnadarins,
skyrsla 10-06, 67 bls, opin.

Eva Yngvadoéttir. 2006. Report from the 1st
QALIBRA project meeting (kick-off meeting).
Rannsoknastofnun fiskionadarins, skyrsla 11-06,
52 bls, lokud.

Jonina J6hannsdéttir, Rannveig Bjornsdottir,
Rut Hermannsdoéttir. 2006. Notkun lifvirkra efna
lGdueldi. Rannsdknastofnun fiskidnadarins,
skyrsla 12-06, 37 bls, lokud.

-

Sigran Gudmundsdéttir, Birna Gudbjornsdot-
tir. 2006. Listeria i sildarvinnslu. Rannsoéknastof-
nun fiskidnadarins, skyrsla 13-06, 23 bls, opin.

Sigurdur G. Bogason. 2006. Cluster Meeting
Report and Minutes from the 1st cluster meeting
for the QALIBRA and BENERIS projects. Rann-
sOknastofnun fiskidnadarins, skyrsla 14-06, 43 bls,
lokud.

Birna Guobjornsdottir, Sigrin Gudmundsdoét-
tir. 2006. Leidbeiningar: Leidir til ad fyrirbyggja
Listeria monocytogenes mengun i matveelvinnslu.
Rannsoknastofnun fiskidnadarins, skyrsla 15-06,
21 bls, opin.

Sveinn V. Arnason, Sigurj6n Arason, Bjarki J.
Magnusson, Gisli S. Einarsson, Sigurdur Bryn-
jolfsson. 2006. Lagskipt ker.
Rannsoknastofnun fiskionadarins, skyrsla 16-06,
18 bls, lokuad.

Irek Klonowski, Péra Valsdéttir. 2006. bréun a
hrognasmyrju. Rannsoéknastofnun fiskidnadarins,
skyrsla 17-06, 17 bls, lokud.

Rannveig Bjornsdottir, Heiddis Smaradottir,
Jénina b J6hannsdéttir, Agista Gudmundsdattir,
HoImfridur Sveinsdéttir (PhD nemi), H. Rut Jons-
déttir (MS verkefni), Seerin Osk Sigvaldadéttir (BS
verkefni), Viktor Mar Bonilla, Eyjélfur Reynisson,
Maria Pétursdaéttir. 2006. Forvarnir i fiskeldi:
Flokkun 6rvera og tilraunir med notkun baetibak-
teria. Rannsoknastofnun fiskidnadarins, skyrsla

18-06, 58 bls, opin.

béra Valsdéttir, Gudran Anna Finnbogadéttir,
Kristin Anna Pdorarinsdottir, Sigurjon Arason.
2006. Notkun fiskproteina i flakavinnslu. Sprau-
tun med smaekkudum voédva. Rannsoknastofnun
fiskidnadarins, skyrsla 19-06, 40 bls, lokud.

b6ra Valsdottir, Sigurjon Arason, Kristin Anna
borarinsdottir. 2006. Notkun fiskproteina i
flakavinnslu. Einangrud og vatnsrofin keiluprétein.
Rannsodknastofnun fiskidnadarins, skyrsla 20-06,
30 bls, lokud.

bdra Valsdottir. 2006. Notkun fiskproteina i
flakavinnslu. Merkingarskylda. Ranns6knastofnun
fiskidnadarins, skyrsla 21-06, 26 bls, opin.

Asta Margrét Asmundsdoéttir, Helga
Gunnlaugsdottir. 2006. Undesirable substances
in seafood products— results from the monitoring
activities in 2005. Rannséknastofnun
fiskidnadarins, skyrsla 22-06, 39 bls, opin.

Birna Gudbjornsdottir. 2006. Gerlalaus yfirbord
i matveelaionadi - Vidlodun drvera vid stal- og
plastyfirbord sem hafa verid medhdndlud & ymsan
hatt. Rannsdknastofnun fiskidnadarins, skyrsla
23-06, 42 bls, opin.

Gudmundur Gunnarsson, Birna Gudbjérnsdoét-
tir. 2006. Vidlodun orvera vid yfirbord i vatni: Var-
mafraedileg nalgun. Rannsoknastofnun
fiskidnadarins, skyrsla 24-06, 16 bls, opin.

Ragnar Jéhannsson, Heimir Tryggvason. 2006.
Kolmunni i verdmeetar sjavarafurdir. Rannséknast-
ofnun fiskidnadarins, skyrsla 25-06, 30 bls, opin.

Eyjélfur Reynisson, Birna Gudbjérnsdéttir.
2006. Better washing practises in fish processing
plants. Rannsoéknastofnun fiskionadarins, skyrsla
26-06, 26 bls, opin.

Runolfur Gudmundsson, Sveinn Margeirsson,
Sigurjén Arason, Pall Jensson. 2006 Akvardana-
taka og bestun i sjavaritvegi. Rannséknastofnun
fiskidnadarins, skyrsla 27-06, 90 bls, opin.

Ellert Berg Gudjonsson, Haukur C. Benediktsson,
Haukur Freyr Gylfason, Sigurjon Arason, Sveinn
Margeirsson. 2006. Arstidabundnar verdsveiflur
a porskafurdum og markadslegur avinningur af
rekjanleika i sjavarutvegi. Rannséknastofnun
fiskidnadarins, skyrsla 28-06, 90 bls, opin.




Margrét Geirsdottir, Katrin Asta Stefansdéttir.
2006. Vinnslueiginleikar kolmunnamjols. Rann-
séknastofnun fiskidnadarins, skyrsla 29-06, 40 bls,
lokud.

Rannveig Bjornsdéttir, Jénina b. J6hannsdoét-
tir. 2006. Mdoguleikar & framleidslu bléndu beeti-
bakteria fyrir fiskeldi & Islandi. Rannséknastofnun
fiskidnadarins, skyrsla 30-06, 11 bls, opin.

Rannveig Bjornsdéttir, Helgi Thorarensen, Jén

Arnason, Soffia Vala Tryggvad®éttir. 2006. Pro-
tein requirements of farmed cod. Rannso6knastof-
nun fiskidnadarins, skyrsla 31-06, 25 bls, opin.

Hannes Magnusson, Kolbrin Sveinsdottir, Asa
borkelsdéttir, Emilia Martinsdéttir. 2006. bidd,
Gtvétnud porskflok i neytendapakkningum. Rann-
sOknastofnun fiskidnadarins, skyrsla 32-06, 43 bls,
opin.

Margrét Bragdottir, Irek Klonowski, Gudjén
borkelsson. 2006. Fiskduft. burrkunaradsteedur
og geymslupol. Rannséknastofnun fiskidnadarins,
skyrsla 33-06, 19 bls, lokud.

bora Valsdottir, Kristin Anna bérarinsdottir,
Larus borvaldsson, Sigurjon Arason. 2006. Fer-
lastyring vid veidi, vinnlsu og verkun saltfisks.
Anrif kaelingar eftir veidi & nytingu og gaedi. Rann-
sOknastofnun fiskidnadarins, skyrsla 34-06, 42 bls,
lokud.

pdéra Valsdattir, Kristin Anna Porarinsdattir,
Sigurjon Arason. 2006. Ferlastyring vid veidi,
vinnslu og verkun saltfisks. Formedhdndlun fyrir
verkun. Rannsdéknastofnun fiskidnadarins, skyrsla
35-06, 15 bls, lokud.

béra Valsdottir, Gudran Anna Finnbogadottir,
Kristin Anna Pdrarinsdéttir og Sigurjén Ara-
son. 2006. Ferlastyring vid veidi, vinnlsu og
verkun saltfisks. Ahrif fiskproteina &
verkunareiginleika. Rannsoéknastofnun
fiskidnadarins, skyrsla 36-06, 23 bls, lokud.

Margrét Bragadoéttir, Gudran Olafsdottir. 2006.
Characterisation and antioxidant properties of
aqueous extracts from capelin (Mallotus villosus).
Rannsoknastofnun fiskidnadarins, skyrsla 37-06,
22 bls, opin.

Sveinn V. Arnason, Jén Baering Hauksson, Gisli
Svan Einarsson, Bjarki Magnusson. 2006. Gag-
naker - Framleidslustyring og rekjanleiki med RFID
merkjum. Rannsoéknastofnun fiskidnadarins,
skyrsla 38-06, 19 bls, lokud.

Margrét Geirsdaottir (editor). 2006. Protein Isola-
tion from Herring. Rannséknastofnun
fiskidnadarins, skyrsla 39-06, 110 bls, opin.

Adrar skyrslur

Sigurdur Bogason, borvaldur Péroddsson.
2005. Beett geedi sjavarafla — Fagur fiskur Ur sjo.
Skyrsla Styrihdps AVS til sjavaratvegsradherra.
Oktober 2005, 64 bls.

Sigurdur E. Vilhelmsson, Gudjén borkelsson.
Fish protein - a hidden treasure of the sea. Inter-
seafood.com 2005, bls. 38-39.

Ritryndar greinar

Ritryndar greinar eru greinar sem eru birtar i
alpj6dlegum, vidurkenndum visindatimaritum, eftir
ad hafa verid lesnar yfir af 68rum visndamdnnum.
Atta slikar greinar, par sem starfsfolk Rf er ymist
adal- eda medshofundar, birtust arié 2006.

Olafsdottir G, Lauzon H, Martinsdottir E, Krist-
bergsson K. 2006. Influence of storage tempera-
ture on microbial spoilage characteristics of had-
dock fillets (Melanogrammus aeglefinus) evalu-
ated by multivariate quality prediction. Int. J. Food
Microbiol.111, 112-125.

E. Falch, T. Rustad, R. Jonsdottir, N.B. Shaw, J.
Dumay, J.P. Berge, S. Arason, J.P. Kerry, M.
Sandbakk, M. Aursand, 2006. Geographical and
seasonal differences in lipid composition and rela-
tive weight of by-products from gadiform species.
Journal of Food Composition and Analysis 19
(2006) 727-736.

Haugen J, Chanie E, Westad F, Jonsdottir R,
Bazzo S, Labreche S, Marcq P, Lundby F.,
Olafsdottir G. 2006. Rapid control of smoked
Atlantic salmon quality by electronic nose: correla-
tion with classical evaluation methods. Sensors
and Actuators B 116, 72-77.

E. Reynisson, M.H. Josefsen, M. Krause, J. Hoor-
far. Evaluation of probe chemistries and platforms
to improve the detection limit of real-time PCR.
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Journal of Microbiological Methods 66 (2006) 206—
216.

Schmeisser Ernst, Goessler Walter, Francesconi
Kevin, A. Human metabolisms of arsenolipids pre-
sent in cod liver. Anal Bioanal Chem (2006) 385:
367-376.

Gudrun Olafsdottir, Héléne L. Lauzon, Résa
Jonsdottir, Emilia Martinsdéttir, 2006. Multivari-
ate quality prediction of cod (Gadus morhua) and
haddock fillets (Melanogrammus aeglefinus)
stored under superchilling and temperature abu-
sive conditions. In: Kreyenscmidt J. and Pedersen
B. (Eds.) Proceedings of the 2nd. Intern. Work-
shop on ,Cold-Chain-Management” Bonn, Ger-
many 8-9 May 2006. University of Bonn pp. 19-23.

L. Picot , S. Bordenave, S. Didelot, I. Fruitier-
Arnaudin, F. Sannier, G. Thorkelsson, J.P.
Berge, F. Gue'rard, A. Chabeaud, J.M. Piot. 2006.
Antiproliferative activity of fish protein hydrolysates
on human breast cancer cell lines. Process Bio-
chemistry, Volume 41, Issue 5, May 2006, pp
1217-1222

Hannes Magnusson, Kolbrin Sveinsdottir,
Hélene L. Lauzon, Asa borkelsdéttir, Emilia
Martinsdéttir. 2006. Keeping quality of desalted
cod fillets in consumer packs. Journal of Food
Science - Vol. 71, Nr. 2, 2006 - pp 70 - 76.

Guorun Olafsdottir, Héléne L. Lauzon, Emilia
Martinsdéttir, Jorg Oehlenschlager, Kristberg
Kristbergsson. 2006. Evaluation of shelf life of
superchilled cod (Gadus morhua) fillets and the
influence of temperature fluctuations during stor-
age on microbial and chemical quality indicators.
Journal of Food Science, Vol. 71, Nr. 2, 2006 - pp
97 - 109.

Radstefnurit og bokakaflar

Eftirfarandi fjérir kaflar birtust i rAdstefnuritinu Sea-
food research from fish to dish - Quality, safety
and processing of wild and farmed fish. edited
by J.B. Luten, C. Jacobsen, K. Bekaert, A. Seebg,
J. Oehlenschlager (Wageningen Academy Pub-
lishers 2006. 568 s. ISBN-10: 90-8686-005-2:

Margrét Bragadottir, Asa Porkelsdéttir, Irek
Klonowski and Helga Gunnlaugsdéttir. Capelin
oil for human consumption, (s 59).

Sveinn Margeirsson, Allan A. Nielsen, Gudmun-
dur R. Jonsson and Sigurjon Arason. Effect of
catch location, season and quality defects on
value of Icelandic cod (Gadus morhua) products,
(s 265).

Zhang Guochen, Sigurjon Arason and Sveinn
Vikingur Arnason, (2006). Drying characteristics
of heat pump dried shrimp (Pandalus borealis) and
fish cake. Transactions of the chinese society of
agricultural engineering, 2006 Vol.22 No.9 P.189-
193

Cruz Z, Lauzon HL, Arboleya JC, Nuin M,
Martinez de Marafion |, Amarita F. Antimicrobial
effect of chitosan on micro-organisms isolated
from fishery products. (s 387-393).

Aurélie Chabeaud, Laurent Vandanjon, Pascal
Jaouen, Patrick Bourseau, Charles Delannoy,
Ragnar Johannsson, Gudjon borkelsson and
Fabienne Guerard. Evaluation of antioxidant ac-
tivities in by-product hydrolysates, fractionation
and concentration of active molecules using sepa-
ration technologies (ultra- and nanofiltration tech-
nologies), (s 419).

Sveinn Margeirsson, Pall Jensson, Guomundur
R. Jonsson og Sigurjén Arason (2006).
Hringormar i porski — Utbreidsla og arstidasveiflur,
217-224. Kafli i Arbok Verkfraedingafélags islands.

Sigridur  Gudmundsdéttir, Bjarnheidur K.
Gudmundsdéttir, Agnar Steinarsson, Berglind
Gisladéttir, Maja Herold Pedersen, Birgitte Budde
og Héléne L. Lauzon. 2006. Searching for
probiotic bacteria for use in the early stages of
Atlantic cod (Gadus morhua) rearing. International
Symposium on Aquatic Animal Health, Sept. 2-6,
2006, San Francisco. Conference handbook,
s.126.

Sigriour  Gudmundsdoéttir, Bjarnheidur K.
Guomundsdottir, Agnar Steinarsson, Berglind
Gisladéttir, Bergljot Magnadéttir, Maja Herold
Pedersen, Birgitte Budde og Héléne L. Lauzon.
2006. Leitad ad baetibakterium til ad baeta afkomu
porsks & fyrstu vikunum eftir klak. Visindadagar &
Keldum, 28. april 2006. Conference handbook,
s.17.

Sigurjon Arason, 2006. Verkun saltfisks. Kafli i
bokinni “Visindin heilla - Sigmundur Gudbjarnason
75 ara”. Utgefandi er Haskolautgafan, Reykjavik.
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Eva Yngvadéttir, Icelandic Fisheries Laboratories
(IFL), Dr. Andy Hart, Central Science Laboratory
(CSL), Dr. Nynke de Jong, National Institute of
Public Health and The Environment (RIVM), prof.
Lynn Frewer, Wageningen University (WU), prof.
Nikolaos Avouris, University of Patras
(UPATRAS), Klara Biszkupné Nanasi, Altagra
Business Service (ALTAGRA), Dr. Maria Leonor
Nunes, National Institute for Agriculture and
Fisheries Research (INIAP/IPIMAR). QALIBRA,;
Quality of life — integrated benefit and risk
analysis. Web — based tool for assessing food
safety and health benefits. European Commission
project no: PL 022957, Proceeding from The
SAFE Consortium International Congress on Food
Safety “Nutrition and Food Safety: Evaluation of
Benefits and Risks”, held 11-14 June 2006 in
Budapest, Hungary. ISSN 1819-7779, (2006) page
121-122.

Profritgerd:

Maria Gudjonsdattir. 2006. Low field NMR study
on the state of water at superchilling and freezing
temperatures and the effect of salt on freezing
processes of cod mince. Diploma Thesis.
Chalmers University of Technology, Department of
Chemical Engineering, Division of Organic
Chemistry, Goteborg, Sweden.

Adrar skyrslur en Rf-skyrslur:

Emilia Martinsdéttir, Fridrik H. Jonsson, Inga
boOrsdottir,  Kristin - Hardardottir, Kolbrdan
Sveinsdottir, Gunnpérunn Einarsdéttir. 2006.
Viohorf og fiskneysla ungs félks: Beett imynd

sjavarafurda. Framvinduskyrsla til AVS fyrir
timabilid 1.6.2005 til 1.2. 2006.
Gunnpdérunn Einarsdottir, Kolbrudn

Sveinsdéttir, Emilia  Martinsdéttir  2006.
Upplysingar fra fiskbtdum og veitingahdsum.
Vidhorf og fiskneysla ungs folks: Beett imynd
sjavarafurda. AVS skyrsla.

Greinar og viotol i blooum,
timaritum og vefmidlum

Gudrin Anna Finnbogadottir. Rannsoknir Rf:
Harofiskur sem heilsufeedi. Fiskifréttir, 47-48 tbl.
24. arg., bls 52.

Rannveig Bjérnsdottir, Helgi Thorarenssen, Jén
Arnason, Soffia Vala Tryggvadottir. Proteinporf
porsks. Agir, 99. arg. 11. thl 2006, 41-43.

Rannveig Bjornsdottir. Notkun jurtamjols i
fiskeldi. Rannisbladio, 2.thl. 3. arg. 2006, 18.

Bjorn Audunsson. Oflug teeki & Rf skapa ny

teekifeeri  til  rannsdkna & snefilefnum.
Rannisbladid, 2.tbl. 3. arg. 2006, 9.
Kolbran Sveinsdéttir. Eru til sérislenskir

bragdlaukar? Rannisbladid, 2.thl. 3. arg. 2006, 4.

borleifur Aglstsson. Velferd fiska i eldi. Zqgir,
99. arg. 11. tbl 2006, 20-23.

Bjarni Jonsson, Olafur  Sigurgeirsson, Jon
Arnason, Rannveig Bjornsdéttir. Laekkun
féourkostnadar i bleikjueldi. Agir, 99. &rg. 7. tbl.,
30 - 32.

borleifur Aguistsson. Nattaruleg leid til ad koma i
veg fyrir 6timabaeran kynproska hja porski. Zqgir,
99. arg. 6.thl., 14-16.

Margrét Bragadottir. Notkunarmoguleikar
lodnulysis. Agir, 99. arg. 4. tbl., 10-12.

Gudrun Olafsdottir, Héléne L. Lauzon, Emilia
Martinsdéttir. Frekari rannsékna er porf & ahrifum
keelingar a geedi til ad auka verdmeeti ferskra
fiskafurda. Agir, 99. &rg. 3. thl., 27-31.

Jonina b. J6hannsdoéttir, Rut Hermannsdottir.
Lifvirk efni i lGdueldi. Grein i Rannisbladinu, 1. tbl.
3. &rg. 2006, bls 8.

Sigurdur E. Vilhelmsson. Urgangur fra
fiskvinnslum - vaxandi vandamal eda vannytt
verdmeeti? Agir, 99. arg. 2. thl. 2006, 24-25.

Sjofn  Sigurgisladottir.  Aukin  samheefing i
markadsrannséknum. Vidtal. Sjémadurinn, 1. thl.
2006, bls 4.

Soffia Vala Tryggvadoéttir, Hélene L. Lauzon.
2006. Farmed cod fillets keep characteristic fresh
taste longer. InterSeafood.com, February 2006,
pp. 10-12.

Emilia Martinsdéttir, Kolbrin Sveinsdoéttir.
Hvert stefnir fiskneysla islendinga? Zgir, 99. arg.
1. thl., 12-14.

12



Emilia Martinsdottir, Kolbran Sveinsdottir, Rian
Schelvis-Smit, Grethe Hyldig 2006. The
consumers taste: The same fish samples tested in
four different countries at the same time.
InterSeafood.com, May 2006: 14-15

Erindi

Emilia Martinsdéttir, Kolbrin Sveinsdéttir,
Gunnporunn Einarsddttir 2006. Attitudes and
Fish Consumption Improved Image of Seafood.
Erindi flutt & The 9th Nordic congress for dietitians,
The Young Consumer, agust, 2006. Reykjavik,
Iceland

Emilia Martinsdottir, Kolbrin Sveinsdéttir,
Grethe Hyldig, Rian Schelvis-Smit 2006.
Consumer preferences for different fish products
in four countries. Erindi flutt & Nordic Workshop in
Sensory Science, Focus on the Nordic Consumer,
2-5 mai Oslo, Noregi

Ernst Schmeisser, Walter Goessler, Kevin A.
Francesconi. A First Study on the Human
Metabolism of Arsenolipids. Erindi & 7th
ICEBAMO, International Conferences on
Environmental an Biological Aspects of Main-
Group Organometallist, Heraklion, Crete, Greece,
10.-12. October 2006.

Kolbran Sveinsdéttir, Emilia Martinsdéttir, Ditte
Green-Petersen, Grethe Hyldig, Rian Schelvis,
Conor Delahunty 2006. Consumer liking and
sensory characteristics of different cod products.
Erindi flutt & Sense of Diversity — Second
European Conference on Sensory Consumer
Science, September 2006, Haag, Hollandi.

Kolbrun Sveinsdéttir, Emilia Martinsdottir, Ditte
Green-Petersen, Grethe Hyldig, Rian Schelvis,
Conor Delahunty 2006. Consumer preferences for
different cod products: Why do some consumers
prefer one product to another? Erindi flutt a 3rd
SEAFOODplus Conference, 29.05-02. Tromsg,
Noregi

Kolbrin Sveinsdottir, Gunnpdérunn Einars-
déttir, Emilia Martinsd6ttir. 2006. The young
consumer: attitudes and fish consumption. Erindi
flutt & Nordic Workshop in Sensory Science,
Focus on the Nordic Consumer, 2-5 mai Oslo,
Noregi

Margrét Geirsdottir. Markfaedi og nyfeedi. Erindi
flutt & matveeladegi Matveaela- og
neeringarfreedafélags Islands (MNI), Hoétel
Lofteidum, 20. oktéber 2006.

Maria Gudjonsdattir. Low field NMR study on the
state of water at superchiling and freezing
temperatures and the effect of salt on freezing
processes of water in cod mince. The 8"
International Conference on The Application of
Magnetic Resonance in Food Science, July 16" -
19" 2006, Nottingham, UK. Invited short lecture.

Sigurdur Bogason, Eva Yngvadottir, Quality of
Life-Integrated Benefit and Risk Analysis. Web-
based tool for assessing food safety and health
benefits & The 2nd Joint trans-Atlantic Fisheries
Technology Conference (TAFT 2006) i Quebec
City, Kanada, 29. okt — 1. ndév 2006, einnig kynnt {
raddstefnuriti.

Sigurjon Arason. “Super — chilling. Er det aktuelt
for laks?”. Keeden fra opdraet af laks til produkt -
Kvalitet, sundhed og udbytte. Nordisk konference,
Danmarks Tekniske Universitet i Lyngby 20. — 21.
april 2006.

Sigurjon Arason. “Coldwater Prawn Industry
Production Improvements”. International
Coldwater Prawn Forum 2006. Sustainably
Managed Fisheries, Healthy Products and New
Market Opportunities. Fishmongers’ Hall, London
Bridge, 16th/17th November 2006.

Sigurjon Arason. Keeliteekni vio geymslu &
ferskum fiski. Erindi flutt a freedslufundi
Keeliteeknifélags Islands 14. mars 2006.

Soffia Vala Tryggvadottir. Gaedaetftirlit
bleikjueldi. Erindi flutt & radstefnu um framtidarsyn
og stefnumétun i islensku bleikjueldi, sem haldin
var & Hétel Loftleidum 27. oktéber 2006.

13



Veggspjold

Ernst Schmeisser, Eva Yngvadéttir, Helga
Gunnlaugsdottir. Iceland meets Icebamo.

Veggspjald & 7th ICEBAMO, International
Conferences on Environmental an Biological Aspects
of Main-Group Organometallist, Heraklion, Crete,
Greece, 10th-12th October 2006

Maria Gudjénsdoéttir, Helga Gunnlaugsdottir, og
Sigurjon Arason. Low field NMR study on the state of
water at superchilling and freezing temperatures and
the effect of salt on freezing processes of water in
cod mince. Raunvisindaping Haskéla Islands, 3.-5.
mars 2006 i Reykjavik, Islandi.

Maria Gudjonsdaéttir, Helga Gunnlaugsdéttir og
Sigurjon Arason. Low field NMR study on the state
of water at superchilling and freezing temperatures
and the effect of salt on freezing processes of water
in cod mince. The 8" International Conference on
The Application of Magnetic Resonance in Food
Science, July 16™ -19™ 2006, Nottingham, UK.

Einnig synt & Raunvisindapingi Haskéla islands, 3.-5.
mars 2006 i Reykjavik.

Maria Gudjonsdéttir, Kristin A. Porarinsdottir,
boéra Valsdoéttir og Sigurjén Arason. Low field
NMR study on seven dry salting methods of cod
(Gadus morhua). The 8" International Conference
on The Application of Magnetic Resonance in Food
Science, July 16" -19" 2006, Nottingham, UK.

Cruz Z, Lauzon HL, Olabarrieta I, Arboleya JC, Nuin
M, Amarita F, Martinez de Marafion I. 2006. Impact
of chitosan on growth inhibition of microorganisms
isolated from fishery products. Poster presented at
Euchis '06, 10th International Conference on Chitin &
Chitosan and 7th International Conference of the
European Chitin Society Le Corum, Sept. 6-9, 2006,
MontPellier, France.

Zhang Guo-chen, Sigurjon Arason og Sveinn
Vikingur Arnason. burrkun reekju og fiskskifa i
varmadeelupurrkara, Study on heat pump dried
shrimp and fish cake. Veggspjald a Raunvisindapingi
Haskdla islands, 3.-5. mars 2006 i Reykjavik.

Margrét Bragadottir, Eyjolfur Reynisson, Kristin
A. Porarinsdoéttir og Sigurjon Arason. Stodugleiki
fiskdufts dar ufsa (Pollachius virens). Stability of fish
powder made from saithe (Pollachius virens).
Raunvisindaping Haskola Islands, 3.-5. mars 2006 {
Reykjavik, islandi.
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Starfsfolk

Stjorn og forstjori

Fridrik Fridriksson.
Hagfraedingur. Stjornarformadur Rf.

Pétur Bjarnason.
Framkvaemdastjori Fiskifélags [slands.

Arnar Sigurmundsson.
Formadur Samtaka fiskvinnslustédva.

Sjofn Sigurgisladaéttir, Ph.D.

Forstjori Rf.

Matveelafreedingur. Skipud forstjori Rf fra 1. mai.
2002.

Rekstrarsvio

Adalbjorg Elin Halld6rsdottir, Cand. oecon.
Vidskiptafreedingur. Rf 2002.
Fjarmalastjori.

Anna Sigran Olafsdottir.

Skrifstofumadur. Rf 2006. Simavarsla, méttaka og
skjalavarsla.

Bjorn E. Audunsson, B.A.
Fjolmidlafreedingur. Rf 1998. Upplysinga- og Ut-
gafumal.

Eirikur Einarsson, B.A.
Bdkasafnsfreedingur. Umsjon med bdkasafni. Rf
1971.

Gudlaug bora Marindsdattir. Skrifstofustjori. Rf
1995.

Hjordis Bergstad.* Skrifstofumadur. Rf 1989.
Simavarsla, méttaka og skjalavarsla.

Ingibjorg Saléme Sigurdardottir, M.S. Vidskipta-
fraedingur, Rf 2005. Stefnumétun, verkefnastjor-
nun

Mark Townley, B.S. (Hons). Efnafraedingur. Rf
1990. Kerfis- og netstjori.

Pall Gunnar Péalsson, B.S. Matveelafreedingur. Rf
1999. Verkefnastjori

Sigurdur Bogason. Ph.D. Matvaelafraedingur.
Rf 2005. Verkefnastjori

Sigurlina Gunnarsdattir, B.A.* Bokasafnsfraedin-
gur. Rf 1988. Sjavarutvegshokasafn

* Létu af storfum a arinu.

Rannsdéknarsvio

Rannsdknarsvidi Rf skipt i fjora hépa, sem
sérhaefa sig i ranns6knum og préun & eftirtdldum
aherslusvidum: Fiskeldi; Neytendur og 6ryggi;
Vinnsla og préun; Umhverfi og geedi.

Fiskeldi

Rannveig Bjornsdottir, M.S. Ongemis- og
fisksjukdoémafraedingur. Rf 1991. Deildarstjori -
Akureyri

JOon Gunnar Schram. M.S. Sjavarutvegs-
freedingur. Rf 2006. isafjordur

Jénina J6hannsdéttir. M.S. Sameinda-
liffreedingur. Rf 2005. Akureyri

Maria Pétursdottir. Rannséknarmadur. Rf
2000. Akureyri.

Soffia V. Tryggvadottir, B.S. Matveela- og
fiskaliffraedingur. Rf 1986. Reykjavik

porleifur Aglstsson. Ph.D. Dyralifedlisfreedingur. Rf
2004, isafirdi

Neytendur og 6ryggi

Emilia Martinsdéttir, Siv.ing. Efnaverkfraedingur.
Rf 1975. Deildarstjori.

Asa borkelsdéttir, B.S. Matveelafreedingur. Rf
1988

Birna Guobjornsdottir, M.S. Matveelafradingur.
Rf 1980

Eyjélfur Reynisson, M.S. Lifefnafreedingur. Rf
2003.
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Gunnpdérunn Einarsdoéttir. B.S. Matveelafraedin-
gur. Rf 2005.

Hannes Magnusson. M.S. Orverufraedingur. Rf
1977.

Héléne Liette Lauzon, M.S. Matveelafraedingur.
Rf 1992.

Kolbrian Sveinsdottir, M.S. Matveelafraedingur.
Rf 1999.

Sigrin Gudmundsdoéttir, M.S.
Orverufreedingur. Rf 1995.

Vinnsla og préun

Gudjon borkelsson, M.S. Lif- og matveelafreed-
ingur. Rf. 1998. Deildarstjori

Gudrun Anna Finnbogaddttir. B.S.Sjavaruvegs-
freedingur. Rf 2005. [safirdi

Heimir Tryggvason. M.S. Vélaverkfraedingur.
Rf 2005

Irek Klonowski. MS. Verkfreedingur. Rf 2005.

Kristin Anna bérarinsdéttir, M.S. Matveela-
freedingur. Rf 1999.

Margrét Geirsdottir, M.S. Matveaelafraedingur.
Rf. 1998.

Ragnar Jéhannsson, Ph.D. Edlisefnafraedingur.
Rf 2003.

Sigurjon Arason, M.S. Efnaverkfraedingur.
Rf 1978.

Sigurdur Vilhelmsson. B.S. Liffreedingur.
Rf 2004. Vestamannaeyjum

Sveinn V. Arnason. M.S. Vélaverkfradingur.
Rf 1986.

Sveinn Margeirsson, M.S. Doktorsnemi i mat-
veelafreedi. Rf 2003.

boéra Valsdottir, M.S. Matveelafreedingur Rf 2005.

Umhverfi og geedi

Helga Gunnlaugsdéttir. Ph.D. Matveelafraed-
ingur. Rf 2003. Deildarstjori.

Anna Benkovic Mikaelsdéttir. Efnateeknir.

Rf 2005.

Asta Margrét Asmundsdéttir. MS/MBA.
Efnafreedingur. Rf 2005. Akureyri

Eva Yngvadoéttir, M.S. Efnaverkfraedingur.
Rf 1989.

Gudjon Gunnarsson. M.S.* Matveelafreedingur.

Rf 2005.

Gudrun Olafsdéttir, Ph.D.
Matveelafreedingur. Rf 1988.

Ingibjérg Jonsdaéttir. BS. Matveelafraedingur.
Rf 1997.

Margrét Bragadattir, M.S. Matveelafreedingur.
Rf 1985.

Résa Jonsdottir, M.S. Matveelafraedingur.
Rf 1999.

buridur Ragnarsdottir. Efnateeknir.
Rf 1994.

bjonustusviod

bjénustusvidi Rf er skipt i tveer deildir:
Efnastofu og Orverustofu.

Heidoa Palmadéttir. Siv.ing. Efnaverkfraedingur.

bjonustustjori. Rf 1982
Efnastofa

ngibjorg Résa borvaldsdottir, B.S. Matveela- og
idnadartaeknifreedingur. Rf. 1998.
Stofustjori - Reykjavik

Erla H. Karelsdéttir. Rannséknarmadur.
Rf 1999.

Eyrun porsteinsdéttir. Rannséknarmadur.
Rf 1974.

16



Gréta M. Gardarsdottir. Rannséknarmadur.
Rf 1990.

Orverustofa:

Pall Steinpérsson, B.S. Matveelafraedingur.
Rf 1985. Stofustjori - Reykjavik

Rf i Neskaupstad

borsteinn Ingvarsson. Fiskteeknir.
Rf 1977. Stofustjori.

Lilja H. Audunsdattir. Rannsoknarmadur.
Rf 1985.

Karl Runar Rébertsson. B.S. Matveelafraedingur.
Rf 1997.




www.matis.is




