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Starfsemi Matra a arinu 2000

Starfsemi Matra a arinu 2000 var med
svipudu snidi og sidustu ar. Unnid var
ad fjdlda rannsokna- og préunarverk-
efna en pau eru flest byggd pannig
upp ad arangur skilar sér fljott ut i
atvinnulifid.

A arinu var akvedid ad hrinda af stad
ataki til ad kynna starfsemina og
arangur af verkefnum Matra. Fréttabréf
Matra hof gongu sina og komu tvo
tOlublod ut a arinu auk sérstaks
kynningarblads, sem fylgdi med
Taeknipulsinum (fréttabladi |1dntaekni-
stofnunar og Rannséknastofnunar
byggingaidnadarins). Nu er verid ad
endurbaeta heimasidu Matra og er
lesendum bent & ad heimsaekja hana

(Www.matra.is).

Pann 1. september sl. var radinn fyrsti
starfsmadur Matra a landsbyggdinni.
Hann hefur adstédu i nyju utibui
Matra & isafirdi en pad er til husa

hja bréunarsetri Vestfjarda.

Matra tok patt i tveimur norreenum
verkefnum og premur Evrépuverk-
efnum & arinu. Starfsmenn Matra sau
um heildarverkefnisstjénun i premur af
pessum verkefnum. Auk pessa héfst
nytt Evrépuverkefni pann 1. desember.
Verkefninu er stjornad af Matra og
fiallar um ymsa paetti er luta ad reyk-
ingu a laxi. Auk erlendu verkefnanna
ték Matra patt i 13 innlendum

rannsoknaverkefnum auk fjélda
smaerri préunarverkefna sem unnin
voru fyrir fyrirtaeki og samtok.

Heildargjold Matra & arinu voru 64,1
milljénir kréna, sértekjur voru 51,3
milljénir kréna og verkefnakaup
I&ntaeknistofnunar og RALA namu

12,3 millionum kréna. Halli a rekstri var
um 500 pusund krénur. Starfsmenn
voru 14 og namu launagjold alls 49,9
milljonum kréna.

Tveir starfsmenn Matra, paer Sj6fn
Sigurgisladottir og Stefania Karlsdéttir
Iétu af stérfum a arinu og eru peim
pokkud vel unnin stoérf a undanférnum
arum. bann 1. september héfu tveir
nyir starfsmenn storf hja Matra. baer
Gudrin Anna Finnbogadéttir, sjavar-
utvegsfraedingur og Dr. Helga
Gunnlaugsdottir matveelaverkfraed-
ingur. Gudrdn hefur adsetur i utibui
Matra & isafirdi og mun einkum sja um
radgjof og pjonustu vid matveela-
fyrirtaeki & Vestfjéréoum. Helga er
verkefnisstjéri i tveimur erlendum
verkefnum sem Matra er patttakandi i.
Hun hefur verid vid nam og rannsoknir
baedi i Kanada og Svipj6d. A bladsidu
3 i fréttabréfinu er birt stutt agrip af
doktorsverkefni hennar.

Hannes Hafsteinsson


http://www.matra.is/

Matra isafirdi

Pad telst avalt til tidinda pegar starfsemi
stofnana er aukin uti a landi en pann 1.
september 2000 var hafin starfsemi a
isafirdi @ vegum Matra. Starfsemin er til
hasa i bréunarsetri Vestfijarda & isafirdi
par sem fyrir eru Atvinnupréunarfélag
Vestfjarda, Hafrannsdknarstofnun og
Rannsoknastofnun fiskidnadarins. A
Préunarsetur Vestfjarda er pvi komin
aukin vidd i pjénustuna med pverfaglegri
pekkingu a sjavarutvegi og matveela-
vinnslu.

Vestfirdingar bua yfir mikilli pekkingu a
svidi sjavarutvegs sem stédugt parf ad
auka og efla i samraemi vid kréfur
markadarins. Su pekking sem er til stadar
asamt samstarfi vid sérfraedinga er sterkur

grunnur til ad rannsokna- og préunarstarf
skili g6dum arangri.

Starfsemi Matra 4 safirdi hefur fallié i
godan jardveg a Vestfjordum. Atvinnu-
rekendur hafa lyst yfir &naegju sinni og
telja peir ad starfsemi Matra opni peim
nyja moguleika. Pad hafa ekki oll fyrirtaeki
tok & ad vera med faglaert folk a sinum
sneerum en med tilkomu Matra hafa pau
adgang ad starfsmanni a svaedinu og
greida leid ad rannsdkna- og préunar-
starfsemi Matra. Allir eru velkomnir a
skrifstofu Matra i Préunarsetrinu til skrafs
og radagerda um allt er vibkemur
matveelaframleidslu.

Gudrun Anna Finnbogadéttir

Fréttir af verkefnum

Marinering fisksvddva og kjots
Meginmarkmid verkefnisins er ad auka
grunnpekkingu og skilning a ahrifum
ibléndunarefna (syrur, salt, krydd) a
vatnsbindingu og nytingu i heilum vé&vum.
V6dvarnir sem rannsakadir eru i pessu
verkefni eru ar porski, karfa, raekju,
nautgripum og kjuklingum. Rannskud
verda ahrif mismunandi efna og adferda
vid marineringu a gaedi og nytingu.

Verkefnid er styrkt af Norraena
idnadarsjodnum og er samstarfsverkefni
priggja rannséknastofnanna a Nordur-
I6ndunum. Stofnanirnar sem um raedir auk
okkar a Matra eru Finnska kj6trannsdkna-
stofnunin (FMRI) og Saenska kjotrann-
soknastofnunin (SMRI). Hja Matra eru
borskur, karfi og raekja til rannsoéknar,
nautakjot hja SMRI og kjuklingar hja FMRI.
Vinna vid verkefnid hofst haustid 1998 og
henni lykur haustid 2001.

Helga Gunnlaugsdottir

Saltfiskvinnsla

Nylokid er Evrépuverkefni um endurbaetur
a saltfisksvinnslu en verkefnid hoéfst arid
1998. Meginmarkmidid var ad na fram
baettum gaedum og aukinni nytingu med
rannsoknum a framleidsluferlinum fra
ferskum fiski ad utvatnadri afurd. Verkefnid

var styrkt af Evrépusambandinu og unnid
undir stjérn Matra. batttakendurnir voru fra
fiorum I6ndum: islandi, Portugal, Spani og
Frakklandi. islensku patttakendurnir voru,
auk Matra, SIiF hf., Skinney-binganes hf.
(4dur Borgey hf.) og Visir hf.

Gudmundur Gudémundsson

Hageedagelatin
Loki® er Evrépuverkefni um vinnslu a
gelatini ur vannyttum hraefnum. | pvi
sambandi var vinnsla a fiskgelatini ur rodi
adallega rannsdkud og pa baedi ur
kaldsjavar- og heitsjavarfiskum. Gelatin ur
kaldsjavarfiskum er téluvert frabrug®id
gelatini sem unnid er ur svinum og
nautgripum en gelatin ur heitsjavarfiskum
likist pvi meir. Nidurstédur syndu ad
fiskgelatin hafa baedi kosti og galla
samanborid vid hefdbundin svina-og
nautagelatin. Haegt er ad nota gelatin ar
heitsjavarfiskum a svipadan hatt og
venjuleg gelatin i matveeli en helstu mégu-
leikar fyrir gelatin ar kaldsjavarfiskum er i
lyfja- og snyrtivéruidnadi. Vonast er til
pess ad nidurstdédurnar studli ad
framleidslu & fiskgelatini

Magnus Gudmundsson



Umbreyting fitu i ,,supercritical“ koltvisyringi

Dr. Helga Gunnlaugsdottir lauk doktors-
profi i matveelafraedi vid Teeknihaskolann i
Lundi, Svipjéd 1997. Doktorsritgerd
hennar heitir Lipasa-hvotud umbreyting
fitu i ,supercritical® koltvisyringi.(Lipase-
Catalysed Lipid Modifications in
Supercritical Carbon dioxide). Ritgerdin
fiallar um hvernig nota megi lifhvata
(ensim), i pessu tilviki lipasa, til ad
umbreyta fitu og fa pannig nyja og breytta
efna- og edliseiginleika sem leitt geta til
nyrra notkunarmdéguleika. Sem deemi ma
taka (1) framleidslu a priglyserid fitu, sem
hefur svipada edlis- og efnaeiginleika og
kakésmijor, en er mun ddyrari og (2)
myndun sérhannadra priglyserida sem
nota ma vid medferd a dkvednum
sjukdéomum.

Efnahvorfin attu sér stad i koltvisyringi,
svokdlludum ,supercritical” koltvisyringi
(SCCO,). ,Supercritical“ astand efna er
fasi a sama hatt og fast efni, vokvi og gas.
Vid akvedin skilyrdi, p.e. loftprysting og
hitastig yfir 73 bér og 31°C, er ,super-
critical* koltvisyringur gédur leysir fyrir
vatnsfaelin og éskautud efni svo sem fitu.
Hann er 6likur hefébundnum leysiefnum
svo sem lifraeenum leysum ad pvi leyti ad
hann er fullkomlega umhverfisvaenn.
Annar godur kostur hans sem leysiefnis er
ad edliseiginleikar hans eru hadir baedi
loftprystingi og hitastigi. | efnahvérfum
me? lifhvétum ma notfzera sér pennan
eiginleika til pess ad adgreina myndefni fra
hvarfefni medan a efnahvarfinu stendur.
Petta getur einfaldad framleidsluferlid a
efnahvérfum sem pessum mikid, par sem
haegt er ad adgreina afurdina eina og sér
en skilja eftir hvarfefni og hlidarafurdir
efnahvarfsins. begar myndefni efnahvarfs-
ins leysist upp i ,supercritical® koltvisyringi
er mjog einfalt ad adgreina pad fra
leysinum, pad er einfaldlega gert med pvi
ad leekka loftprystinginn og hitastigi® nidur
i hefdbundnar umhverfis adstaedur. Vid
pbad breytast edliseiginleikar SCCO, og
pbad verdur ad gasi en myndefnid fellur ut
fullkomlega 6mengad af leysinum.

Eitt af meginvidéfangsefnum ritgerdarinnar
var ad nota lipasa til ad framleida ety/
estera ur porskalysi og etanéli. Megin-
ahersla var 16gd & ad rannsaka ahrif

mismunandi adstaedna, s.s. ahrif
loftprystings a adgreiningarhaefni
koldioxidsins fyrir myndefnid p.e.a.s.
etyl esteranna.

Onnur tegund lifhvata efnahvarfa par sem
lipasar hafa verid notadir i SCCO, er i
efnahvorfum a handhverum (enantiomer).
Handhverfur eru efni sem hafa sému
frumefnasamsetningu en mismunandi
byggingarformulu. Handhverfur eru i raun
spegilmyndir hvort af 6dru og pvi kollud
hendin efni. Pétt handhverfur hafi sému
frumefnasamsetningu geta paer haft mjog
olika eiginleika t.d. hefur S-phenylalanine
biturt bragd en R- phenylalanine hefur
seett bragd, R-talidomide er réandi lyf en
S-myndbrigdid getur aftur & maéti valdid
fésturskada. Vegna pessara 6liku eigin-
leika margra handhverfa hefur verid 16gd
rikari ahersla a pad i seinni ti¢ ad
framleida adeins adra hverfuna i stad
bléndu peirra tveggja. Med notkun lipasa i
efnahvérfum a handhverfum i SCCO,
hefur i sumum tilvikum nadst mjog goédur
arangur og tekist ad framleida handhverfur
sem voru mjég hreinar (99%).

Til pessa dags hafa efnahvorf lifhvata i
SCCO, eda 68rum ,supercritical” leysum
einungis verid framkvaemd a tilrauna-
stofum eda i tilraunaverksmidjum. Sa
moguleiki ad framkvaema efnahvarfid og
adgreina myndefnid i einum og sama
leysinum gerir pessa tegund efnahvarfa po
ad veenlegum kosti fra framleidslu- og
vidskiptasjénarmidi. Einn helsti 6kostur
framleidslu af pessu tagi er ad stofnkostn-
adurinn er tiltdlulega har og ad auki krefst
han mikillar sérfraedipekkingar & 6likum
svidum. Mestu méguleikarnir & vidskipta-
legum hagnadi vid framleidslu af pessu
tagi hérlendis er ef unnt er ad framleida
sérhaefda, verdmaeta (high-value) afurd
sem fer [itid fyrir en hefur hatt markads-
verd. Vel ma hugsa sér ad moguleiki sé a
ad nota lipasa i SCCO, eda 6drum
»supercritical” leysum vid framleidslu a
slikri voru t.d. vid myndun sérhannadra
(tailored) pri-, tvi- og einglyserida sem og
estera af ymsu tagi eda vid framleidslu &
handhverfuofgnott (optically pure) i
efnahvdrfum & handhverfum.
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Fréttabréf Matra
1. tbl., 1. arg. Kynning & verkefnum Matra
2, tbl., 1. arg. Aferdareiginleikar matveela. Asbjoérn Jonsson.

Skyrslur Matra

Nr. 00:01. Beett nyting i reekjuidnadi — Umbudir fyrir sjofrysta reekju. Stefania Karlsdéttir og Elsa
Dégg Gunnarsdottir.

Nr. 00:02. Beett nyting i reekjuidnadi — Arnarfjordur. Stefania Karlsdéttir og Elsa Dégg
Gunnarsdottir.

Nr. 00:03. Beett nyting i reekjuidnadi — Axarfjordur. Stefania Karlsdéttir og Elsa Dégg
Gunnarsdottir.

Nr. 00:04. Marination of muscle food. Report 3. Effects of different salt concentrations in brine

and time in brine on yield and salt uptake of fish (cod) muscle. Lokud skyrsla. Stefania
Karlsdottir, Irek Klonowski og Sjofn Sigurgisladottir.

Nr. 00:05. Marination of muscle food. Report 4. Effects of different salt and phosphate
concentrations in brine and time in brine on yield, salt and phosphate uptake of fish
(cod) muscle. Lokud skyrsla. Helga Gunnlaugsdottir, Stefania Karlsdéttir, Irek
Klonowski og Sjofn Sigurgisladéttir.

Nr. 00:06. Marination of muscle food. Report 5. Effects of pH, sugar, salt and phosphates on
quality and yield of fish (cod) muscle. Lokud skyrsla. Stefania Karlsdottir, Irek
Klonowski og Sjofn Sigurgisladéttir.

Nr. 00:07. Hreinleiki mjolkurafurda — upplysingaséfnun. Lokud skyrsla. Gudmundur
Gudmundsson.

Nr. 00:08. Gaedakjotvorur byggdar & hollustu og lagmérkun aukefna — gaedastadlar. Lokud
skyrsla. Gudmundur Gudmundsson og Oli bér Hilmarsson.

Nr. 00:09. Improved salting process for demersal white fish. Report 3. Effects of temperature and

salt concentration of brine during primary processing on yield and quality of bacalao.
Lokud skyrsla. Gudmundur Guémundsson, Stefania Karlsdoéttir, Irek Klonowski og
Sjofn Sigurgisladaottir.

Nr. 00:10. Vaxtarhvetjandi efnasambénd i lifreenu pangpykkni. Uttekt & afurdum Gr pangi og
notkun. Asbjérn Jonsson og Irek Klonowski. )

Nr. 00:11. Vaxtarhvetjandi efnasambdnd i lifreenu pangpykkni. Uttekt og mat a vinnsluferlum til
framleidslu & pangpykkni. Asbjérn Jonsson og Irek Klonowski.

Nr. 00:12. Beett nyting i reekjuidnadi — Lokaskyrsla. Stefania Karlsdéttir.

Nr. 00:13. Beett geedi 4 eldislaxi og reyktum afurdum - Lokaskyrsla. Lokud skyrsla. Asbjorn

Jonsson.
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