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Ahrif skemmda i braedsluhraefni & magn proteins i mjoli
Ossur Kristinsson

Vid solu & fiskmjoli (porskmjoli, lodnumijoli o.s.frv.) er, eins
og kunnugt er, verdid midad vid proteineiningu, p.e. pvi
proteinrikara sem mj6lid er, peim mun heerra verd faest fyrir hvert
tonn ad 6dru jofnu.

pad er pvi augljést mal, ad mikils er um vert ad nyta til hins
ytrasta pad protein, sem i hrdefninu (fiskirgangi, lodnu) er. Hin
akjosanlega vinnsla er ad sjalfsdgdu su, ad proteinid og raunar
burrefnid allt, p.e. protein, aska og salt, skili sér 100%. Svo gott
verdur 4standid liklega aldrei med peim teekjabunadi og adsteedum, sem
verksmidjurnar nu bua vid, en hins vegar ma 6rugglega hafa téluverd
ahrif til betri nytingar pess proteins, sem hraefnid inniheldur, med
til pess ad gera einféldum adgerdum. Frumskilyrdi fyrir sliku er po
bad, ad verksmidjueigendur og adrir peir, sem vinnslunni stjorna,
geri sér grein fyrir pvi, & hvern hétt topin eiga sér stad.

I hofuddrattum verda pessi top & proteini a tvennan hatt, annars
vegar fyrir vinnsluna, pegar hraefnid skemmist, og hins vegar i
vinnslunni, sérstaklega vid ofpurrkun mjols i eldpurrkurum.

Markmid pessarar greinar er ad reyna ad varpa nokkru ljési a
fyrrnefnda atridid, p.e. sambandid & milli proteinmagns i mjéli og
rotnunar og annarra skemmda i hraefni fyrir vinnslu. Vitad er, ad ein
afleiding rotnunar er su, ad eggjahvituefnin (proteinid) brotna
nidur, og nidurbrotsefnin rjtika ad hluta i burtu. | pessu sambandi
skal bent & nidurstédur geymeslutilraunar, sem sagt er fra i grein
Geirs Arnesen og Hjalta Einarssonar, "Hagnyting a slogi” i bok
Verkfreedingafélags islands, "Vinnsla sjavarafla” fra arinu 1967.

A s.I. lodnuvertid var fylgst reglulega med afurdum beggja
lodnuverksmidjanna i Vestmannaeyjum (F.I.V.E. og F.E.S.) og hafa
badar goofuslega



veitt leyfi til pess, ad paer nidurstdédur efnagreininga, sem studst er
vid i pessari samantekt, birtist & pennan hatt.

Pegar meta skal télulega sambandid a milli proteinmagns i mjoli
og skemmda i hraefni, sem pad er unnid ur, parf ad finna nothaefar
meelieiningar fyrir hvort atridid fyrir sig. Proteinid er einfaldlega
akvardad med Kjeldahladferd (sem N x 6.25). Til samraemis er pad sidan
umreiknad & akvedinn purrefnisgrundvdll, sem i pessu tilfelli er 80%,
b.e. samanlagt er vatn og fita talid 20% af mjélmagni. Skemmd &
hraefni ma aftur a moti meta télulega a ymsa vegu, en neertaekust er su
aoferd, sem hér er valin, ad leggja syrustig i framleiddu lysi til
grundvallar.

pessar tolur, p.e. proteinmagn mjéls og sur i lysi, fra
lodnubraedslunni i Vestmannaeyjum 1974 liggja fyrir. | pessari
samantekt hefur proteinmagnid verid midad vid 80% heildarpurrefni og
fundnar medaltalstolur fyrir hvern sélarhring, i hvorri verksmidju.
Teknar eru tolur fra alls 55 vinnsludégum sem dreifast nokkud jafnt a
timabilio I. febr. - 3. april. Nidurstodur er ad sja & medfylgjandi
linuriti.

par kemur glégglega i lj6s sambandid & milli pessara tveggja
patta. Proteinid laekkar um ca. 2%, um leid og surinn i lysinu haekkar

ur 2% i 6%, og ahrifin eru einnig augljés pegar sudrinn eykst enn

frekar.

Buast meetti vid, sidari hluta vertidar, pegar hrognin eru allt
ad 25% af punga lodnuhrygnunnar,& moti innan vid 10% i upphafi
vertidar, ad proteinmagn mjoélsins veeri ad 60ru jofnu haerra, par sem
hrognin eru talsvert proteinrikari en adrir hlutar fisksins. Ekki
fékkst petta po6 stadfest i pessari samantekt. Punktadreifingin var i
adalatrioum hin sama fyrri og seinni hluta vertidar, og sur i lysinu
var breytingilegur allt timabilid.

Monnum kann ad finnast dreifing punktanna nokkud mikil um
medaltals linuna. En hafa ber i huga, ad petta er ekki sjalfsteed
rannsokn, par sem 6drum &hrifavdldum i vinnslunni hefdi métt halda
stddugum, heldur samantekt & nidurstddum Ur daglegri vinnslu. Vid
bess konar adstaedur eru otal atridi, sem Ohjakvaemilega hafa einhver
ahrif & ofangreint samband, og pad mismikid eftir sveiflum i
vinnslunni. Neegir i pessu sambandi ad nefna ahrif ofpurrkunar &
proteinmagnid, og ahrif ofhitunar t.d. i prystiktum & sur i lysinu.

Tolfreedilega er p6 megin nidurstada pessarar kénnunar nokkud
abyggileg, p.e. pvi meira sem hraefnid skemmist og sarinn i lysinu

vex, peim mun laegra verdur proteinmagnid i mjolinu.
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Protein 1 mjoli, %
(midad vid ad fitufritt
burrefni sé 80% af mjolinu)



Augljésar alyktanir af pessu eru peaer, ad braedsluhraefni verdur
ao verja skemmdum (rotverja) eins og frekast er unnt, og ad takmork
eru fyrir pvi, hve skemmt hraefni ma vera, svo vinnsla Ur pvi svari
kostnadi.

Hvar pessi takmork liggja hverju sinni, getur hver
verksmidjueigandi reiknad fyrir sig, ef hann pekkir hraefnisvera,
framleidslukostnad, nytingu og afurdaverd.



