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Hold af beinum
meo prystivatni

Birgir Gudlaugsson a Rannsdknastofnun
fiskidnadarins vid storf i husakynnum
Haraldar Bédvarssonar hf. a Akranesi.
Parna er verid ad profa nytt taeki fra Vél-
smidjunni Klaka og adferd til ad na fisk-
holdi af beinum med vatni undir miklum
prystingi. Med pessu mdti ma auka
heildarnytingu a slaegdum fiski upp ur sjé
um 3-4%. bad pydir ad 10 til 20 pusund
tonn af vidbotarhraefni falla til, sé midad
vi® arsaflann 1992.

Bils. 4

Orawan
og Varatip

Fjorir starfsmenn Rannséknastofnunar
fiskidonadarins i Bangkok voru hér a landi
fyrr i vetur og kynntu sér starfsemi Rf og
islenskra fiskvinnslufyrirtaekja.
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pefad og smakkad a Dalvik

batttakendur a skynmatsnamskeidi Rf a Dalvik preifudu, horfou, pefudu og
smokkudu til ad meta gaedi fisksins. A staerri myndinni eru Dérothea Gisla-
dottir, gaedastjori IS, Tomas Ardal fra Fiskidjunni Skagfirdingi hf. og Sigurdur
Jérgen Oskarsson, yfirverkstjori [ frystihtisi KEA & Dalvik (befar). A innfelldu
myndinni smakkar Pall Kristinsson fra Fiskidjusamlagi Husavikur hf. fiskinn.

Bis. 3

Minni rekstrarkostnaodur,
betri nyting hraefnis

Fyrirteki { matvalavinnslu sld tver flugur
i einu hoggi med pvi ad tileinka sér hug-
myndafredi ,hreinnar framleidslutekni®.
Pau spara verulega fjdrmuni og bta st6du
sina 4 markadi med breyttri umhverfis-
imynd. Petta er nidurstada umfangsmikill-
ar konnunar sem Rannséknastofnun fisk-
iOnadarins og Idnteknistofnun unnu ad 4
drunum 1994 til 1996 { samvinnu vid 4tta
fyrirteki 4 svidi matvalaframleidslu. I
nyrri skyrslu um verkefnid eru rakin at-
hyglisverd demi um 4vinning hreinnar
framleidslutekni. Pannig nddist ad
minnka notkun 4 kéldu vatni { frystihdsi
um allt ad 40%. Kostnadur vid upphitun {
frystihtsi lekkadi um 2,2 milljénir kréna
4 4ri vid pad ad nota glatvarma frd fiski-

Samstarf Hagvangs

og Rf um vérumat 3

mjolsverksmidju. Kostnadur vid prif {
frystihtsi lekkadi um 24% eftir ad kannad
var hvernig hreinsiefni voru notud. Breytt
vinnsla 4 kjotdleggi dré dr ryrnun hréefnis
og sparadi framleidandanum 3,7 milljénir
kréna 4 4ri. Breytt vinnubrdgd vid vinnslu
og pokkun mjélkur spara um 7 milljénir
kréna 4 4ri.

Héfundar skyrslunnar segja ad draga
megi ur kostnadi og auka nytingu { fram-
leidslu med tiltslulega einfoldum adgerd-
um. Naudsynlegt sé ad fyrirteki l4ti greina
dhrif starfsemi sinnar 4 umhverfid til ad
verda vid auknum kréfum { umhverfismél-
um. Slike nytist lika mjog vel til ad byggja
upp umhverfisstjérnunarkerfi { samremi

vid alpjédlega stadla.
Blis. 4

Soétthreinsisky
fra Egilsstodum
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% Penni Rf- t|6|nda

A sidasta ari urdu verulegar breytingar a
stjérnskipulagi Rf. Nytt rekstrarrad undir
stjéorn adstodarforstjora setti sér sem
markmid ad na fram verulegum breyting-
um 4 rekstri stofnunarinnar. Ohzett er ad
segja ad petta hafi tekist. Tekjur jukust,
kostnadur leekkadi og rekstrarafgangur
vard af starfseminni.

betta asamt 66rum breytingum veitir
okkur svigram til ad byggja upp og
styrkja adra peetti i starfseminni. Helstu
verkefni arsins i 1997 verda ad tryggja ad
s& arangur sem pegar hefur nadst hald-
ist og styrkist. Tryggja verdur samvinnu
og hagraedingu milli svida og starfsein-
inga, svo sem utibua.

A upplysingasvidi verda helstu verk-
efnin ad koma upplysingum og pekkingu
a framfeeri vid vidskiptavini stofnunarinn-
ar med Utgafustarfsemi, ndmskeidum
fidlmidlaumfjéllun, o.s.frv. P4 er stefnt ad
pvi ad markadssetja stofnunina a mark-

vissari hatt en adur
og byggja upp
sterkari imynd Rf i
fiskionadinum og
samfélaginu.

A pjénustusvioi
eru helstu verkefn-
in maelingar a neer-
ingarefnum, meng-
unarefnum og 6r-
verum i fiski, f60ri,
fleiri matvaelum og
umhverfi. A pjonustusvidi skal na skal
fram hagraedingu med pvi ad laekka
kostnad og auka tekjur m.a. med pvi ad
auka patt atibuanna i ymsum verkefnum
sem unnin eru i samvinnu vidé heima-
menn og starfsfélk rannséknasvids i
Reykjavik. Halda skal afram uppbygg-
ingu gaedakerfis sem feer faggildingu i
lok sumarsins.

A rannsoknasvidi verda helstu verkefn-

in ad préa afram hugmyndir um faghépa
sem nu eru og fjalla um lifrikid, heilnaemi
og mengun; umhverfismal, 6ryggi og
hreinlaeti; ferskleika, geedi og nattarulega
eiginleika; geymslupol og st6dugleika;
framleidsluferli, orkunotkun og maeli-
teekni; vinnslu og vérupréun; nyja mégu-
leika, préun og markad. Pa skal préa
starfsadferdir, svo sem aferdarmat, med
taekjabunadi/samtengingu vid skynmat,
mat & stédugleika matvaela i frysti, tol-
fraedilega Urvinnslu og svo framvegis.
Ennfremur skal finna leidir til ad byggja
upp rannsoknastarfsemi a Gtibtum.

Pad er von okkar ad pjonusta stofnun-
arinnar falli sem best ad pérfum vio-
skiptavina okkar og aé vid naum ad
leysa flest pau vandamal og verkefni
sem til okkar er leitad med.

Hjirleifur Einarsson,
adstodarforstjori.

Tryggir lesendur komast ekki hjd ad taka eftir
breyttu utliti Rf-tidinda sem kynnt er nina.
Detta er hlud af ,andlitslyftingu Rf um sidustu
dramdt, pegar m.a. merki stofnunarinnar og ut-
lici alls utgéfuefnis hennar var breytt. Ny og end-
urbatt heimasida Rf 4 Veraldarvefnum litur og
dagsins ljds 4 nastu vikum.

Nu er { fyrsta sinn hagt ad gerast dskrifandi ad
Sllum opnum skyrslum Rf. Pau fyrirtaeki, stofn-
anir eda einstaklingar sem panta 4skrift fa skyrsl-
urnar sendar um leid og per koma dt og njéta
jafnframt 15% afsldttar af fullu verdi. P4 er
einnig hagt ad fi send svokollud skyrsludgrip Rf,
par sem birtar eru helstu nidurstddur hverrar
skyrslu 4 islensku og ensku. Skyrsludgripin er
jafnframt ad finna 4 heimasidu Rf:
http:/Iwww.rfisk.is

Onnur nymeli { drgdfumdlum Rf er ny ritr6d
undir heitinu Rf-pistlar. Fjérir fyrstu pistlarnir
koma tt { april. Peir heita:

1. Hringormar.

2. Mengun { fiskafurdum vid Island.
3. Orverur { sjavarafurdum.

4. Meltuframleidsla.

Nytt atlit

utgafuefni Rf

I hverjum Rf-pistli er tekid fyrir eitt malefni
og fjallad itarlega um pad. Légd er dhersla 4
stutta og fredandi umfjéllun sem snidin er ad
pérfum starfsmanna fyrirteekja { matveelaidnadi
eda menntastofnana. Porfin fyrir fredsluefni af
pessum toga er augljéslega mikil. Hagt er ad
gerast askrifandi ad Rf-pistlum og pd fer vid-
komandi senda méppu til ad safna peim {. Stefnt
er ad pvi ad Rf-pistlar komi dt a.m.k. sex sinn-
uma 4ri.

Verid er ad undirbua ttgéfu Rf-pistla um
margvisleg efni, svo sem um frystingu, skynmat,
hreinleti og prif, pjénustumealingar, los { fiski,
medferd 4 ferskum fiski, purrkun fiskafurda, salt-
fiskverkun og notkun prdavarnarefna { fiskidn-
adi. Enn fleira meatti nefna, pvi af ndégu efni er

a0 taka.

Audbjorg Halldorsdoéttir, upplysinga-
stjori Rf, synir hér nyjar Rf-skyrsilur
med breyttu utliti.

Rannséknastofnun fiskidnadarins

Veffang: http://www.rfisk.is/

Ritstjori: Audbjorg Halldorsdottir
Abyrgdarmadur: Grimur Valdimarsson
Umsjén: Athygli ehf

Prentun: Hja Gudjén O hf.

Fjolmidlum er frjalst ad nota efni
ur Rf-tidindum sé heimildar
getid. Rf-tidindi eru 6keypis.

Rannsoéknastofnun
fiskidnadarins

Skulagétu 4

Pdstholf 1405

121 Reykjavik

Simi 562 0240

Bréfasimi 562 0740
Toélvupéstfang info@rfisk.is

Rannsoéknastofnun
fiskionadarins

Glerargétu 36

Postholf 224

602 Akureyri

Simi 462 5725

Bréfasimi 462 5216
Toélvupéstfang akur@rfisk.is

Rannséknastofnun
fiskionadarins

Postholf 64

Arnagétu 2

400 isafjérour

Simar 456 3768 / 456 4753
Bréfasimi 456 4789
Tolvupostfang isa@rfisk.is
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Rannséknastofnun
fiskionadarins
Pastholf 151

740 Neskaupstadur

Simi 477 1250

Bréfasimi 477 1923
Toélvupéstfang nes@rfisk.is

Rannsoéknastofnun
fiskionadarins

Péstholf 130

Strandvegi 50

902 Vestmannaeyjar

Simi 481 1471

Bréfasimi 481 3114
Tolvupéstfang vest@rfisk.is
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Samstarf Hagvangs og Rf
um vorumat

Rannséknastofnun fiskidnadarins
og Hagvangur hf. hafa dkvedid ad
bjéda fyrirtekjum { matvelaidn-
adi vidteka pjénustu sem vardar

48

vorupréun og markadssetningu matvela.
Pjénustan hefur fengid samheitid Vérumat
og er nymeli hérlendis. Emilia Martinsdéte-
ir, efnaverkfredingur 4 Rf, segir ad stofnunin
s¢ med pessu ad fara inn 4 ny svid pjénustu
vid vidskiptavini sina og nyta enn betur ad-
stodu, pekkingu og reynslu { skynmati sem er
par til stadar.

er til demis dkvedin adferdafredi til ad fi
hugmyndir ad nyjum eda breyttum fram-
leidsluadferdum og skilgreina beinlinis porf
fyrir nyja voru 4 markadnum. [ 63ru lagi eru
konnud vidbrégd markadarins vid nyrri hug-
mynd ad voru, { pridja lagi er aflad upplys-
inga um markadinn med pvi ad spyrja kaup-
endur { verslunum eda senda f6lki synishorn {
pésti. T fjérda lagi eru skilgreindir eiginleikar
nyrrar voru { sérpjélfudum skynmatshépum
og unnid tolfredilega tr nidurstodum. [
fimmta lagi er notad skynmat til ad kanna
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Qually information Systems

Gisli Gislason hja Hagvangi hf.

Voérumat tekur il alls ferlis voru, frd pvi
ad hugmynd kviknar og varan préast, til
markadssetningar og markadsrannsékna.
Pjénustan bydst framleidendum allra teg-
unda matvela, hvort heldur eru kjotrétir,
fiskréttir, braud, mjélkurafurdir, drykkjarvor-
ur eda selgeti. Vorumatid er einkum 2tlad
fyrircekjum sem préa véru fyrir islenskan
markad en hagt er lika ad pjéna peim sem
®tla ad markadssetja voru erlendis, med ad-
stod alpjédlega rannséknafyrirtekisins GIK
sem Hagvangur 4 hlut i.

Pjénustunni er skipt { nokkrar greinar. Ein

hvernig neytendum likar vidkomandi vara.
Fyrirteki geta komid hvar sem er inn { ferlid.
Ekki parf ad kaupa allan ,,pakkann®.

Gisli Gislason, 4 markadsrannséknasvidi
Hagvangs, segir ad skammsyni og fljétferni
einkenni pvi midur of oft markadspréunar-
starf fyrirteekja hérlendis. Markadspréun sé
gjarnan tilviljanakennd og jafnvel sé¢ ekki
byrjad ad kanna hug vidskiptavina fyrr en
buiid sé ad eyda stérfé { ad bua il og préa ein-
hverja voru, véru sem svo kolfalli 4 fyrsta
préfi 4 markadnum:

,Samstarfid vid Rf er medal annars félgid {
pvi ad kanna vidbrogd markadarins 4dur en
lagt er dt { dyra préunarvinnu vid tiltekna
nyja véru. Vid munum kanna strax hvort
hun fellur neytendum { ged og hvort hugsan-
lega purfi ad breyta til deemis bragdi eda 4ferd

til ad gera hana seljanlegri.

Skynmetio
a Dalvik
Starfsmenn frystihtsa 4 Dalvik, Sauddr-
kroki, Husavik og i Hrisey séttu ndm-
skeid um skynmat 4 Dalvik { mars sl.,
dsamt gaedastjorum [slenskra sjavarafurda
4 Nordurlandi. Emilia Martinsdéttir og
Asa Porkelsdéttir fré Rf voru 4 vettvangi
til ad leidbeina pdtttakendum vid ad meta
fisk med pvi ad horfa, pefa, preifa og

smakka.

Skynmat er pad einfaldlega kallad pegar
skynferi mannsins - sjén, bragd, lyktar-
skyn og snertiskyn - eru notud til ad meta
gedi matvela. Snertiskyn er einkum not-
a0 til ad meta 4ferd fiskholds og kanna
hvort fiskurinn sé stinnur. Skynmat 4
sodnum fiski er algengt { fiskvinnslu er-
lendis, en fremur sjaldgeft hérlendis. Em-
ilia hefur leidbeint verkstjérum og eftir-
liesfélki 4 nokkrum ndmskeidum um
skynmat 4 sodnum flokum og segir ad
peim frystihtdsum fj6lgi sem tileinki sér
pessa adferd. Han er hofundur handbék-
ar um skynmat 4 ferskum fiski sem Rf gaf
tt og tlud er til ad nota { fiskvinnslufyr-
irtekjum sem beita skynmati { geda- og
framleidslustyringu. I békinni er fjallad
um skynmat og geymslupol 4 heilum fiski
og skynmat 4 hrdum flskum og sodnum.

Rannséknastofnun fiskidnadarins fer fag-
gildingu 4 4kvednum meliadferdum sidar
4 4rinu. Fulltrdar Loggildingarstofunnar
og  sanskrar  loggildingarstofu
(SWEDAG; Styrelsen for ackreditering
och teknisk kontroll) komu 4 vettvang {
febrtar sidastlidnum og téku tt geda-
kerfi stofnunarinnar og dkvednar mealiad-
ferdir 4 pjonustusvidi. Farid var mjog né-
kvemilega yfir gedakerfid { heild sinni,
gedahandbzkur, kvordun melitekja,
meliadferdir, vinnureglur og vinnubrégd.

Maalt meod

ao Rf fai faggildingu

Uttektin st63 { tvo daga og pétti strong.
Sidan var tekin saman skyrsla par sem nid-
urstadan var st ad mela med faggildingu
sidar 4 4rinu. Gerdar voru nokkrar athuga-
semdir en engin peirra var alvarleg. Samid
var um ad trbétum skyldi lokid innan tidar
og gogn par ad ldtandi verda send dtrekear-
monnum. Eftir pad 4 ekkert ad vera pvi til
fyrirstédu ad stofnunin hljéti faggildingu 4
alls tolf meliadferdum: 4tta drverufredileg-
um og fjérum efnafredilegum. Rétt er ad
taka fram ad petta er fyrsti dfangi i faggild-

ingarmdlum Rf. Fleiri maliadferdir verda
teknar fyrir sidar og dtibd stofnunarinnar
verda einnig tekin dt.

Sifelle fleiri vidskiptavinir Rf gera krofur
um ad stofnunin noti faggiltar meliadferd-
ir. Faggilding pydir { raun ad stadfest er ad
tiltekin mealiadferd sé framkvemd sam-
kvaemt evrépskum stadli, EN 45001. Stad-
allinn er snidinn ad starfsemi rannséknar-
stofa og fjallar um gaedaumhverfi, vinnu-
reglur og strangt geedaeftirlit.

Unnur Steingrimsdéttir er geedastjori Rf.
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prystivatn notao til ad na
dyrmeetu fiskholdi af beinum

»Verkefnid felst { pvi ad préa nyja adferd til
pess ad nd fiskholdi af beinum med vatni
undir miklum prystingi. Vid fium pannig
hrdefni sem ekki hefdi verid hegt ad nd eda
hefdi mengast pegar eldri adferdir eru notad-
ar,“ segir Kristberg Kristbergsson ddsent vid
Matvalafrediskor Haskéla [slands og sér-
fredingur 4 Rannséknastofnun fiskidnadar-
ins um norrzna samvinnuverkefnid hé-
prystimarningur (Water Jet Deboning).
Verkefnid er stutt af Norrena idnpréunar-
sj6dnum og Rannséknarradi Islands
(RANNIS). Islenskir, norskir og senskir adil-
ar starfa saman ad verkefninu en 6like hafast
menn ad. Hér 4 landi er unnid med fisk-
hryggi en i Noregi og Svipjéd er unnid med
kjot. Ranns6knastofnun fiskidnadarins er ad
pessu { samstarfi vid Vélsmidjuna Klaka,
Harald Bodvarsson hf. 4 Akranesi, Idntaekni-
stofnun og Haskéla Islands.

Hryggur { fiski brotnar oftast pegar beitt er
hefdbundnum adferdum til pess ad nd af
honum fiskholdi. Nyru fiska er undir
hryggsilu peirra og pegar hin brotnar bland-
ast nyru { marninginn. Pessi ,mengun® dreg-
ur mjdg ur verdmeti marningsins par sem
verd 4 slikri voru redst af lit og hreinleika
hennar. Hingad til hafa hryggir pvi adallega
verid notadir { verdlitid beinamjol. Til ad
komast hjd pessu er notad vatn undir
miklum prystingi til pess ad losa fiskhold frd
hryggnum. Verd 4 gédum marningi er fimm-
tiu til hundrad sinnum herra en verd 4

Arangurinn er augljos.

beinamjsli. Med pessu méti md auka heild-
arnytingu 4 slegdum fiski upp dr sjé6 um 3-
4%. Pad pydir ad 10 dl 20 pdsund tonn af
vidbétarhriefni falla til, sé midad vid 4rsafl-
ann 1992.

Kristberg segir ad edlisbreytingar verdi 4
peim marningi sem er biid ad medhondla
med nyju adferdinni: ,Pess vegna erum vid
ad préfa okkur dfram med adferdir vid ad
mela edliseiginleika { marningi. Pad gerir

okkur kleift ad skilgreina ndkvemlega hvada

Hrein framleidslutaskni

Atta fyrirteki t6ku péce { verkefninu hrein framleidslutzkni, sem greint er frd 4 forsidu
Rf-tidinda: Utgerdarfélag Akureyringa hf., Haraldur Bédvarsson hf., Faxamjsl hf.,
Krossanes hf., Sildarvinnslan hf., Vinnslustdin hf., Kjstumbodid hf. og Mjélkursam-
salan { Reykjavik. Petta var hluti norrens verkefnis sem héfst 1994 og lauk 1996. Eitt af
héfudmarkmidum NORDFOOD-verkefnisins var ad gera matvelavinnslu 4 Nordur-
l6ndum samkeppishafa vid matvalavinnslu { 6drum [6ndum. P4 var horft til pess ad
hrein framleidslutekni skiptir miklu mali, pvi kaupendur l4ta sig ekki adeins varda
hvernig varan sjdlf er heldur lika hvort framleidsla hennar skadi umhverfid.

[slensku sérfredingarnir syna fram 4 ad hrein framleidslutekni er beinlinis ardsém.
Pad t6kst ad beta nytingu hréefnis, sem minnkar jafnframe drgang. Pad tokst ad draga
ur notkun vatns og orku, medferd trgangs var breytt med pvi ad auka endurvinnslu.
Sidast en ekki sist var dregid ur rekstrarkostnadi { fyrirtekjunum og starfsmenn urdu
medvitadri um vernd umhverfisins. Pess m4 geta ad tvd fyrirtekjanna fengu opinber
umhverfisverdlaun fyrir vinnu sina. Kjotumbodid hlaut umhverfisverdlaun umhverfis-
rdduneytisins 4rid 1995 og Haraldur Bédvarsson hf. hlaut Vernd, umhverfisverdlaun
Inl4nasj6ds, 4rid 1996.

Skyrsla um hreinni framleidslutekni { matvelavinnslu fest hja Rf. Hofundar hennar
eru prir starfsmenn stofnunarinnar: Eva Ingvadéttir, Hannes Arnason og Helga R. Eyj-
6lfsdéttir, og Helga J. Bjarnadéttir 4 Idnteknistofnun.

brystivatnsadferdin var notud til ad na holdi af beinum priggja karfa a miéri mynd.

voru vid erum med { hdndunum og hvernig
veri hugsanlegt ad nyta hana til matvela-

framleidslu { framtidinni.“ ‘;-;'q

Breytilegt slog-
hlutfall porsks

Sléghlutfall porsks er breytilegt eftir 4rstima
og veidisvedum. Pad er hast yfir hrygninga-
timann en legst sidustu mdnudi 4rsins. Alle
ad 5 tl 7 présentustiga munur er 4 slég-
hlutfalli eftir veidisvedum fyrir gefna steerd
porsks og sléghlutfall vex med sterd. Petta
eru helstu nidurstédur skyrslu Halldérs Pée-
urs Porsteinssonar og Runars Birgissonar
vélaverkfredinga 4 Rf. Verkefni peirra um
sléghlutfall { porski 4 Islandsmidum, var
unnid ad beidni sjdvardtvegsrdduneytisins
og markmidid var ad kanna hvada peattir
valda breytingu { sléghlutfalli porsks. Feng-
in voru gdgn ur stofnmelingum Hafrann-
séknastofnunarinnar.

Breytingar { sléghlutfalli maeldust frd 4ri
til 4rs, en sveiflurnar voru minni en milli
veidisveda. Fram kom um 5 tl 6 présentu-
stiga munur 4 sléghlutfalli kynproska og
6kynproska porsks { mars, en adeins um
eins présentustigs munur { oktéber.

Kyn porsks hefur ekki dhrif 4 sléghlutfall.
Lifandi porskur var blédgadur { sérstakri til-
raun og l4tid bleda tr honum f{ kari { 20 il
100 mindtur. Medal blédhlutfall mazldist

1,3% { tilrauninni.
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Fiskgaedi meeld a

einfaldan hatt

Rannsoéknastofnun fiskidnadar-
ins hefur fengid vilyroi fyrir vis-
indastyrk fra Evropusamband-
inu til ad taka patt i sameigin-
legu priggja ara verkefni fimm
rikia um einfalda meelingu til ad
meta geedi fisks. Sigurdur Ein-
arsson, matvaelafraedingur og
verkefnisstjori, segir ad verk-
efnid sé ad proa teeki sem ha-
skoélinn i Hull & Englandi fann
upp til meaelinga a ferskleika
fisks. Rf feer i sinn hlut ad proéfa
taekid 4 ysu og sild en adra
paetti verkefnisins annast upp-
hafsmennirnir i Hull og visinda-
menn a Spani, Grikklandi og i
Portugal.

Hefdbundnar adferdir til ad mala fersk-
leika { fiski eru tiltslulega flknar og dyrar:
gasgreining, vokvagreining og gufueiming.
Med peim er einungis hegt ad afkasta 20
melingum 4 dag en med nyja tekinu allt ad
500 malingum 4 dag. Tzkid er einfalt {
notkun og audvelt verdur ad nota pad {
framleidslufyrirtekjum, { verslunum, 4

Sigurdur Einarsson

ferskfiskmérkudum og annars stadar par
sem skiptir mali ad vita med vissu um
4stand vorunnar. Rokgjorn efnasambond
myndast { fiski sem skemmist og melingar 4
peim syna hvort fiskur er ferskur eda ekki.

ESB-styrkurinn til Rf vegna islensks patt-
ar melingarverkefnisins verdur alls um 15,5
milljénir islenskra kréna, eda 5,15 milljénir
kréna 4 4ri { prju 4r.

Rf patttakandi
i mMérgum
verkefnum sem
ESB styrkir

Fjarmunir dr sjé6dum Evrépusam-
bandsins koma vid ségu { mérgum
fjolpjédlegum verkefnum sem Rann-
s6knastofnun fiskidnadarins tekur pétc
i. ESB-styrkirnir skipta ordid miklu
mali { islensku visinda- og hédskéla-
samfélagi, par 4 medal 4 starfssvidum
sérfredinga Rf. Demi um betta eru
prju stér verkefni sem gert er rdd fyrir
ad muni kosta alls um 400 milljénir
islenskra kréna. Tvé peirra voru kynnt
i Rf-tidindum { september 1996. Ann-
ad peirra fjallar um 4hrif efnahvarfa {
upphitudum préteinrikum mat, m.a. 4
prénun og 4 bakterfur. [ hinu verkefn-
inu er fjallad um hvar og hvernig
skadleg 6rvera, Listeria monocytogenes,
komist { vinnsluferli 4 reyktum fiski.
Pridja verkefnid er kynnt hér til hlidar
og fjallar um einfaldar melingar til ad
meta ferskleika fisks. Verkefnid sem
fyrst var nefnt svarar til starfs fyrir
einn mann { eitt 4r, verkefnid um or-
verur { reyktum fiski skilar 6dru eins
og gera md rad fyrir ad mealingaverk-
efnid sem sidast er nefnt svari til
starfs eins manns { prju 4r og annars
manns { ad minnsta kosti halft annad 4r.

SOmu einkenni verkunar i
biddri sild og fersksaltaori

- en mun hradari breytingar i peirri piddu

Sild sem fryst er og geymd frosin { fjérar
vikur fer somu verkunareinkenni vid
kryddssltun og fersksoltud sild. Hins veg-
ar kemur 4 daginn ad frysting og piding
virdist hafa 4hrif 4 ensimin { sildinni og
breytingar { fiskinum { verkuninni ger-
ast mun hradar { piddri sild en fersksalt-
adri.

Detta er ein af meginnidurst6dum {
nyrri skyrslu frda Rf um evrépskt rann-
séknarverkefni par sem reynt er ad skil-
greina og skyra enn frekar par breytingar
sem eiga sér stad { saltsild og kallast einu
nafni verkun. Gudmundur Stefénsson,
rannséknarstjéri er verkefnisstjéri. Hann
segir ad pessar nidurstddur hafi vissulega

komid 4 évart. Parna hafi hugsanlega verid
synt fram 4 moguleika til ad flyta verkun
saltsildar. Ymsum spurningum sé hins veg-

ar enn 6svarad. Til demis purfi ad kanna
frekar hvort geymslupol piddrar og
fersksaltadrar sildar sé samberilegt.

Sildin sem notud var til rannsékna var
veidd { oktéber 1995. Hluti aflans var salt-
adur 4 venjulegan hdtt en hinn hlutinn
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frystur, geymdur { einn mdnud, sidan
piddur og saltadur. I ljés kom ad sild sem
pidd var eftir fjérar vikur { frysti fékk
somu einkenni { kryddsildarverkun og
fersksoltud sild. Petta reyndist med
6drum ordum vera sambearileg vara. |
piddu
préteinsundrandi ensimvirkni en {
peirri ferskséltudu og ymis nidurbrots-
efni myndudust mun hradar i piddu
sildinni. Rannsdéknirnar syndu einnig ad
hitabreytingar 4 bilinu 0° til 10°C héfdu
litil 4hrif 4 verkun sildarinnar. Kryddsélt-
ud sild sem geymd var { meira en tolf vik-
ur vid 0°, 5° og 10°C fékk sambearileg
bragd- og 4ferdareinkenni.

-

sildinni var mun meiri
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Halldora Johannsdaottir

hoéf storf 4
pjénustusvidi
Rf & Isafirdi
13. jandar sid-
astlidinn. Hin
starfadi 4dur
sem adstodar-

stilka 4 tann-
leknastofu og
er menntud

sem slik.

Ragnar Orn Egilsson

héf storf 4
upplysinga-
svidi um midj-
an marsmanud

sem markads-
og kynningar-
fullerdi. Starf-
10 felst { mark-
adssetningu
stofnunarinn-

ar og { midlun
upplysmga Ragnar hefur lokid ndmi {
utflutningsmarkadsfredi, B.Sc., vid
Takniskéla Islands. Adur starfadi hann
um priggja ménada skeid { sensku fyrir-
teeki, sem var hluti af ndmi { dtflutnings-

markadsfredi

Gunnhildur Gisladoéttir

efnafredingur
héf storf vid

efnagreiningar

4 pjénustu-
svidi Rf 1.
mars sl. Han
Utskrifadist frd
Menntaskdl-
anum vid
Hamrahlid
1976 og 4rid
1982 utsknfaélst hdn med B.S.c. prof i
efnafredi fra Héskélanum { Gautaborg.
Gunnbhildur starfadi hjd Caj Eriksson,
Svenska livsmedelsinstitutet, { Gauta-
borg 1982-1983. Hun var efnagreining-
arstj6ri hja Rannséknastofnun landbin-
adarins 1983-1986. A 4rabilinu 1986-
1988 var Gunnhildur sterdfredikennari
i Menntaskélanum vid Hamrahlid. Hiun
vann vid rannséknastorf hjd Jéni Braga

Bjarnasyni 4 Raunvisindastofnun Hé-
skéla Islands 1988-1991. Gunnhildur
var heimavinnandi frd 4rinu 1991 og
annadist samhlida pvi drgafu Krossgitu-

bladsins.
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m]og svipud nd og fyrir tveim drum.

Ymislegt er 4 dofinni 4

Konnun meadal
vioskiptavina

Rannséknastofnun fiskidnadarins parf ad bata tengsl sin vid matvalaidnadinn, syna
frumkvadi og vera synilegri medal fyrirtzkja { greininni. Petta eru helstu nidurstédur
kénnunar sem Hagvangur hf. efndi til medal vidskiptavina Rf. Draga m4 og p4 4lykeun af
nidurstédum konnunarinnar ad dkvedin st6dnun riki { pjénustu Rf, p.e. ad pjénustan sé

nastu vikum og mdnudum til ad ad kynna Rf og starfsemi
stofnunarinnar { markhépi hennar. A timum aukinnar samkeppni er adlogunarhafni
mikilveg. Peir sem ekki adlaga sig breyttum pérfum og vidhorfum vidskiptavinarins lifa
ekki af samkeppni morgundagsins. Vidskiptavinir eru pvi hvattir til ad hafa samband vid
Rf til ad l4ta ljés skodanir sinar 4 stofnuninni og benda 4 hvad betur megi fara.
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Meeliteekni og geedastjornun

Rannséknastofnun fiskidnadarins tekur patt { norreenu samstarfsverkefni til skilgreiningar 4
porfum idnadarins fyrir meeliteekni { samfelldri vinnslu og gedastjérnun. Verkefnid er
fjarmagnad af Norrena idnpréunarsjédnum og RANNIS.

Helga R. Eyjolfsdéttir 4 Rf segir ad stofnunin skipuleggi pann hluta verkefnisins sem snyr
a0 fiskionadi. Kannad verdur hvada melitekni er notud i fiskionadi og skilgreint hvada
pettir hennar eru mikilvegir fyrir gaedastjérnun { atvinnugreininni. Rédgert er medal annars
ad heimsazkja norran fiskvinnslufyrirteeki { sumar og kynna sér 4stand mala 4 vettvangi.

Reynslan synir ad skemmd vara sem berst i hendur neytenda getur haft afdrifarikar
afleidingar fyrir fyrirteeki. Traust neytandans er brostid og pad getur tekid langan tima ad
vinna trinad hans 4 nyjan leik. Helga segir mikilvegt fyrir framleidendur sjdvarafurda ad rida
yfir meliteekni til ad fylgjast til deemis med ferskleika vérunnar 4 hverjum tima og koma i veg
fyrir ,slys* 4 markadnum.

DPetta verkefni er sérstake ad pvi leyti ad pvi lykur ekki med skyrslu og nidurstodum heldur
er pad unnid { samskiptum manna 4 milli t.d. 4 Veraldarvefnum, en unnid er ad pvi ad
upplysingar um pétttakendur,vidburdi og annad sé 4 Vefnum. Ptttakendur geta fengid skjot
og 60 r4d med pvi ad hafa samband vid fyrirteeki { soému grein og spara pannig tima og
fjarmuni. Arangurinn raedst af pvi hversu duglegir menn eru ad notfeera sér pjénustuna.

Péteeskugjald er 7.000 senskrar krénur 4 4ri (um 65.000 isl. krénur). A vegum
verkefnisins verda ndmsstefnur og ndmskeid med verkefnum fyrir ymiss konar matvalaidnad.
Pessir vidburdir eru opnir 6llum og legra gjald fyrir skrdda pédttakendur { verkefninu.
Takniskyrslur verda gefnar it 4 vegum verkefnisins og fréttabréfi dreift til félagsmanna. Nu
begar taka alls 75 fyrirtzki og stofnanir 4 Nordurlsndum piéte { verkefninu, par af 7 4 Islandi
(Rf, RALA, Idntzknistofnun, Haskdli Islands, Samtdk idnadarins Mijélkursamsalan og
Marel). Gott vari ad sjd fleiri beetast { hpinn. Ahugamenn hafi samband vid hana 4 Rf.

Namskeid

1. Frysting sjavarafurda.
Atlad peim sem vinna vid frystingu og
geymslu sjdvarafurda.

2. burrkun fiskafurda.
Atlad peim sem framleida hardfisk, saltfisk,
skreid og porskhausa.

3. Kvordun a vogum,
hitamaelum og pH maslum.
Atlad rannséknafélki eda peim sem starfa
vid ymiss konar framleidslu.

4. Saltfiskverkun.

/Atlad peim sem vinna vid ad verka saltfisk.

5. Medhondlun fisks um
bord i veidiskipum.
Atlad sjéménnum sem medhondla ferskan

fisk.

6. Skynmat.
Atlad starfsménnum { matvalaidnadi sem
purfa ad pekkja gedacinkenni matvela.

7. Efnamaelingar fyrir
fiskmjolsionad.

Pjalfun { efnamalingum sem framkvemdar
eru vid gaeda- og framaeidslueftirlit {
fiskimjolsverksmidjum.

8. Almennt namskeid fyrir
fiskmjolsionad.

Almennt um fiskimjélsvinnslu og stjérnun 4
vinnuferli

9. Hreinleeti og prif.
Atlad fyrir fyrirteki og starfsfélk {

matvalaidnadi

10. Heilnaemi sjavarafurda.
Némskeid fyrir sslumenn fiskafurda og
fleiri, par med talda veitingamenn,
heilbrigdisfulltria, fiskeftirlitsmenn og
neringarrédgjafa.

Namskeid a Vestfjoroum
Um midjan maf er stefnt ad ndmskeidi {
samvinnu vid Atvinnupréunarfélag
Vestfjarda hf. um eftirfarandi efni:

Saltfiskverkun.

burrkun fiskafurda.

Frysting sjavarafurda.
Medhondlun fisks um bord i
veidiskipum.

Némskeidin verda haldin ymist 4 Isafirdi
eda Patreksfirdi. Tengilidur hji Atvinnu-
préunarfélagi Vestfjarda er Elsa
Gudmundsdéttir.

<

Orverur i
Eyjafiroi

Umtalsverdar breytingar verda 4 heildar-
fjolda bakterfa sem og fjolda Vibrio og Aer-
omonas bakterfa fr4 mdnudi til mdnadar {
vistkerfi Eyjafjardar. Ekki virdist vera hegt
ad tengja petta breytingum 4 hita eda seltu
sjévar, samkvemt nidurstddum rannsékna 4
fjolda umreddra bakterfutegunda, en per
eru tidir matareitrunarvaldar { sjdvarfangi
vid strendur annarra landa.

Frd mai 1995 til névember 1996 ték
Rannveig Bjornsdéttir starfsmadur Rann-
séknastofnunnar fiskidnadarins 4 Akureyri
umbhverfissyni (sj6, dyrasvif, pléntusvif og
para) skammt utan Hjalteyrar vid Eyjafjord
til ad meta fjolda pessara bakteria { firdin-
um. Rannséknirnar voru gerdar til ad afla

_ o |

Rannveig Bjornsdottir

upplysinga um heildarfjolda 6rvera innan
afmarkads vistkerfis vid strond Islands. Enn-
fremur afla upplysinga um fjélda og dreif-
ingu bakrerfa, sem valdid geta sykingum hjd
ymsum tegundum sjdvarlifvera og matar-
eitrunarsykingum innan afmarkads vistkerf-
is. Eyjafjordur var valinn sem vettvangur
rannséknarinnar, m.a. vegna pess hve nd-
legur hann er og audvelt ad nd synum.
Verkefnid hefur verid styrkt af Rannsékna-
sj60i Hdskélans 4 Akureyri og Lydveldis-
5j6di Islands en er annars 4 vegum Rf.

Frekari greining med hefdbundnum ad-
ferdum mun leida { ljés hve stére hlutfall
bakterfa tilheyrir hépum Vibrio og Aer-
omonas.
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Skjotvirkt sotthreinsisky ur nyju
teeki fra Egilsstooum

Svona litur tzeekid ut sem byrjad verdur
ad framleida innan tidar a Egilsstéoum .

Fyrirtekid DIS hf. 4 Egilsstodum er ad hefja
framleidslu 4 nyjum sétchreinsibinadi fyrir
matvelaframleidendur af ymsu tagi. Takid
myndar Gdasky sétthreinsandi efna sem um-
lykur 6ll teki { vidkomandi framleidslurymi
og smygur inn { gdt og rifur par sem reynslan
synir ad hettulegur gerlagr6dur myndast
fljéte ef hreinleti er 4bdtavant. Sveinn Jéns-
son verkfredingur og stjérnarformadur DIS
hf., segir ad nota megi nyja teekid mjog vida i
bardttu vid skadlegar 6rverur 4 bord vid
Salmonella, Listeria og Staphylococcus, til
demis { fiskidnadi, mjélkuridnadi, { sldtur-
hdsum, { f6durstédvum og til sécchreinsunar
flutningatekja matvela.

Halldér Pétur Porsteinsson og Birna Gud-
bjérnsdéttir 4 Rannséknastofnun fiskidnad-
arins gerdu uttekt 4 Gdatekinu (Terminator
A 100) { frystihdsi { 4gist og september 1996
og nidurstodurnar eru athyglisverdar. Fram

komu vid préfun ,sterk dhrif adferdarinnar
midad vid nuverandi sétthreinsiadferdir 4
ollu fiskvinnsluumhverfinu®, eins og ordréte
segir { skyrslu um pessa rannsékn Rf. Hins
vegar er tekid fram ad gera purfi frekari dt-
teke { 6llu vinnsluferlinu til ad meta 4hrif
hreinsunar med taekinu 4 Listeria og idra-
gerla. Nidurstada Rf var ad fysilegt vari ad
hefja framleidslu 4 tekinu hérlendis.

Kveikjuna ad pessum nyja idnrekstrar-
sprota Austlendinga er ad finna hji dénskum
rddgjafa sem atvinnumdlardd Egilsstadabajar
fékk il 1ids vid sig. Akvedid var ad kaupa
framleidsluréee 4 nyju sétchreinsiceki fré
Danméorku, préa pessa tekni frekar { samrddi
vid Dani og hefja framleidslu 4 Egilsstodum
fyrir markadi innan- og utanlands. Sveinn
Jénsson segir ad Hlynur Gardarsson hafi ver-
i0 radinn framkvaemdastjéri DIS hf. og verid
sé ad bua dil s6lunet 4 Nordurlsndum.

GOoir gestir fra Taelandi

Fjérir telenskir starfsmenn Rann-

séknastofnunar fiskionadarins {

Bangkok hafa dvalid hér um skeid {
vetur til ad kynnast starfsemi Rf og fyrirtekj-
um { fiskvinnslu og pjénustu vid sjdvartitveg.
Erindi gestanna var framar 6dru ad kynnast
gzdastyringu og gedaeftirliti { {slenskum
fiskidnadi, fagvottun, fiskmati og pokkun
fiskafurda.

Wanwipa Suwannarak og Niracha
Wongchinda komu { desember og féru heim
aftur skommu fyrir j6l, reynslunni rikari. Par
stollur voru afar 4nzgdar med drangur ferdar-
innar og féru lofsamlegum ordum um pdtt
Rf { skipulagningunni { skyrslu sem per skil-
udu yfirménnum sinum vid heimkomuna.
Skommu sidar barst Rf erindi fr4 Bangkok
par sem dskad var eftir ad stofnunin lidsinnti
tveimur starfsménnum { vidbée { kynningar-
heimsékn 4 Islandi. Orawan Kongpun og
Varatip Somboonyarithi komu sidan hingad
tl lands { febrdarlok og voru hér { prjdr vik-
ur.

Talendingar eru mikil fiskveidipjéd og
flytja mest af framleidslu sinni e, like og Ts-
lendingar. Vandinn sem peir glima vid er
ekki sist s4 ad uppfylla krofur um eftirlic og
adbunad { reglugerdum sem Evrépusam-
bandid og bandarisk stjérnvold hafa sett
vegna innfluttra sjdvarafurda. Ekki sist
kynntu gestirnir sér hvernig sméfyrirtekjum
4 Islandi gengur ad uppfylla allar krsfurnar {
reglugerdafrumskéginum, enda er algengt {
Telandi ad hjén eda ein fjolskylda reki

Niracha Wongchinda og Wanwipa Suwannarak voru afar anaegdar med dvélina & Is-
landi og foru heim a leid rétt fyrir jolin reynslunni rikari.

vinnslufyrirteki fyrir sjévarafurdir. Tzlend-
ingarnir grennsludust fyrir um kaup og kjor {
fiskvinnslu 4 Tslandi og s6gdu { leidinni ad
daglaun { fiskvinnslunni heima fyrir veru nd-
legt 10 dollurum (jafnvirdi um 700 {slenskra
kréna 4 dag).

Tealensku gestirnir voru ndnast géttadir 4
tolvuvadingu fyrirtekja, stofnana og heimila
4 Islandi og voru 4 einu méli um ad hun
hefdi komid hvad mest 4 évart. Peim péet
mikid tl koma hve tslvuvedd islensk fisk-
vinnsla veri og hve framarlega [slendingar
stzdu { framleidslu hdteknibdnadar fyrir
sjavarutveg. Detta sidastnefnda kom peim pé
ekki alveg 4 6vart pvi per pekktu nokkud il
samstarfs Marels og fyrirtekja { telenskum
rekjuidnadi. Talensku gestirnir hofou lika
mérg ord um tolvuvedingu fiskmarkadanna

hér og ekki sidur pétti peim merkilegt ad
hagt veri ad fylgjast med 4 tdlvuskjd hve
mikill afli berist 4 land { 6llum verstédvum.
,Slike eftirlit er pekkt og ndnast Shugsandi 4
okkar heimaslédum,” s6gdu par stollur.

Grimur Valdimarsson, forstjéri Rf, 4 von
4 ad framhald verdi 4 samskiptum vid
rannséknastofnun fiskidnadarins { Bang-
kok enda gagnist slikt b4dum pjédum. Te-
lendingar geti margt lert af Islendingum
og Islendingar hafi 6rugglega mikid gagn
af ad kynnast ymsu sem gert sé { taelenskri
fiskvinnslu, ekki sist vegna pess ad Asfu-
markadir séu ad galopnast. Talendingar
framleidi til demis { stérum stil gerjadar
fisksésur sem forvitnilegt sé ad kanna ndn-
ar. Einnig ymsa rétt dr aukaafurdum, par
4 medal steike fiskbein.




