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Starfsemi Matra a arinu 2001

Oll vinna vid kjdtrannsoknir var endur-
skipulégd a arinu. Myndadur var
sérstakur hépur sérfraedinga sem mun
fialla um kjétrannséknir og er formadur
hépsins Dr. Magnus Gudmundsson.
Markmidi® med myndun hopsins er ad
gera alla rannséknavinnu sem tengist
kjoti og kjdtafurdéum markvissari og
Oflugri.

i mai var undirritadur samning-
ur vid Markadsrad kindakjots um
rannsoknir a sérstédu og eiginleikum
islensks lambakjéts. Samningurinn er
til sjo ara og greidir Markadsrad Matra
prjar milljonir kréna a ari fyrir pessar
rannsoknir.

Arangur af starfsemi Matra var
Fréttabréf Matra kom ut fjorum sinn-
um. Nidurstddur verkefna voru teknar
saman i 28 skyrslum auk pess sem
sex greinar voru birtar i erlendum
visindaritum og sjo greinar i innlendum
ritum. Tveir baeklingar og einn
geisladiskur voru gefnir ut. Fjalladi
annar baeklingurinn um marineringu a
lambakjoti en hinn, sem er a ensku,
fjalladi um gaedamat & laxi. Geisla-
diskurinn inniheldur lokaskyrslu i
evrépuverkefni um gaedi og reykingu a
laxi. Starfsmenn Matra birtu ymsar
hagnytar nidurstdédur & heimasiéu
Matra (www.matra.is). A arinu var
tekinn i notkun vefur
(www.matarvefurinn.is) sem gerir folki
kleift ad reikna Ut naeringarefni i
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faedinu. Vefurinn er afrakstur sam-
starfsverkefnis sem byggdi & islenska
gagnagrunninum um efnainnihald
matveela en hann er uppfaerdur hja
Matra.

Matra ték patt i tveimur
erlendum verkefnum & arinu. Odru
peirra, sem fjalladi um marineringu
matveela, lauk i agust. Auk erlendu
verkefnanna ték Matra patti 12 inn-
lendum rannsoknaverkefnum auk
fidlda smaerri prounarverkefna sem
unnin voru fyrir fyrirteeki og samtok.

Rekstur Matra var erfidur a
arinu. Heildargjold voru 62,2 milljonir
krona, sértekjur voru 44,3 milljonir
kréna og verkefnakaup I&ntaekni-
stofnunar og RALA namu 13,2
milljdbnum kréna. Halli & rekstri var um
4,7 milljénir kréna. Starfsmenn voru 12
i lok arsins og namu laungjold alls 48,9
milljdbnum krona.

Tveir starfsmenn Matra, peer
Margrét S. Sigurdardottir og Sofia
Johannsdattir 1&tu af stérfum a arinu
og eru peim pdkkud vel unnin storf a
undanférnum arum. Einn starfsmadur,
Gudmundur Gudmundsson, fér i leyfi a
medan hann sinnir stérfum fyrir
Préunarsamvinnustofnun islands.
Pann 1. mars hof storf hja Matra
Jonina Ragnarsdoéttir matveela-
freedingur. Jonina starfar einkum vid
verkefni sem tengjast myndgreiningu
matveela.

Hannes Hafsteinsson
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Matvalataekni

Orhudun

A arinu hélt afram vinna vié verkefni um
O6rhudun (microencapsulation) vidkveemra
efna, en pad hefur stadid yfir fra arinu
1999 og lykur & arinu 2002. Meginmarkmid
bess hefur verid ad skapa pekkingar- og
feernigrunn um atridi er varda érhadun i
matvaelaidnadi. | verkefninu hefur ahersla
verid 16gd a orhidun med fiskgelatini,
sérstaklega vid hudun vidkveemra og
6stddugra efna eins og t.d. lysis. |
haduninni er notast vid udapurrkun en a
medal taekjabunadar sem til er hja Matra
er udapurrkari af tilraunastofusteerd. Gaedi
hadarinnar hafa m.a. verid metin med
smasjarskodun og efnamaelingum.
Nidurstdédur hafa synt ad fiskgelatin hafa
baedi kosti og galla samanborid vid
hefdbundin nautgripa- og svinagelatin.
Verkefnid hefur verid styrkt af Teeknisjodi
Rannis. Verkefnisstjori er Magnus
Gudmundsson (magnusg@iti.is).

Notkun rafpulsa i matveelaidnadi

Matra hefur tekid patt i stéru evrépu-
verkefni um notkun rafpulsa i matvaela-
idnadi. Vinnu vid verkefnid lauk a arinu
2000 en yfirlitsgrein um patt Matra var birt
i timaritinu Trends in Food Science and
Technology i desember 2001. Helstu
kostir pess ad nota haorku rafpulsa eru
peir ad matveelin hitna ekki. Pannig helst
ferskleikinn samtimis pvi ad voxtur érvera
er heftur. Helstu nidurstdédur verkefnisins
eru peer ad rafpulsar henta vel til ad geril-
sneyda t.d. avaxtasafa an pess ad hafa
ahrif & bragdefni eda ferskleika. Hins
vegar hentar adferdin ekki fyrir flest fost
matveeli nema hvad hrogn virdast pola vel
slika medferd. Einnig er haegt ad nota
rafpulsa til ad auka nytingu vid drvinnslu
hraefnis.

Vinnsluferlar

Rannsoéknir & vinnsluferlum matvaela hafa
verid mikilvaegt rannsoknasvid undanfarin
ar enda skiptir miklu mali ad pekkja pa

paetti sem styra gaedum afurda og nytingu
a hraefnum. Gudran Anna Finnbogadottir,
starfsmadur Matra 4 Isafirdi, vann & arinu
ad ymsum verkefnum sem midudu ad pvi
ad baeta vinnsluferla hja fyrirtaekjum a

Vestfjoroum. Irek Klonowski (irekk@iti.is)
vann ad préun afurda ur pangpykkni i

samstarfi vid Pérungaverksmidjuna a
Reykholum. Endurbeetur a vinnsluferlum
koma vid sdgu i ymsum verkefnum.
Fjallad er um marineringu i kaflanum um
kjot og reykingu i kaflanum um eldisfisk.
Orhadun og rafpulsar geta nyst i
matveelaframleidslu framtidarinnar.

Aferd matveela

Aferd er einn af mikilveegustu gaedapattum
matvaela dsamt lykt, bragdi, utliti og
heilnaemi. Aferdareiginleikar matveela eru
hadir efnasamsetningu peirra og
byggingareiginleikum (I6gun og steerd) og
lysa pvi hvernig neytendur upplifa
vidkomandi matveeli vid neyslu, t.d. sem
hart, mjukt, purrt eda safarikt. Undanfarin
ar hefur Matra byggt upp pekkingu a aferd
matvaela. Maelingar a aferdareiginleikum
hafa verid framkvaemdar i ymsum
rannsoknarverkefnum, s.s. til ad meta
stifni fiskvodva eftir marineringu med salti
og fosfétum, meyrni nautakjots, stifni
lodnuhrogna eftir medhoéndlun med
rafpulsum og stifni vodva i eldislaxi.
Asbjérn Jonsson (asbjornj@iti.is) hefur
umsjon med aferdarmeelingum.

Myndgreining

A sidasta aratug var myndgreinitsekni
bréud erlendis til ad rannsaka paer
breytingar sem verda a vefjum vid
matvaelavinnslu en tilgangurinn er sa ad
styra vinnslunni pannig ad gaedi séu i
hamarki. Myndgreining var byggd upp hja
I&ntaeknistofnun vegna patttoku i evropu-
verkefnum um gaedi 4 eldisfiski. A seinustu
tveimur arum hafa starfsmenn Matra
yfirfeert reynslu af eldisfiski yfir a kjot (sja
kaflann um kjot). | verkefninu Mynd-
bygging og edliseiginleikar matveela hefur
verid unnid ad préun adferda og
athugunum a sambandi myndbyggingar og
edliseiginleika vokva- og védvayrulausna. |
vinarpylsu var fylgst med breytingum a
myndbyggingu & 6llum stigum vinnslunnar
m.a. med myndgreiningu. Verkefnid er
styrkt af Rannis og er verkefnisstjori
Gudmundur Orn Arnarson
(gudmunduro@iti.is).

T Tmmm———.

mairda


mailto:magnusg@iti.is
mailto:gudmunduro@iti.is

Kjot
Vinna vid kjoétrannsoknir var
endurskipuldgé a arinu eins
og fram kemur a bls. 1.
Myndadur var rannsékna-
hépur til ad fast vid kjot og
verdur starf hans préad a
arinu 2002. Formadur
hopsins er Magnus
Gudmundsson
(magnusg@iti.is). Unni®
verdur baedi ad grunn-
rannséknum a islensku kjoti
og verkefnum sem hafa
hagnytt gildi. Ymis verkefni
voru unnin i samstarfi vid
Gusdjén borkelsson hja Rf. A
arinu var unnid vid radgjof
fyrir kjotidnad, heildsala og
yfirkjotmat rikisins. bad var
einkum Oli bér Hilmarsson
(olithor@iti.is) sem sinnti
pessu starfi.

Unnid er ad
rannséknum a eiginleikum
kindakjots og moguleikum a
urvinnslu samkvaemt
samningi vid Markadsrad
kindakjéts. Rannséknirnar
beinast nu einkum ad
vodvapradum i kindakijoti.
Medal annars er unnid ad
verkefni um gerd védva-
préda og meyrni islensks
lambakjéts, en pad er einnig
styrkt af Rannis og Fram-
leidnisjodi. Verkefnid er
samstarfsverkefni Matra,
Rala og Rf. Verkefnisstjéri er
Gudjon borkelsson
(gudjont@rf.is). Nu pegar
hafa komid fram athyglis-
verdar nidurstodur sem
hugsanlega skyra hvers
vegna islenskt lambakjét er
meyrasta lambakjot |
Evrépu.

Sem deemi um hagnytt
verkefni sem er ad fara af
stad er verkefni um breytta
adferd vid upphengingu a
nautgripaskrokkum i
slaturhusi. Reynsla erlendis
hefur synt ad auka megi
meyrni allt ad 20% i sumum
storum vodvum ef skrokkar
eru hengdir upp a
mjadmabeini i stad hasinar.
Ef petta reynist rétt vid
islenskar adsteedur pa eykur

Afurdir og gadi

adferdin gaedi nautakjots til
muna.

Lokid er norraenu
samstarfsverkefni um
marineringu fiskvédva og
kjéts. Meginmarkmid verk-
efnisins var ad auka
grunnpekkingu og skilning a
ahrifum ibléndunarefna
(syrur, salt, sykur, krydd) a
vatnsbindingu og nytingu i
heilum védva. Vodvarnir
sem rannsakadir voru i
pessu verkefni voru ar
porski, karfa, raekju, naut-
gripum, svinum og
kjuklingum. Nidurstédur
verkefnisins hafa veri®
opnadar og haegt er ad
nalgast skyrslur ar verk-
efninu a heimasidu pess,
www.matra.is/projects/marin
ation. Verkefnisstjori fyrir
verkefnid i heild var Helga
Gunnlaugsdattir

(helgag@iti.is).

Eldisfiskur

A arinu 2001 var unnid ad
evrépuverkefni sem hefur ad
meginmarkmidi ad baeta
geedi & reyktum laxi og gera
evropskum framleidendum
kleift ad snida geedin a voru
sinni eftir porfum markadar-
ins a fimm mikilvaeegum
markadssveedum i Evrépu.
A bessu ari var fyrst og
fremst unnid ad pvi ad taka
syni af mismunandi véru-
tegundum af reyktum laxi
sem eru til solu i stor-
morkudum & mismunandi
markadssvaedum i Evropu.
Eiginleikar peirra voru sidan
skodadir med skynmati auk
pess sem efna- og
edlisfreedilegir eiginleika
voru rannsakadir. Pessi
pattur verkefnisins er
undanfari neyslukannanna a
reyktum laxi i 5 evropu-
I6ndum & arinu 2002. Hja
Matra hefur auk pess verid
unnid ad adferdaproun til
myndgreiningar & magni og
dreifingu fitu i reyktum laxi.
Verkefnisstjori er Helga
Gunnlaugsdattir

(helgag@iti.is).

Mjolk
Unnid var vié uttekt a
adskotaefnum i islenski
mjolk fyrir Samtok
afurdastédva i mjolkur-
idnadi. Athugunin beindist
ad lifreenum klorkolefnis-
sambdndum, blyi, kvikasilfri,
kadmini, arseni, sesini-137
(geislavirkt efni), sveppaeitri
og nitrati. Meelingar voru
gerdar i Finnlandi og hja
Efnagreiningum Keldnaholti.
A arinu lauk maelingum og
unnid er ad skyrslugerd.
Umsjon hefur Olafur
Reykdal (olafurr@iti.is).

Graenmeti

A arinu lauk verkefni sem
midadi ad pvi ad baeta geedi
graenmetis a islenskum
markadi. Ad pessu var unnid
med meaelingum a geymslu-
skilyréum, samningu texta
um gaedaflokkun greenmetis,
meelingum & nitrati og
uppbyggingu pekkingar a
geymslu og pokkun green-
metis. Verkefnid var unnid i
samstarfi vid Samband
gardyrkjubeenda, Baenda-
samtokin, Solufélag
gardyrkjumanna, Hagkaup,
Nykaup og Isaga. Samband
gardyrkjubzenda gaf ut
textann um gaedaflokkun i
handbokinni fslenskar
flokkunarreglur fyrir
graenmeti. Flokkunar-
reglurnar eru ordnar vié-
midun i vidskiptum med
greenmeti og komnar i
notkun hja framleidendum,
dreifingarfyrirtaekjum og
verslunum og verslunum.
Pad var einkum Valur Nordri
Gunnlaugsson sem vann vid
petta verkefni. Verkefnid var
styrkt af Framleidnisjodi,
Rannis, bugreininni og
fyrirteekjum.

A arinu var unnin uttekt
a gerlum i islensku og
innfluttu greenmeti fyrir
Samband gardyrkjubsenda.
Loks var unni® ad verkefni
um bly og arsen i islenskum
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og innfluttum matveelum.
Allar meelingar eru gerdar
hja Efnagreiningum
Keldnaholti. Flest syni eru

af graeenmeti en einnig eru
gerdar meaelingar a
mjolkurvérum og kjot-
vorum. Framleidnisjodur

og Aform ataksverkefni
styrktu pessi verkefni og
verkefnisstjori var Olafur
Reykdal (olafurr@iti.is).

Gagnagrunnur um efnainnihald matvaela

A arinu var unnid ad
endurskodun /slenska
gagnagrunnsins um
efnainnihald matvaela
(ISGEM) vegna lands-
kénnunar Manneldisrads
4 matareaedi islendinga.
Vinnan er fjarmégnud
med framlagi heilbrigdis-
raduneytisins til
Manneldisrads. Olafur
Reykdal (olafurr@iti.is)

Upplysingar um utgefid
efni og verkefni er haegt
ad fa hja Elsu Dogg
Gunnarsdottur, fulltria
hja Matra (elsad@iti.is).
Lista yfir greinar, skyrslur
og annad utgefid efni er
ad finna a heimasidu
Matra (www.matra.is).
Fréttabref Matra eru birt i
heild @ heimasidunni og
einnig er haegt ad lesa
par sumar greinar og
skyrslur.

Tekin voru saman
fidgur fréttabréf a arinu

vinnur vid uppfeersiu
gagnagrunnsins.
Matarvefurinn.is var
tekinn i notkun & arinu og
geta nu allir sem hafa
adgang ad Netinu reiknad
naeringarefnin i matnum
sem peir borda og metid
hollustu eigin faedis.
Vefurinn er afrakstur
verkefnis um netvaedingu
neeringarutreikninga og

Utgafa a arinu 2001

2001 og fj6lludu pau um
starfsemi Matra, baetta
nytingu i reekjuiénadi,
nyjar flokkunarreglur fyrir
greenmeti og geymslu
graenmetis.
Verkefnaskyrslur Matra
voru 28 a arinu og
fiolludu peer um green-
meti, kjétvorur, séltun,
marineringu, gaedi a laxi,
adskotaefni, protein og
islenska matarhefd.
Umfjollun um verkefni
Matra birtist samtals 22
sinnum i dagbl6dum,

gagnagrunns um mat-
veeli. Verkefnid var unnid
i samstarfi Hugbunadar
hf., Matra, Manneldis-
rads, Namsgagna-
stofnunar og rannsoékna-
stofu i neeringarfreedi vid
Haskola Islands.
Verkefnistjori var
Sigurdur Elias Hjaltason
hja Hugbunadi hf.

Baenda-bladinu og
fagbl6dum.

Birtar greinar i
erlendum visindaritum
voru sex og fjolludu paer
um geedi a eldisfiski,
adskotaefni i lamba-
afuréum, notkun rafpulsa
i matvaelaiénadi og
vinnslu gelatins. Greinar i
innlendum ritum fjélludu
um kjétvérur, greenmeti,
eldisfisk, hreinleika
landbunadarafurda og
mjoélkuridnad.
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Ritrynt efni

Asbjérn Jénsson, Sjéfn Sigurgisladéttir, Hannes Hafsteinsson, Kristberg Kristbergsson. 2001. Textural properties of
raw Atlantic salmon (Salmo salar) fillets measures by different methods in comparison to expressible
moisture. Aquaculture nutrition 7: 81-89.

Cardinal, M., C. Knockaert, O. Torrissen, Sj6fn Sigurgisladéttir, T. Markgre, M. Thomassen og J. L. Valle. 2001.
Relation of smoking parameters to the yield, colour and sensory quality of smoked Atlantic salmon (Salmo
salar). Food Research International 34: 537-550.

Espe, M., R. Nortvedt, @. Lie og Hannes Hafsteinsson. 2001. Atlantic salmon (Salmo salar, L) as raw material for the
smoking industry. |: Effect of different smoking methods. Food Chemistry, 75 (4): 411-416.

Magnus Gudmundsson og Hannes Hafsteinsson. 2001. Effect of high electric field pulses on microstructure of
muscle foods and roes. Trends in Food Science and Technology, 12: 122-128.

Olafur Reykdal og Arngrimur Thorlacius. 2001. Cadmium, mercury, iron, copper, manganese and zinc in livers and
kidneys of Icelandic lambs. Food Additives and Contaminants, 18 (11): 960-969.

Sjofn Sigurgisladéttir, Margrét S. Sigurdardéttir, Helga Ingvarsdéttir, O. J. Torrissen og Hannes Hafsteinsson. 2001.
Microstructure and textural properties of smoked Atlantic salmon (Salmo salar) fillets from fish reared and
slaughtered under different conditions. Aquaculture research, 32: 1-10.

Islenskar greinar

Asbjorn Jénsson, Sjéfn Sigurgisladéttir, Margrét S. Sigurdardéttir, Helga Gunnlaugsdéttir og Hannes Hafsteinsson.
Heilfrystur og ferskur Atlantshafslax sem hraefni til reykingar. Radunautafundur 2001: 269-271.

Birna Baldursdaéttir, Emma Eyporsdéttir, Gudjon Porkelsson, Helga Lilja Palsdéttir, Oli Pér Hilmarsson og Résa
Jonsdottir. Vatnsheldni svinakjéts. Radunautafundur 2001: 265-268

Gudjon borkelsson, Baldur Vigfusson, Résa Jénsdéttir og Olafur Reykdal. Efnasamsetning folaldakjéts.
Radunautafundur 2001: 261-264.

Hannes Hafsteinsson. Nylidun starfsfolks i mjélkuridnadi - séd utanfra. Mjolkurmal 1/2001: 18.

Margrét S. Sigurdardottir og Gudjon borkelsson. Gerd vodvaprada i islensku lambakjoti. Radunautafundur 2001:
257-260

Olafur Reykdal. Oryggi landbtnadarafurda mes tilliti til adskotaefna. Radunautafundur 2001: 250.

Valur Nordri Gunnlaugsson og Olafur Reykdal. Baett gaedi greenmetis fra framleidanda til neytanda. Radunautafundur
2001:247-249

Fréttabréf Matra

1. tbl., 2. arg. Starfsemi Matra a arinu 2000
2.tbl., 2. arg. Baett nyting i raekjuidnadi

3. tbl., 2. arg. Nyjar flokkunarreglur fyrir greenmeti
4. 1tbl., 2. arg. Geymsla greenmetis

Skyrslur Matra

Matra 01:01 Nautanasl - Framleidsla & purrkudu nautakijdti. Lokud skyrsla Oli bor Hilmarsson,
Gudmundur Gudmundsson og Sigmundur Hreidarsson.
Matra 01:02 Flokkunarreglur fyrir islenskt graenmeti. Samstarfshépur um geedaflokkun islensks graenmetis
Matra 01:03 Athugun a nitrati i greenmeti 2000. Valur Nordri Gunnlaugsson.
Matra 01:04 Rifid kindakjét. Lokud skyrsia. Oli bér Hilmarsson, Gudmundur Gudmundsson, Leifur Pérsson og
Niels Hjaltason.
Matra 01:05 Marination of muscle food: Report 6, effects of salt, sucrose and phosphate on yield, water
holding and textural properties of Ocean Perch muscle. Asbjérn Jonsson og Helga Gunnlaugsdattir.
Matra 01:06 Improving salting process for demersal white fish: Individual progress report for the period from
01-06-00 to 30-11-00. Lokud skyrsla Gudmundur Gudmundsson og Sj6fn Sigurgisladaéttir.
Matra 01:07 Improving salting process for demersal white fish: Consolidated progress report for the period
from 01-06-00 to 30-11-00. Lokud skyrsla Gudmundur Gudmundsson og Sjofn Sigurgisladottir.
Matra 01:08 Improving salting process for demersal white fish: Final consolidated report, December 1998 to
November 2000. Lokud skyrsla Gudmundur Gudmundsson og Sjéfn Sigurgisladéttir.
Matra 01:09 Yfirlit um adskotaefni i islenskum landbunadarafurdum. Olafur Reykdal.
Matra 01:10 Athugun a fronskum kartéflum fyrir Dreifingu ehf. Lokud skyrsla. Sofia Jéhannsdottir.
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Marinering & lambakijéti. Baeklingur i A5 broti. Gudmundur Gudmundsson og Oli bér Hilmarsson.

Marinerad lambakjét. Gudmundur Gudmundsson, Oli bér Hilmarsson, Sofia J6hannsdéttir,
Bergrés Ingadéttir.

Athugun a fronskum kartoéflum fyrir Garra ehf. Lokud skyrsla. Sofia Johannsdéttir.

Marination of muscle food: Report 7, effect of salt, phosphate and spice extract on yield, water

holding and textural properties of Ocean Perch muscle. Helga Gunnlaugsdoéttir og Asbjorn Jénsson.

Marination of muscle food: Report 8, effect of salt, phosphate and spice extract on quality and

yield of Ocean Perch muscle after frozen storage. Helga Gunnlaugsdéttir og Asbjérn Jénsson.

Marination of muscle food: Report 9, effect of salt, phosphate and sucrose on yield of cooked
peeled shrimp. Helga Gunnlaugsdattir, Asbjérn Jonsson og Elsa Dégg Gunnarsdattir.

Interaction beetween raw material charateristics and smoking process on quality of smoked
salmon. Final report. Hannes Hafsteinsson.

Yfirlit yfir helstu leekningajurtir. Hannes Hafsteinsson, Ogmundur Vidar Ranarsson.

Proteins and other food emulsifiers - A review. Gudmundur Orn Arnarson.

Interactions between protein and other food emulsifiers A review. Gudmundur Orn Arnarson.

Marination of muscle food: Final report. Helga Gunnlaugsdéttir, Asbjérn Jénsson, Johanna
L&hdevirta, Raymond Tuominen, Anders Géransson og Asa Josell.

Athugun & gerlum i islensku og innfluttu greenmeti 2001 Olafur Reykdal, Valur Nordri
Gunnlaugsson, Hannes Magnusson.

islensk Matarhefd. L6g og reglugerdir vardandi framleidslu og dreifingu matvaela & sveitabylum.
Asbjt')rn Jonsson, Gudmundur Gudmundsson, Hannes Hafsteinsson.

Virk efni i greenmeti og avoxtum. Olafur Reykdal.

Geymsla og pdkkun grasenmetis. Stada pekkingar. Valur Nordri Gunnlaugsson, Asbjérn Jénsson.

Kjuklingavinnsla. Nyting kjuklinga og uttekt & afurdum. Valur Nordri Gunnlaugsson, Oli bor
Hilmarsson, Asbjérn Jénsson.

Gerd vodvaprada og meyrni islensks lambakjots. Skyrsla til Markadsrads kindakjots. Magnus
Gudmundsson, Gudmundur Orn Arnarson, Jénina Ragnarsdéttir, Gudjén borkelsson.

Anrif sursunar & efna- og érveruinnihald surmetis: Forverkefni. Lokaskyrsla til Teeknisjods Rannis
og Framleidnisjods landbunadarins. Magnus Gudmundsson.

Ymis verkefni

Teaeknipulsinn 3. tbl. 5. arg., névember 2001, bls. 4. Reyktur lax & evropskum neytendamarkadi.
Matra leitar ad smekk neytenda i Evropu.

Teeknipulsinn 3. tbl. 5. arg., névember 2001, bls. 4. Samstarf RALA og I&nteeknistofnunar: Liti® af
kadmini, kvikasilfri og blyi finnst i lambaafuréum.

Taeknipulsinn 3. tbl. 5. arg., névember 2001, bls. 7. Namskeid i fiskvinnslu fyrir polska
starfsmenn: Mikilveegt ad kenna réttar adferdir.

Baejarins besta, 19. okt. 2001. Vestfirskur hardfiskur

DV, 16. okt. 2001, bls. 9. Hollustan reiknud a Netinu.

Baendabladid, 18. sept. 2001, bls. 16. Vestfirski préteindrykkurinn Primus getur hleypt
lifi i landann.

Morgunbladid, 24. april 2001, bls. B7. Tilraun sem hefur tekist vel - Matra hefur starfsemi a
Isafirdi.

Teeknipulsinn, , 1. tbl. 5. arg., mars 2001 bls. 5. Evrépskt samvinnuverkefni & sviéi
matveelateekni: Rafpulsar vid pangvinnsiu

Morgunbladié, 1. mars 2001. Mjélkursamlag isfirdinga préar og framleidir Primus. Gzeti ordid
vitaminsprauta.

Matvis bladid, 1. tbl. 6. arg., 2001, bls. 7. Matra pjonar matveelaidnadi

Granmeti

Morgunbladié, 12. juli 2001, bls. 22. Salat er neeringarefnarikt og nanast fitulaust.

Morgunbladié, 4. juli 2001. Leidari. Flokkad greenmeti.

Baendabladid 26. juni 2001, 12. tbl. 7. arg., bls. 12. Nyjar flokkunarreglur fyrir greenmeti: Baeta
samkeppnisadstédu innlendrar framleidslu.

Morgunbladid 13. juni 2001, bls. 11. Nyjar flokkunarreglur fyrir greenmeti.

Morgunblagdid, 3. juni 2001, Faar verslanir farnar ad flokka greenmeti.

Baendabladid, 29. mai 2001, bls. 1. Nyjar flokkunarreglur fyrir greenmeti.

Gagnagrunnur um efnainnihald matvaela

Taeknipulsinn 3. tbl. 5. arg., névember 2001, bls. 3. Hugbunadur & vefnum: Reiknadu
ut naeringuna.

Morgunbladid, 16. okt. 2001, bls. 20. Mataraedi gaumgeeft & Netinu.

Morgunbladié 2. febrauar 2001. Vidbaettur sykur i matvaelum og tannheilsa.

Kjot

Baendabladid 26. juni 2001, 12. tbl. 7. arg., bls. 4. Nyr baeklingur um marineringu a lambakjoti
eetladur fagmoénnum.

Morgunbladid, 15. juni 2001. Islenska lambakj6tid. Villibrad af nordursiédum.

Baendabladid 12. juni 2001, 11. tbl. 7. arg., bls. 5. Samningur um rannsdknar- og préunarvinnu
milli Markadsrads kindakjots og Matra.
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