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In the last years Matís has worked at the 

projects “Integration of research on chilling 

(Chill-add-on)”, financed by the AVS marine 

research fund and Rannís Technological 

Development Fund and the EU project 

“Chill-on” to improve and optimize the 

knowledge on the effect of cooling through 

all stages of food production on the quality of 

the food produced.  The projects are done in 

close collaboration with the Icelandic indus-

try as well as international science institutes 

to ensure that the information and knowl-

edge of the best cooling solutions will be 

applied in Icelandic food production.

The objective of the projects is to be a 
platform for optimization of chilling 
technologies for fishery products and 
seafood and to ensure their quality and 
provide stimulus for the practical appli-
cation of the information and knowledge 
required for marketing success.  

The objective of the project is to be a plat-

form for optimization of chilling technologies 

for fishery products and seafood and to 

ensure their quality and provide stimulus for 

the practical application of the information 

and knowledge required for marketing 

success of the Icelandic industries by:

• Integrating the present state of the art 

 with research at Matís and its collabora

 tors both at home and abroad,

• Providing a basis for practical process 

 parameter controls, increasing knowledge 

 on cooling technologies and their effects 

 on product attributes, quality, shelf-life 

 and safety,

• Analyzing economic factors for benefit 

 decision making of variable options of 

 choice in technologies and logistics,

• developing and adapting practical rapid 

 measuring methods and developing 

 applicable models and linked decision 

 making tools suitable for use in the 

 industry,

• Developing guiding notes, handbooks 

 (GMP) and interactive web applications 

 for practical use by the industry,

• Targeting dissemination of know-how and 

 skills founded on modern/up to date 

 sources of information in Iceland and 

 internationally to provide solid foundation 

 for successful marketing leadership in the 

 global market.

 

The importance of cooling on all 
stages of food production has become 
clearer with added research on 
cooling processes of fresh fish 
products at Matís and their 
collaborators.

The Processing and product 
development division of 
Matís focuses on research on 
improved and optimized 
food processing

The projects “Integration of research 
on chilling (Chill-add-on)”, which is 
financed by the AVS marine research 
fund and Rannís Technological 
Development Fund and the EU project 
“Chill-on” focus on improving the 
knowledge of the effect of cooling 
through all stages of food production 
on the quality of the food produced.
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The importance of cooling on all stages of food production has become clearer with added 
research on cooling processes of fresh fish products at Matís and their collaborators.

Kælibót – bestun kælingar 
í matvælaframleiðslu 
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Á undanförnum misserum hefur á Matís verið 

unnið að verkefnunum „Samþætting 

kælibótar“, sem styrkt er af AVS rannsók-

narsjóði og Tækniþróunarsjóði Rannís og að 

Evrópuverkefninu Chill-on til að bæta 

þekkingu um áhrif kælingar á gæði afurða á 

öllum stigum framleiðsluferilsins.  Verkefnin 

eru unnin í nánu samstarfi við íslenskan 

iðnað svo og erlendar vísindastofnanir til að 

tryggja að upplýsingar um bestu kælilausnir-

nar skili sér út í íslenskan matvælaiðnað.

Markmið verkefnanna er að vera vett-
vangur þekkingar um bestun 
kæliaðferða í matvælaiðnaði til að 
tryggja gæðaeiginleika hráefnis og 
afurða og stuðla að hagnýtingu þessara 
upplýsinga fyrir íslenska framleiðendur á 
innlendum sem erlendum mörkuðum. 
 

Markmið verkefnanna er að vera vettvangur 

þekkingar um bestun kæliaðferða fyrir 

fiskafurðir til að tryggja gæðaeiginleika 

hráefnis og afurða og stuðla að hagnýtingu 

þessara upplýsinga fyrir íslenska framleiðen-

dur á mörkuðum sínum með því að:

• Samþætta núverandi stöðu þekkingar og 

 rannsókna hjá Matís og samstarfsaðilum 

• Leggja grunn að markvissari 

 ferlastýringum við matvælaframleiðslu og 

 auka þekkingu á kælimiðlum og áhrifum 

 þeirra á afurðir, gæði, geymsluþol og 

 öryggi afurða

• Greina  hagrænar forsendur valkosta í 

 tækni og flutningum

• Þróa og aðlaga hraðvirkar mæliaðferðir, 

 þróa spálíkön og raunhæf tól til ákvörðu

 nartöku í iðnaðinum

• Þróa og gefa út ráðgefandi leiðbeiningar, 

 handbækur og gagnvirka vefgátt sem 

 sniðnar eru að þörfum iðnaðarins 

• Miðla þekkingu og færni byggðum á 

 nýjustu þekkingaruppsprettum heima og 

 heiman á skipulagðan máta til að 

 undirbyggja samkeppnistöðu íslensks 

 fiskiðnaðar á alþjóðavísu

 

Mikilvægi kælingar á öllum stigum 
fiskframleiðslu hefur komið æ sterkar 
í ljós með auknum rannsóknum Matís 
og samstarfsaðila á kæliferlum 
ferskra fiskafurða. 

Á Vinnslu- og vöruþróuna-
rsviði Matís er m.a. lögð 
áhersla á rannsóknir er varða 
bætta framleiðsluhætti í 
matvælaiðnaði

Verkefnið „Samþætting kælibótar“ er 
styrkt af AVS rannsóknarsjóði og 
Tækniþróunarsjóði Rannís og 
verkefnið „Chill-on“ er styrkt af 6. 
rammaáætlun Evrópusambandsins.  
Markmið verkefnanna er að bæta 
þekkingu um áhrif kælingar á gæði 
afurða á öllum stigum framleiðslu-
ferilsins. 

•• Vinnsla og vöruþróun
•  Matvælaöryggi

•  Líftækni

• Processing and Product Development 
•  Biotechnology

•  Food Safety  
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ferskra fiskafurða. 

VerV k fkef iðnið S „S þamþ ttættiing k kæliblibótóta “r“ er 
styrkt af AVS rannsóknarsjóði og 

k iþ ó jóði í

Mikilvægi kælingar á öllum stigum matvælaframleiðslu hefur komið æ sterkar í ljós 
með auknum rannsóknum Matís og samstarfsaðila á kæliferlum ferskra fiskafurða.


