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. Opinberar krofur

l.a Krofur til adstodu og utbinadar

Leyfi til gétuverslunar med matvaeli byggist m.a. 4 eftirfarandi atrioum?:

e Eftirlitsadili skal einungis leyfa gotuverslun (s.s. markadir, sdlutjold og soéluvagnar) med matveeli,
pegar slikur verslunarmati hefur ekki i for med sér 6naedi, umhverfismengun og/eda 6hollustu 1
sambandi vid geymslu, flutning eda s6lu matveela.

e Stadsetning, honnun, gerd, vidhald og prif starfssveedis skal vera pannig ad matvaelin 6hreinkist ekki
eda spillist.

e par sem porf krefur ad mati eftirlitsadila:

skal vera vidunandi adstada fyrir starfsfélk, m.a. til handpvotta, almenns hreinlaetis og
fataskipta;

skulu yfirbordsfletir sem koma f beina snertingu vid matveeli vera Gr vatnsheldu og sléttu efni
sem er an eiturefna og pannig frd peim gengid ad audvelt sé ad prifa pa og gerileyda ef porf
krefur;

skal vera vidunandi adstada og buanadur til prifa og gerileydingar & teekjum og dhdldum;

skal vera vidunandi adstada til ad skola og hreinsa matveeli;

skal vera adgangur ad heitu og kdldu vatni;

skal vera vidunandi adstada til geymslu og férgunar & matarleifum og 6drum UGrgangi;

skal vera adstada til ad halda matvaelum vid videigandi hitastig;

skal matvaelum pannig fyrir komid ad ekki sé heetta & ad pau 6hreinkist eda spillist.

Ekki eru nanari skyringar & pvi hvad er ,vidunandi adstada“ og hlytur pvi ad vera hdd mati vidkomandi
heilbrigdisnefndar 1 hvert skipti.

Leyfi til verslunar innan yfirbyggds hisnaedis byggir { megin atridum & sému lidum (sj& nénar?).

! ur vidauka 8, reglugerd nr. 522/1994 um matvaelaeftirlit og hollustuhaetti vid framleidslu og dreifingu matvaela
2 http://www.hes.is/matvaeli/matvalaregl.htm#verslunmedmatvaeli




I.b Krofur til rekstraradila markadar

Oft & tidum er abyrgd & adstodu og banadi skipt upp & milli rekstraradila markadarins og rekstraradila
hvers s6lubéss. Rekstraradili markadar skal m.a. sjé til pess ad soluadstadan uppfylli eftir pvi sem vid &
krofur sem gerdar eru til s6lustada matveela (vidauki 4 reglugerd nr. 522/1994).

Hreinleeti/prif:

e Sja soéluadilum matveela fyrir fullneegjandi hreinleetisadstodu, p.e. sérstoku salerni sem adrir
soluadilar eda gestir hafa ekki adgang ad og skulu vera fljétandi handsapa, gerileydir og
pappirshandpurrkur vid handlaug par.

* Jafnframt skulu séluadilar hafa adgang ad vaski til pvotta & &héldum og 6dru sem til fellur.

e Soluadilar matveela 1 lausasdlu og veitinga skulu hafa adgang ad handlaug vio starfssveedi sitt.

e Vatn sem er notad skal fullnaegja krofum reglugerdar nr. 536/2001 um neysluvatn.

pPekking/menntun:
+ Abyréaradili markadarins skal sja til pess ad bpeir einstaklingar sem medhéndla matveeli fai
naudsynlegar leidbeiningar eda jafnvel menntun um medhondlun og sdlu matveela & heilneeman hatt.



l.c Krofur til séluadila

Rekstraradili hverrar solueiningar fyrir sig skal hinsvegar sjé til pess ad sélubas hans uppfylli 6nnur
akveedi vidauka 8 T reglugerd nr. 522/1994. Auk bess:

Séluvaran:
* Hann ber &byrgd & heilneemi, ferskleika og geymslupoli matveelanna vid framleidslu/matreidslu
og/eda solu.

«  Oll hraefni og matveeli sem eru notud/seld skulu koma fra framleidslu- eda dreifingarstad sem hefur
starfsleyfi hlutadeigandi eftirlitsadila. Sala & heilu, 6skornu graenmeti og &voxtum getur verio
undanpeginn pessu skilyrdi.

e Sala @ matveelum framleiddum { heimahdsum er bénnud.

* Halda parf utan um rekjanleika varanna.

»  Opokkud matveeli skulu vera varin & fullnaegjandi hatt til ad koma 7 veg fyrir snertingu eda mengun fra
kaupendum.

* Flutningur og geymsla matveela skal &vallt vera med peim haetti ad ekki sé haetta & ad matveelin
6hreinkist eda spillist.

* Matveeli skulu aldrei standa beint & golfi og keeli- og frystivara skal atid geymd vid vidunandi hitastig.
Halda skal matveelum adskildum fra 60rum soluvarningi & solustad.

* Fullneegja parf 6llum almennum krofum um geymslupolstima, geymsluhitastig, merkingar o.p.h.

- Matveeli seld innpokkud skulu umbtdamerkt samkvaemt gildandi reglum (reglugerd 588/1993).

- Matveeli seld i lausri vigt skal merkja med aberandi heetti af hvada tegund pau eru t.a.m. kartoflur.

- Pegar voru er pakkad & solustad i augsyn kaupanda er ekki bein krafa gerd um merkingar,
hinsvegar skal seljandi vorunnar geta veitt kaupanda sému upplysingar og annars keemu fram &
forpékkudum matveaelum (sbr. 44. gr. reglugerd 588/1993).

Starfsmenn:

» Afgreidslufélk skal vera snyrtilegt og hreinlegt til fara, geeta ytrasta hreinleetis og halda umbhverfi
solusveedis prifalegu. Pad er mikilveegt ad dllum sem medhdndla matvaeli sé ljést mikilveegi tids
handpvottar. Starfsmenn sem hafa opid sér eda smitsjikdéma s.s. nidurgang eda virussykingar, er
6heimilt ad koma ad medhondlun eda sélu & matveelum.

* Ppeir sem selja vidkveem matveeli skulu klaedast sérstokum hlifdarfatnadi.

Hreinleeti/prif:
* Upppvottur, hreingerning og sé6tthreinsun

- Hreingerningu og mogulega sétthreinsun &halda og adstddu skal framkveema eftir pérfum, pé
a.m.k. hvern dag. [ opinni bid/bas mé& vera naudsynlegt ad gera hreint fyrir opnun.

- Sétthreinsun er gerd eftir vandvirka hreinsun. Einkum er mikilvaegt ad sétthreinsa eldunaréhéld
og bord sem eru notud fyrir medhondlun & hrau kjoti og ferskum fiski. Eldunardhold méa t.d.
sétthreinsa med pvi ad hella yfir pau sjédandi vatn.

* Allar badir skulu uppfylla almennar hreinleetisreglur (s.s. ekkert rusl og matarleifar i kringum buddina).

Ruslatunnur purfa ad vera til stadar fyrir einnota ilat og annad rusl.



Innra eftirlit:

Séluadili skal starfreekja innra eftirlit sem tekur mid af umfangi starfseminnar. Innra eftirlit er eftirlit &
vegum framleidanda eda dreifanda f peim tilgangi ad tryggja geedi, 6ryggi og hollustu vérunnar.
Heilbrigdisnefnd getur gert krofu 1 starfsleyfi um innra eftirlit 7 starfsemi par sem smithaetta er fyrir hendi
eda sérstakra oryggisradstafana er porf. bPegar um er ad raeeda sélu & matvaelum er gerd krafa um innra
eftirlit 7 einhverju formi. Umfang eftirlitsins er h&d starfseminni. Skilgreining & umfangi innra eftirlits &
morkudum er hinsvegar ekki til.

Almennt séd felst innra eftirliti 7 ad:

- tilgreina &heettupeetti, fyrirbyggjandi adgerdir og mikilveega eftirlitsstadi, s.s. vardandi hitastig
vatns og heilbrigdisvottord starfsfélks

- gera skriflegar hreinleetisdeetlanir sem fela i sér umgengnisreglur og deetlanir eftir pvi sem vid 4,
s.s. um meindyravarnir, vidhald loftraestikerfa, prif og gerileydingu

- skilgreina videigandi pjalfun starfsflks og gera grein fyrir starfsréttindum peirra

- skréd 6hopp, slys og Urbeetur

- skrévidhald teekja og bunadar eftir pvi sem vid a

Daemi um eydubldd vegna innra eftirlits fyrir markad mé sja i vidaukum I11-VIII.

l.d Krofur til medferdar og solu a fiski:

Rétt medhondlun fisks fra veidum fram ad 16ndum skiptir miklu mali vardandi gaedi hraefnisins.
Mikilvaegt er ad standa rétt ad blédgun, sleegingu, pvotti, kaelingu sem og 6llu hreinlaeti  kringum
hréefnid. Nanari upplysingar um medferd fisks ma sjé i beeklingnum Mikilveegi gédrar medhdéndlunar &
fiski®.

Vid I6ndun parf ad vigta allan fisk & hafnarvog og er hin framkveemd af starfsmanni hafnar sem hlotid
hefur til pess loggildingu. Ef einhver vinnsla fer fram & fiski eda 6drum sjavarafurdum fram ad solu parf
han ad fara fram  adstédu sem hefur matvaelavinnsluleyfi.

Eins og med onnur matveeli er mikilveegt ad tryggja réttar adsteedur vid flutning og geymslu sjavarafurda

fram ad solu. Rétt hitastig, rakastig, geymslutimi og vernd gegn O6aeskilegri mengun eda 6d0rum

umhverfisdhrifum hafa mikil ahrif &4 geedi afurdanna.

- Ef sjavarafurdir eru seldar sem keelivara skal hitastig peirra vera undir 4°C fra veioum fram ad sélu.

- Ef sjavarafurdir eru seldar sem frystivara mé hitastigid ekki fara upp fyrir -18°C fra pvi ad peer voru
frystar og fram ad solu.

Sala & ferskum fiski. Lj6st er ad tegund matvoru og ekki sist pad form sem hdn er & pegar hiin er seld
hefur mikil ahrif & pad hversu miklar kréfur eru gerdar til adstodu og eftirlits 4 moérkudum. [ vidauka Il ma
sja flokkun & matveelum eftir pvi hversu mikil vidkveem pau eru gagnvart sykingum. Hér fyrir nedan er
nanari Gtlistun & adstodu m.t.t. fiskafurda & mismunandi formi:

3 http://www.matis.is/media/frettir/BAEKLINGUR.pdf




Opakkadur fiskur:

Ef selja & 6pakkadan fisk er mikilveeg ad verja véruna & einhvern hatt svo ad kaupendur geti ekki mengad
peer (hésti, hnerri, snerting). Afgreidslu- og vinnubord purfa ad vera adskilin og audveld ad hreinsa.
Moguleiki @ handpvotti og upppvotti parf ad vera nalaegt vinnubordi. P& er mikilveegt ad hafa moguleika a
pvi ad gera hreint medan & opnun stendur og ad basinn sé med fostu undirlagi. Pad verdur ad vera heegt
ad safna saman eda leida frarennslisvatn & heilnaeman hatt.

Vinnsla & fiski:

Ef sleeging fer fram & basnum skal flokun og skurdur vera adskilin fra sleegingu a.m.k. i tima. Medferd a
slégi, beinum, hausum og afskurdi skal pannig hattad ad éprifnadur og 6lykt stafi ekki af. Pennan drgang
skal geyma 1 lokudum ildtum/umbuidum og eftir atvikum i keeli ef hann er eetladur til verdmaetaskdpunar
4 00rum vettvangi.

Fiskur tilbdinn til neyslu — heit matavara (s.s. grillad/steikt) eda kéld (s.s. sushi, samlokur m fiskaleggi):
Ef selja & fisk tilbdinn beint til neyslu parf ad hafa skyran adskilnad milli medhondlunar hravoru,
tilbdinnar véru og upppvottar. Ef varan er hitamedhondlud en & ad seljast kaeld parf ad kaela hana eins
flj6tt nidur og unnt er { 0-4°C. Ef afgreida 4 hana heita skal hitastigi hennar vera haldid yfir 60°C. [ kaeli-og
keelibordi skal vera fullnaegjandi adskilnadur @ milli sodinnar og hrérrar voru a.m.k. med skilrami til ad
tryggja ad krossmengun eigi sér ekki stad. Auk framangreindra krafna um adstodu fyrir 6pakkadan fisk
getur verid naudsynlegt ad hafa greidan adgang ad heitu vatni fyrir handpvott og upppvott a
vinnuaholdum ofl. auk sétthreinsunar.

Pakkadur fiskur s.s. hardfiskur

{ peim s6lubasum bar sem eingéngu eru seldar pakkadar vérur er gerd minni krafa til adst6du s.s.
adgengis ad voskum (engin umbreyting & vérunni) og vinnuborda. Huga parf pé ad almennum atridum
s.s. fullneegjandi keelingu ef um keelivoru er ad raeda og frystingu ef um frystivoru er ad raeda.

Adrar sjavarafurdir
Eggjum, sj6fugli og annarri villibrad skal haldid sér.




1. Flokkun matvaela eftir pvi hversu vidkveem pau eru gagnvart sykingum

Ahazettulitil matveeli:
Innihalda jafnan ekki sjakdémsvaldandi drverur og eru ekki heppileg fyrir voxt peirra eda eiturmyndun
Daemi eru: kornvorur, braud, gosdrykkir, seelgeeti, afengi og feitmeti.

Viokveem matveeli:

Geta innihaldid sjukdémsvaldandi 6rverur en eru ekki heppileg fyrir voxt peirra eda eiturmyndun; eda
innihalda jafnan ekki sjakdémsvaldandi érverur en eru heppileg fyrir voxt peirra eda eiturmyndun.
Daemi eru: avextir og greenmeti appelsinusafi, nidursodio kjot, gerilsneydd mjélk, mjélkurvérur, sultur,
mijélkursikkuladi

{ viokvaemum matvaelum eiga sjikdémsvaldandi drverur audvelt med ad fjdlga sér. Mérg matvaeli eru ekki
gegnumsodin/steikt fyrir framreidslu, t.d. eggjaréttir, salot, kjotvérur, mjélkurvorur og ymsir sjavarréttir.
Sumar drverur geta myndad gré sem pola sudu. Ef keeling matveela er of haeg geta gréin spirad og
orverur myndad eiturefni.

Mjog viokveem matveeli:

Geta innihaldid sjukdémsvaldandi 6rverur og eru heppileg fyrir voxt peirra eda eiturmyndun.

Daemi eru: hratt kjot, fiskur, kjaklingur og mjélk ferskt pasta med fyllingu, kjotbokur, pylsur, spaegipylsa,
sodin hrisgrjén og lasagne.

Oll pessi matveeli, og fleiri, eru ahaettu mikil ef ekki er geett gbdra framleidsluhatta eda ef pau fa ekki
fullneegjandi hitameodferd.

Nénari upplysingar & finna a:
http://www.ust.is/media/fraedsluefni/leidbeiningar um notkun ahaettumats.pdf




Skref

GAMES flaedirit fyrir fiskafurdir - deemi

‘ Frumvinnsla (t.d. sleeging) ‘

Forvinnsla (t.d. hausun, flékun ef er)

Geymsla

Flutningur & markad

Framsetning & markadi

Sala

Endurkoma a beekistod

Styring deemi:

Persénulegt hreinleeti
Hitastig
Hreinsun

Mengun

Persénulegt hreinleeti
Hitastig
Hreinsun

Mengun

Persénulegt hreinleeti
Hitastig

Hreinsun

Mengun

Birgdir

Hitastig

Mengun

Persénulegt hreinleeti
Hitastig

Hreinsun
Adstada/bés
Urgangur

Mengun

Hitastig

Mengun

Hitastig
Mengun
Birgdir



Iv.

*

Grundvallarreglur um hreinlaeti vid framleidslu og s6lu matveela

Leggdu pig fram um ad geeta hreinleetis og klaedstu videigandi hreinum hlifdarfatnadi. Ef fatnadurinn
er ekki hreinn berst mengun fr4 honum i matveelin.
A vinnusveedum ber ad nota harnet eda énnur hofudfot sem hylja allt harid. Skartgripir og medferd
matveela & ekki saman.
Pvodu hendur avallt vandlega, med handpvotti verndar pu heilsu pina og annarra.
Pvodu hendur 7 upphafi vinnudags og eins oft og naudsynlegt er yfir daginn s.s.fyrir og eftir
medhdndlun matveela

- eftir notkun salernis

- eftir medhondlun drgangs

- eftir hverja pasu

- eftir ad hafa snytt pér
Lattu yfirmann pinn vita, a0ur en pu hefur vinnu, af hverskonar had-, nef-, hals-, maga- eda
idravandaméalum eda opinna og syktra séara. b0 brytur 16g ef pa gerir pad ekki.
Fordist 6parfa medhondlun matvaela.
Neysla matar, drykkjar og tébaks er adeins heimil & tilgreindum stodum utan vinnusvaeda.
Aldrei hésta eda hnerra yfir matveeli.
Ef ba sérd eitthvad athugavert, lattu yfirmann pinn vita.
Lagid ekki matveeli of snemma fyrir afgreidslu.
Haldid vidkeemum matveelum annad hvort keeldum eda sjédandi heitum.
Haldid undirblningi hréarra og eldadra matveela vel adskildum. Geettu pess sérstaklega ad mengun
berist ekki Gr hravoru i sodna eda fullunna voru.
bPegar matveeli eru endurhitud, tryggid ad pau nai lagmarkshita 82°C
Keeling matveela parf ad vera eins hréd og unnt er.
Hreinsadu eftir porfum. Vinnusveedi, 4hdld og ilat eiga ad vera sem hreinust yfir vinnudaginn, pad
faekkar orverunum.
Notadu &vallt videigandi a4hold, hlifdarhanska eda hlifdarpappir / -plast pegar évarin matveeli eru
medhondlud. Notkun ahalda, hlifdarhanska eda hlifdarpappirs/ -plasts undanskilur ekki reglulegan
handpvott.
Fylgdu alltaf vinnuleidbeiningum fré yfirmanni pinum og/eda leidbeiningum & pakkningum, spurdu ef
pu ert 1 vafa.

Athugid ad petta er ekki teemandi listi og pad geta verid sérstok atridi sem parf ad hafa i huga eftir pvi um
hvers konar sélubas er ad raeda.



V. bjalfunarskyrsla — deemi

Daemi um pjalfunarstefnu:

e Allir starfsmenn verda formlega pjalfadir innan 4 vikna fra pvi peir hefja vinnu. Styra parf épjalfudum
starfsmonnum.

Nuverandi starfsmenn eru pjalfadir i hreinleetisadferoum fyrirteekisins og endurpjélfadir eftir pérfum.
e Pjalfun er veitt sbr.:

Atrioi Starfsmadur 1 Starfsmadur 2 Starfsmadur 3 Starfsmadur 4
Undirskrift Undirskrift Undirskrift Undirskrift

Kynning

Formleg pjélfun

Hitastigseftirlit

Hindrun & krossmengun
prif
ofl.

Endurpjélfun




VI. Hitastigsskraning &4 markadsdegi — deemi

Nafn

Stadsetning

Adstaedur & markadi

Skref Timi Hitastig | Athugasemd Undirskrift
Geymslustadur fyrir brottfor
Flutningur & markad upphaf
endir

Lofthiti 1

2

3
Eldun & markadi 1

2

3
Upphitun @ markadi 1

2

3
Vidhald hita 1

2

3
Geymsla & markadi 1
(keelt) 5

3
Geymsla & markadi 1
(fryst)

2

3
Flutningur af markadi upphaf

endir
Geymslustadur eftir endurkomu
Hitastigstakmark og vikmork Viobrogd vio fravikum
Ef lofthiti er 6vidunandi, maelid
kaelt . hitastig  voru (setja meaeli @ milli
<4°C (0 til 6°C) pakkninga) og/eda endurmaelid

fryst <.18°C (-12 til -25°C) lofthita eftir stuttan tima. Gerid
eldad 75°C f a.m.k. 30 s rédstafanir fyrir forgun matveelis eda

eda sambeerilegt

vidhald hita ~63°C
upphitun 282°C

feerid 1 adrar geymsluadstedur eda
eldid. Kannid og lagid orsok.




VII. Pbrifaplan - deemi

Hlutir og stadir
til ad prifa

Tioni

Adferd vid prif

Dags.

Dags.

Dags.

Dags.

Dags.

Dags.

Vinnubord

Eftir hverja notkun

Fjarleegja afgangsmatveeli

Pvo med hreinsiefni* og volgu vatni
Skolun

Notid vidurkenndan sétthreinsitda* eftir
hreinsun vinnuyfirborda med einnota klt.

Loftpurrkun

Sélutjald

Eftir uppsetningu &4dur en
bés er settur upp

Fjarleegja afgangsmatveeli
Pvo med hreinsiefni* og volgu vatni

Skolun

Notid vidurkenndan sétthreinsitda* eftir
hreinsun vinnuyfirborda med einnota klut

Loftpurrkun

Handlaugar

Yfir allan daginn til ad
takmarka dheettu a
krossmengun

Fjarleegid matarleifar sem hafa safnast fyrir
og so6tthreinsid krana og skal med
vidurkenndum soétthreinsitda* eda tilbdinni
sétthreinsiblondu.

Kvittun dbyrgdarmanns

| el einingum tramileloanda varoandl nningarhlutfall og notkun or IStaeK]ja O a20nadar eftir porfum. ral reinsiernt sem eru notuo,
*Fylgid leidbeiningum framleidanda vardandi pynningarhlutfall og notkun 6ryggisteekja og kleednadar eftir porfum. Skréid hreinsiefni tud

pynningarhlutfall oph.

Gerlaeydandi hreinsiefni: setjid 2 tappa 1 fulla fotu af heitu vatni, hreinsid med einnota klat. Ekki er porf & annarri sétthreinsun.

Gerileydandi sétthreinsitdi: engin pynning, notid beint & yfirbord med einnota klati.




VIIl. Styring 4 mengun - deemi

Stadir par sem ad mengun matveela getur att
sér stad

Merkid vid & skjal til ad tryggja ad starfsreglum sé fylgt eftir

Dags/Kvittun

Dags/Kvittun

Dags/Kvittun

Dags/Kvittun

Keelir - hratt kjot/fiskur stadsettur fyrir nedan
onnur matveeli eda i adskildum keeli

Frystir - hratt kjot/fiskur adskilid fra 66rum
matvaelum eda i adskildum frysti

Matveeli varin/pokkud - keelir, frystir, kaeling,
framsetning, flutningur

Matveeli standi aldrei beint & gélfi/jordu

Greenmeti pvegin fyrir notkun
Hvernig?

Urgangi haldié fr& matvaelum og reglulega
fjarlaegdur

Adskilin teeki/ahold fyrir hré og tilbdin
matveeli

Adskilnadur i tima og hreinsun/gerileyding a
teekjum med tvipeett hlutverk

Adskilja undirbuningsyfirbord fyrir hra og
tilbdin matveeli

Adskilnadur i tima og hreinsun/gerileyding a
yfirbordum med tvipeett hlutverk

Fullneegjandi geymslupol matveela sem eru
framleidd fyrirfram.

Vinnulag til ad koma i veg fyrir dreifingu
Orvera med kldtum.
Hvernig?

Hreinsunarefni merkt og geymd adskilin fra
matvaelum

Athugid ad listinn er ekki teemandi og pbad ma vera ad ekki 6ll atridi eigi vid hja pér.




IX.  Tékklisti fyrir skipuleggjendur markada — deemi

Uppsetning markadar

Umbodsadili Svid/ lagalegar krofur og gédir vinnuheettir
Matveelastofnun Matveeladryggi, -merkingar og samsetning, heilsa og oryggi
Vidskiptastadlar Vigtun, meelieiningar, soluverd og heilsufar dyra

Baejaryfirvold/Hofudborgarstofa Leyfi til gotusolu

Heilbrigdiseftirlit sveitafélagana Leyfi til s6lu matveela, starfsleyfi

Skipulagsyfirvold Leyfi til uppsetningar markadar & viodkomandi stad
Gatnamaélayfirvold Umferdaroryggi

Heilbrigdiseftirlit sveitafélagana Vidhald svaedis og radastafanir til losunar Grgangs

Logregla Umferdaodryggi

Slokkvilio Brunavarnir

Vatnsveita Vatnsoflun, tengingar

Umbhverfisstofnun Krofur og radleggingar vardandi Grgang og smaekkun Urgangs
Tryggingafélog Trygging fyrir skadabo6taskyldu gagnvart almenningi

Listinn er ekki teemandi og getur verid breytilegur eftir adstaedum.
Oft eru fleiri en eitt atridi & hendi somu adila.

Markadsdagur

Astand og hentugleiki stadar

Stofneaedir vatns til stadar og adgengilegar

Handlaugar tilteekar

Rédstafanir til s6fnunar argangs

Salerni tilteek

Videigandi stadsetning solubésa

Rédstafanir til stadar til ad fylgjast med hitastigi/persénulegu
hreinleeti/krossmengun

Adstada hrein

Adstada i gbou asigkomulagi

Listinn er ekki teemandi. Sdluadilar bera einnig abyrgd & ad tryggja ad adstada & markadi sé
fullnaegjandi til ad tryggja oryggi vara peirra.



X.

Kostnadaraaetlun - deemi

Kostnaodarlidir og utskyringar a peim:

Honnun og framleidsla:

HONNUN Markad@r.......oceun i e e e 450.000 kr.

o Honnun & sdlubasum

o Honnun & veitingasvaedi / neyslusvaedi
Hdnnun & sélubdasum og svaedi fyrir gesti til pessa ad njéta peirra veitinga sem eru til sélu & markadnum.
Mikilveegt er ad vanda vel hénnunina & s6lubdsunum svo ad peir skapi traust neytenda og ad peir uppfylli allar
krofur sem settar eru af heilbrigdisettirlitinu, vedurfari og 6rum umhverfisahrifum.

Smidi & 10 solubasum (efni 08 SMIBI)....uuiiiiiiiiiii e 2.350.000 kr.
o Rydfri stalgrind (10 stk)...coouieiiiiiiiiii e 850.000 kr.
o Seglpok (markisudikur,10 stk)........ccoeviiiiiiiiiniiiiinnn, 350.000 kr.
o Vinnubordplotur dr 20 mm PEH plasti (15 stk).............. 375.000 kr.
o  Rydfriir stélvaskar (5 stk)....ccooceviiiiinii 100.000 kr.
o Keelibox fyrir is ar rydfriu stali (5 stk)....covvieiiiiiiis 500.000 kr.
o Smidavinna og annar kostnadur..............oceevvieenennnn. 175.000 kr.
Smidi og efniskostnadur fyrir veitingasvaedi........ooovveviiiiiiiiiii e 350.000 kr.
Grafisk hénnun fyrir Fiskmarkadinn..........coooeeiiiiiiiiii e 300.000 kr.

Hénnun & merki fyrir markadinn (16g6), kynningarefni og freedsluefni sem verdur til synis 8 markadnum.

Prentun @ merkjum og upplysingum & plakotum .........ccooiviiiiiiiiiin, 150.000 kr.
Kostnadur vegna starfsleyfis:
Starfsleyfi fyrir Fiskimarkad..........ccooiiiiiiiiiii e, 20.000 kr.
Arlegt starfsleyfisgjald.......cccoviiiiieeeieeee e 60.000 kr.

Seakja parf um starfsleyfi baedi fyrir markadinn i heild sinni og svo purfa allir pbeir sem eru ad selja sinar afurdir
ad hafa gildandi leyfi fyrir s6lu og framleidslu & matvaelum.

Rekstur markadar:

Uppsetning og nidurtaka @ markadsbasum, prif og sorphreinsun & sveedi eftir lokun

(011 0T I= | PSPPI 50.000 kr.
Reykjavikurborg hefur lyst yfir vilja til ad vera i samstarfi vid Fiskmarkadinn og sja um uppsetningu og
nidurtoku & s6lubasum. Einnig hefur borgin lyst yfir vilja til pbess ad geyma sélubdsana & medan peir eru ekki |
notkun. Nedangreindur kostnadur er daetladur og midast vid einn markadsdag.

Rafmagns og vatnskostnadur..........ccoovviiii 5.000 kr.
Faxafléahatnir hafa lyst yfir vilja til pess ad veita Fiskmarkadnum adgang og afnot ad rafmagni og vatni &
svaedinu par sem Fiskmarkadurinn verdur starfreektur. Nedangreindur kostnadur er daetladur og midast vid
einn markadsdag.

Synataka — VatnSSyNi... . e 10.000 kr.
Mikilveegt er ad taka vatnssyni reglulega til bess ad ganga dr skugga um ad vatnid sem notad er &
Fiskmarkadnum standist allar kréfur heilbrigdisettirlitsins.

{s fyrir kaelingu & MatvaBlum.........cooioiiiie e 15.000 kr.
Markmidid er ad notast vid natturulega keelingu & Fiskmarkadnum og eru pa ismolar besta og
umbhverfisvaensta leidin. Isframleidsla er stadsett & hafnarbakka Reykjavikur og pvi stutt ad saekja isinn.



XI.

Nafn:

Umséknareydublad fyrir markadsbéas — daemi

Heimili:

Simi:

Vorutegundir til s6lu i basi:

Adrar vorur en (skel)fiskur

Vara

Astand vid sélu (s.s.

laus eda forpokkud)

Uppruni voru

Framleidslustadur

(Skel)fiskur/fiskafurdi

r

Vara

Astand vid sélu (s.s.

laus eda forpokkud)

Uppruni voru

Londunarstadur
(leyfisnimer)

Vinnslu-
/p6kkunarstadur
(leyfisndmer)

Synishorn af vorum/ synikennsla

Ef syni af voru eru gefin neytendum, vinsamlegast Gtlistid radstafanir vardandi flutning, eldun (p.a.m.
markhitastig i kjarna og radstafanir fyrir fullneegjandi fjolda hreinna ahalda til ad medhéndla hraa og
eldada voru) og framsetningu.




Vinsamlegast lesid eftirfarandi spurningar vel og merkid vid videigandi svar:

1. Er stadurinn par sem matveelin eru framleidd eda geymd, skrad hja yfirvoldum & vidkomandi sveedi
sem matveelafyrirtaeki?

Ja Nei A ekki vio
Heiti og heimilisfang yfirvalda:
2. Eg hef lesid leidbeiningar..... og hef styringu:
Hitastigsstyring Ja Nei A ekki vio
Persénulegt hreinleeti Ja Nei A ekki vio
prif Ja Nei A ekki vio
Styring & mengun Ja Nei A ekki vio
Flutningar Ja Nei A ekki vio

3. Eg mun tryggja ad efnamedhondlun (illgresiseydir, hreinsiefni 0.p.h.) vid framleidslu og geymslu er {
samraemi vid reglugerd um hollustuheetti.

Ja Nei A ekki vid

4. Eg mun tilkynna skipuleggjendum markadarins um allar pzer breytingar 4 framangreindum adstaedum
sem geta haft bein &hrif & heefni mina til ad taka patt i markadnum f framtidinni.

Ja Nei A ekki vid

Eg skil ad ég get verid bedinn um ad ryma s6lubas minn ef ad komist verdur ad pvi ad ég hef ranglega
svarad einhverri af undanférnum spurningum eda uppfylli ekki paer krofur sem koma fram i
leidbeiningunum.

Undirskrift Dags.

Umsékn sampykkt af

Undirskrift Dags.




XIl. Samningar og krofur erlendra markada — deemi Torget/ Bergen



LEIEAVTALE

Det er i dag inngétt fglgende leieavtale mellom Bergen kommune, org. nr 964 338 531, som eier og
utleier av gnr.166, bnr. 446 og gnr. 165, bnr. 1122, Torget i Bergen,

08

Navn:
a
Adresse:

Telefon:

Foretaksnr/personnr.:

som leietaker.

1. Avtalen gjelder

Avtalen gjelder midlertidig leie av fast salgsplass pa Torget i Bergen.

2. Avtalens bakgrunn

Denne leieavtale erstatter tidligere leieavtale mellom Bergen kommune og leietaker inngatt i 2008, etter
at Torget i Bergen AS var gatt konkurs. Den fremtidig organisering av virksomheten pa Torget i Bergen er
ikke avklart pa tidspunktet for inngéelse av denne leieavtale. Avtalen er derfor tidsbegrenset med varighet
inntil et ar, se naermere pkt. 11.

Leietaker har ikke rett til forlengelse av avtalen ved avtaleperiodens utlgp.

Dersom fremtidig organisering av Torget i Bergen avklares i lgpet av avtaleperioden, har Bergen
kommune rett til & si opp denne leieavtale i avtaleperioden, se neermere pkt. 11.
3. Malsetting

Det er utleiers og leietakers felles interesse at Torget skal ha standard med et aktivitetsniva,
service og kvalitet til beste for samtlige leietakere.

Leietaker er innforstatt med at Bergen kommunes forméal med denne leieavtalen er & sgke sikret den
tradisjonelle handelsvirksomhet pa Torget gjennom handel med fisk, grent , norsk h&dndverk og blomster
og at det, med mindre seerlige forhold tilsier noe annet, skal legges avgjgrende vekt pa a bevare og
styrke den tradisjonelle handelsvirksomhet pa Torget.

Utleier har rett til & palegge leietakers utstyr fjernet/endret i henhold til torgets profil.



4. Leieareal
Salgsplassen som leies har et areal pa ........ m2. Andel i fellesarealer er pa ......... m2.
Salgsarealet er markert pa kart vedlagt denne avtale, vedlegg 1.

Utleier kan, etter varsel og drgftinger med leietaker endre leiearealet dersom dette ngdvendiggjores av
permanent eller langvarig omlegging av Torgets drift.

| forbindelse med spesielle arrangementer pa Torget kan utleier, etter varsel og drgftinger med leietaker,
henvise leietaker til annen salgsplass pa torget. Slik endring skal holdes til et minimum og skal varsles
leietaker snarest mulig etter at utleier er kjent med at slik endring kan finne sted.

5. Leie

Leien utgjor kr............ pr.m2 pr. ar.

Leieprisen forutsetter et fremmgate pa 150 dager pr. ar.

Utgifter ifb med renhold garderobe pr. ar Kr oo,
Utgifter ifb. med renhold kjglerom pr. ar Kr oo,
Utgifter ifb. med bilparkering pr. mnd. Kf e,

Utgifter ifb. med stram iht forbruk

Leien betales forskuddsvis kvartalsvis med forfallstidspunkt fastsatt til 1.januar, 1.april, 1.juli, 1.oktober.
Utleier har rett til & regulere leien i leieperioden. Slik regulering i leieperioden kan bare skje dersom
vesentlige grunner tilsier det, som for eksempel vesentlig endringer i kostnader.

6. Forsikring

Leietaker plikter selv & holde eget utstyr forsikret. Leietaker plikter ogsa a ha forsikring som dekker skade
pa 3 person.

Poliser for dette skal dokumenteres ved inngéelse av leiekontrakt.

7. Bruken av leiearealet

a) Leieobjektet skal kun brukes til salg av fglgende varer eller for & uteve fglgende virksomhet:

Dersom leietaker selger gensere og/eller lusekofter skal disse vaere designet og produsert i Norge.
Utleier har til enhver tid rett til 8 kreve dokumentasjon pa dette. Brudd pa denne bestemmelse regnes
som vesentlig mislighold, jfr. punkt 16.

b) Innenfor varespekter av denne profil har leier plikt til & fare hgyverdig vareutvalg som til
enhver til er tidsmessig, samt ha et verdig serviceniva.

c) Vesentlig endring av vareutvalget kan ikke foretas uten etter forhandsgodkjenning fra Bergen
kommune. Er slik endring foretatt kan Bergen kommune ogsa palegge leietaker & endre vareutvalget
slik at det samsvarer med dette slik det er beskrevet i pkt. 7 a).

d) Leietaker kan ikke uten skriftlig samtykke benytte noen del av fellesarealene til salg eller andre formal.
e) Utleier fastsetter apningstidene. Leietaker er forpliktet til & holde apent i hele apningstiden de dager

leietaker driver salgsvirksomhet fra leiearealet. Utenfor apningstidene kan leietaker ikke drive
salgsvirksomhet uten utleiers samtykke.



f)  Vognmateriell fijernes og salgsarealet ryddes av leietaker utenfor apningstiden. Brudd pé& denne
bestemmelse regnes som vesentlig brudd pa denne avtale, jfr. punkt 16.

g) Uten seerskilt avtale kan det bare parkeres 1 - en- bil i tilknytning til denne kontrakt.

8. Konkurranseforhold

Leietaker aksepterer at andre leietakere kan ha virksomhet som kan sta i konkurranseforhold til leietakers
egen virksomhet.

9. Markedsfering og annonsering

Markedsfgring og annonsering er sveert viktig for Torget. Markedsfgring og annonsering som

leietaker selv foretar skal bygge opp omkring Torgets profil.

10. Offentlige krav til virksomheten

Leietaker er forpliktet til alltid & etterleve de lover og palegg som gjelder for leietakers virksomhet,
herunder & inneha de til enhver tid ngdvendige tillatelser fra andre myndigheter

Brudd pa denne plikten er & anse som vesentlig brudd pa avtalen, jf pkt 16.

11. Varighet
Leieforholdet Igper fra den 01.01.2009 og opphgrer uten oppsigelse 31.12.2009.

Utleier kan si opp leieavtalen med 3 maneders varsel i leieperioden som fglge av offentlige reguleringer
eller restriksjoner.

Utleier kan videre si opp leieavtalen med tre mnd. varsel i leieperioden i forbindelse med avklaring av
fremtidig organisering av driftsmodell for Torget i Bergen..

12. Fremleie, overdragelse, tinglysning m.v.

Fremleie og pantsettelse av leiekontrakten tillates ikke. Leietaker kan ikke la andre drive noen form for
forretningsvirksomhet pé salgsplassen. Ved avvikling av salgsvirksomheten termineres leiekontrakten. .

[Dersom spesielle forhold tilsier det kan leiekontakten, etter forutgdende sgknad og godkjennelse fra
Bergen kommune, overdras. Med spesielle forhold menes for eksempel langvarig sykdom, ufgrhet eller
annet i forbindelse med leietakers personlige eller familicere forhold. Det kan ikke kreves vederlag for
overdragelse av leiekontrakten. Avtalens forpliktelser for leietaker, herunder begrensninger i bruken av
leiearealet, gjelder fullt for erververen.

Endring av eierform regnes som overdragelse. Dersom leietaker er et aksjeselskap, er overdragelse av 50
% eller mer av aksjene, & regne som overdragelse av leiekontrakten. Dette gjelder uavhengig av om
overdragelsen finner sted samlet, eller over tid.]

Leiekontrakten kan ikke tinglyses.

13. Leietakers ded/konkurs

Dgr leietaker, kan dgdsboet si opp avtalen med 3 maneders skriftlig oppsigelse. Gjenlevende ektefelle og
livsarvinger kan tre inn i leieforholdet.

Dersom leietaker gar konkurs, kan utleier si opp leiekontrakten overfor ham og/eller has bo med 3
maneders varsel, selv om leiekontrakten for gvrig ikke hjemler slik oppsigelse.



14. Omsetningsrapport
Ukentlig omsetningsrapport fra alle torghandlere skal veere administrasjonen for Torget i Bergen v/
Bergen kommune i hende fgrste mandag/virkedag pafglgende uke.

15. Ordensreglement

Ved inngéelse av naerveerende avtale aksepterer leietaker ogsé det til enhver tid gjeldende ordensreglement
fastsatt av utleier, jf vedlegg 2.

16. Leietakers avtalebrudd.

Gjor leietaker vesentlig brudd pa leieavtalen, herunder brudd pa ordensreglementet,
kan utleier heve avtalen med gyeblikkelig virkning, og leietaker plikter da a forlate
salgsplassen.

17. Tvangsfravikelse

Leietaker vedtar at tvangsfravikelse kan kreves hvis leien eller avtalte tilleggsytelser ikke blir
betalt innen 14 dager etter at skriftlig pakrav har funnet sted pa eller etter forfallsdag, jfr.
tvangsfullbyrdelsesloven § 13-2., ledd a.

| padkravet skal det sté& at unnlatelse av & betale leien innen 14 dager etter pakravet er mottatt, gir utleier
rett til & begjeere leietaker utkastet. Videre skal det sta at fullbyrdelse vil bli begjeert dersom kravet ikke
blir oppfylt, samt at tvangsfullbyrdelse kan unngas dersom leien med renter og kostnader blir betalt for
fullbyrdelsen gjennomfares. Leietaker kan ikke sette frem motkrav pé utleier med mindre motkravet er
erkjent av utleier eller rettskraftig avgjort ved dom eller rettsforlik.

Leietaker vedtar at tvangsfravikelse kan kreves nér leietiden er lgpt ut, jfr. tvfbl. § 13-2
3.ledd (b).
18. Verneting

Partene vedtar Bergen tingrett som verneting for alle tvister som gjelder leieforholdet.

Bergen,den................. 200.. Bergen,den...........coooeeen. 200..

For utleier Leietaker
Bergen kommune

Vedlegg:
1. Kart med markering av salgsareal
2. Ordensreglement for Torget



ORDENSREGLEMENT
FOR TORGET | BERGEN

1 Enhver torghandler skal etterkomme utleiers anvisninger.

2 Faste salgsplasser ma benyttes minst 100 virkedager pr ar. Brudd pa dette er & anse som vesentlig
mislighold av avtalen.

3 Torghandlere som har fast salgsplass, ma ta denne i bruk senest kl 0900. Plassen kan ellers
tildeles andre den angjeldende dag.

4 Ingen ma hindre den frie adgang til salgsplassene, eller pa noen annen mate forstyrre handelen.

5 Torghandlerne skal til enhver tid kildesortere sitt eget avfall og transportere avfallet til de
beholdere som er bestemt for dette.

6 Parkering av torghandlernes biler skal skje etter de til enhver tid gjeldende bestemmelser om
parkering, og skal ved torgtidens utlgp fjernes fra Torget. Parkeringsplass pa Torget og i skur 10
og 11 kan bare benyttes ved bruk av salgsplass.

7 Torghandlerne skal holde det ryddig rundt egen salgsplass og i skur 10 og 11.

8 Ved rengjoring i skur 10 kan det bli aktuelt at torghandlerne kjgrer ut sine varer tirsdag og fredag.

9 Det skal ikke plasseres skilt, varer eller barduner pa en slik mate at det er til hinder for publikum
eller andre som ferdes pa Torget.

Bergen kommune Leietaker






