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will be easy to clean and free of all harmful microorgansisms. This report
includes guidelines that are meant for producers of food processing
equipments and describes the fundamental hygienic equipment design
criteria and provides an example of a work procedure and checklist which
can be used when hygienic design of equipment is evaluated. The main
regulations, standards and guidelines are also covered. It also includes a
short presentation of microbiology and important factors that influence
the efficiency of cleaning.
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1. INNGANGUR

A sidustu arum hafa krofur til bunadar ztladan til matvaelavinnslu um hreinsanleika
og prif storaukist. Adaldstedan er aukin abyrgd sem 16gd er & hvern og einn sem
kemur ad fedukedjunni p.e. fra 6flun hréefnis ad bordi neytenda. Fyrir framleidendur
bunadarins pydir petta ad peir verda ad hanna og smida biinad pannig ad dérverur nai
ekki a0 festa sig /1 peim (hygienic design) og ad hagt sé¢ ad prifa hann 4 einfaldan og
arangursrikan hatt. Bunadinum purfa sidan ad fylgja leidbeiningar og jafnvel
kennsla/rddgjof um prif sem haegt er ad syna fram 4 ad skili tiletludum éarangri.

Hoénnun 4 bunadi til matvaelavinnslu er frabrugdin honnun 4 biinadi til annars idnadar
ad pvi leyti ad taka parf i rikari meeli tillit til hreinleetis til jafhs vid atridi sem varda
hréefnisstreymi, varmaflutning, vél-, raf- og dryggistekni til ad nidurstadan verdi goo
og lausnin heilsteypt. Oft rekast urlausnir pessara patta & og verdur pa ad finna
malamidlun. Ef han finnst ekki pa verdur hreinlatid ad rada til ad tryggja sem best
heilnemi og 6ryggi matvela.

Med honnun bunadar med tilliti til hreinleetis er att
vid ad audvelt s¢ ad prifa hann og ad heatta a
orverumengun afurda i vinnslu sé i lagmarki. Talid
er ad ef vinnslubunadur s¢ hannadur med kréfur um
hreinlaeti 1 huga p4 mun barattan vid festingu orvera
a yfirbord vera mun audveldari (Holah and
Timberly, 1999, Ganesh Kumar and Anand, 1998).
bPad mun sidan leida til framleidslu 4 heilnemari
(6ruggari) matveelum.

HATTUR:

1. orverufraeoilegar
hattur: bakteriur, veirur,
sveppir

2. efnafrzedilegar hattur:
olia, smurning,
hreinsiefni

3. eolisfraedilegar heaettur:
adskotahlutir Ur tekjum
eda 6dru

Ofullkomin hénnun m.t.t. prifa veldur lengri prifatima, meiri notkun 4 hreinsiefaum,
ad nota parf sterkari efni og ad jafnvel endurtekin prif. Afleidingin er aukinn
kostnadur, lakari ending bunadar, meiri vatnsnotkun og meira frarennsli. Taekin purfa
a0 vera pannig gerd a0 audvelt s¢ ad hafa eftirlit med mikilvegum stodum par sem
orverur geta sest a0 og skapad hattu. Slika stadi eda skimaskot parf ad hafa sem
festa.

Mikilveegt ad krofur um
hreinleeti séu teknar sem
honnunarforsendur strax i byrjun
honnunarferlis. Mjog kostnadar-
samt getur verid ad gera

Hettugreining (hazard analysis) parf ad vera hluti
af  pvi ad unditbta og  skipuleggja
matvalaframleidslu. Mikilvegt er ad hin fari fram
um leid og skipulag & husn®di og val 4 bunadi

hefst. Mikilvaegt ad gera sér grein fyrir edli peirra
ahattu sem er samfara framleidslu matvaela. Hun
er mismunandi eftir afurdum. Vid framleidslu og
medhondlun purra afurda er heetta & Srveruvexti

breytingar eftird til ad uppfylla
krofur til hreinleetis auk pess sem
slikar  adgerdir eru sjaldan
arangursrikar.

mun minni en pegar um rakar afurdir er ad rada.
Einnig getur dheetta verid mismunandi milli einstakra prepa i vinnsluferli. Hagkvaemt
er ad greina & milli einstakra hluta bunadar eftir pvi hvada hlutir hans eru i beinni
snertingu vid hraefni og hverjir ekki. Mikilvaegt er lika ad gera sér grein fyrir pvi
hvaoa hlutir kunna ad vera i 6beinni snertingu.



Myndin hér til hlidar synir pa
fjora patti sem parf til ad tryggja
i framleidslu 4 Oruggum og

heilnemum matvaelum. Pbeir eru
Skilgreint hraefni

Ahzttugreining (risk analysis) - HACCP

annars vegar brifaveen honnun
(hygienic design) og hreinletis-
hettir og hins vegar proun

[ ] [ ] vinnsluferils, hreinlatis-heettir og
framleidslustyring (Holah and

Heilnzm hénnun Proun vinnsluferils Timberley’ 1999) Af bGSSle 4
pattum  sem  lyst er &

1 1 skyringarmyndinni munu pessar
leidbeiningar eru um prifaveena

Hreinletishattir Framleidslustyring honnun eda hygienic design. bar
fjalla einnig um helstu reglur,

stadla og leidbeiningar sem til eru
pattum sem hafa ahrif 4 prif og
prifaveena honnun, adferdalysing fyrir ahaettumat og ordalisti.
oryggi matvela. ber na yfir grunnkrofur sem taka tillit til heilnzemis peirra
ad meta honnunin. Pessar lei0beiningar eru adeins @tladar sem stodefni fyrir

! ! um prifavena honnun. Einnig er
- stutt kynning 4 6rverum og helstu
Orugg, heilnem matveeli

arangur peirra. [ vidaukum 1-3 eru
sidan verklagsreglur til ad meta
Markmidid med pessum leidbeiningum er ad adstoda framleidendur vinnslubtinadar
fyrir matvaelavinnslu vid ad hanna hann pannig ad fullt tilliti sé tekid til hreinletis og
matvala sem 4 ad framleida og leggja til hugmynd ad verklagsreglum og gatlista
sem haegt er ad stydjast vio pegar fario er yfir teikningar og fullunninn bunad til
framleidendur vinnslubiinadar fyrir matvelavinnslu en paer koma ekki med fullkomna

lausn 4 6llum vandamalum sem koma upp.

2. PRIFAV AN HONNUN (HYGIENIC DESIGN)

brifaven honnun er tengd stjornun & heettu og
éhaattg sem er hl'ut‘i af innra .eftirli‘ti fyrirtaekja SR i
skyldi pvi tekid tillit til pess eins fljott og haegt er pannig a0 Srverur ndi ekki ad
hénnunarferlinum. Uppsetning vinnslubtmadar 4 | fugtq sig 4/i peim (hygienic
vinnslusveedinu er einnig mjog mikilveeg og verdur | design) og ad hagt sé ad prifa
a0 gera rad fyrir nagjanlegu rymi 4 milli | bunadinn 4 einfaldann og
bunadarins og golfsins svo og veggja eda ad | arangursrikan hatt.

gengid sé frda honum pétt vid veggi eda golf.

Umferd starfsfolks parf ad stjorna og fordast ber ad starfsmenn purfi ad ganga yfir
hréefnisflaedi svo sem faeribond.

Prifavaen honnun:

Vinnslubunadur og umhverfi er liklega ein af
mikilvegustu orsokum fyrir mengun matveela
sem getur verid vegna beinnar snertingar
matvela vid yfirbord tekis eda Obeint vegna
mengunar frd nidurfollum, golfum eda
pvottaherbergjum.

Uppruni mengunar i matvaelum
v’ fra hraefni
v’ fr4 vinnslubtinadi
v’ fra starfsfolki
v" med lofti




Grundvallaratridi til ad draga Gr eda ad koma i veg fyrir mengun fra vinnslubunadi er
pvi m.a. ad beina athygli ad prifavaenri honnun.

brifaveen honnun hefur ahrif & 3 meginpetti sem skipta miklu mali fyrir
matvaelaframleidendur:

1. Gzdi: GoOo prifaven honnun heldur afurdum i godu og beinu fledi i gegnum
vinnslulinuna. Pbad kemur i veg fyrir ad afurdin safnist saman 4 einum eda fleirum
stodum (t.d. safnkassar og flakakelar) par sem afurdin geti hitnad og Orverurnar
fjolgad sér. betta geeti sidan leitt til Iélegra geda peirra afurda sem verid er ad
framleida.

2. Oryggi: G60 prifavaen honnun kemur i veg fyrir mengun matvaela med efnum sem
getu skada heilsu neytenda. Slik mengun geeti verid af liffredilegum (t.d.
bakteriur, veirur), efnafreedilegum (t.d hreinsiefni og smuroliur) og edlifreedilegum
toga (t.d. gler og malmflisar)

3. Skilvirkni: G60 prifaven honnun minnkar pann tima sem parf til ad prifa
vinnslubunad. bessi stytting 4 prifatima er mjog mikilvaegur pegar horft er a liftima
binadarins. Pad ma segja ad teki sem er honnud med hreinleeti 1 huga getu
hugsanlega verid dyrari i framleidslu en ettu ad leida til minni prifa- og
vidhaldskostnadar.

3. REGLUR, STADLAR OG LEIDBEININGAR

Ba0i i Evropu og 1 Bandarikjunum eru til nokkur samtok sem gefa ut leiobeiningar
vardandi prifaveena honnun og eiga ad tryggja ad matveli séu framleidd med tilliti til
heilnemis og hreinletis. Pessi samtok eiga ad veita stadlastofnunum faglega radgjof
um atridi er varda honnun 4 matvalavinnslubunadi. Leidbeiningar sem pessi samtok
gefa ut geta i sumum tilfellum haft igildi laga og reglugerda.

o EMoMMe, Arid 1989 var i Evrépu komid 4 fot hopi sérfredinga fra
4 4/%( rannsoknastofnunum, matvelaframleidendum, tekjaframleidendum
e E DG og opinberum stofnunum sem kallar sig “European Hygienic
:| Equipment Design Group (EHEDG)”. Pessi hopur hefur gefio ut 25
* »" | leidbeiningar sem na yfir ymsa paetti sem lata ad prifavaenri honnun

(Vidauki 4). Samantektir Ur pessum leidbeiningum hafa verid
gefnar Ur i timaritinu Trends in Food Science and Technology og i fullri lengd sem
leidbeiningar 4 ensku hjd Campden & Chorleywood Food Research Association
(CCFRA) 4 Bretlandi, 4 fronsku hja ASEPT 1 Frakklandi, 4 pysku hja TU Munchen i
byskalandi og 4 hollensku hja PAVO i Hollandi. I Bandarikjunum hafa stofnanirnar
AAA (3A) og “the National Sanitation Foundation (NSF)” gefid ut leidbeiningar og
verid radgefandi vid setningu stadla med krofum til bunadar til matvelaframleidslu.
Nu er hafin samvinna milli samtaka i Evropu og Bandarikjunum og i framtidinni
munu pessi samtok gefa Gt sameiginlegar leidbeiningar.

&

<]
)
™
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“

Yho= 0

bPann 1. jantar 1995 tok gildi tilskipun
Evropusambandsins nr. 89/392/EEC
sem fjallar um Oryggi vélbunadar
almennt. 1 tilskipuninni eru einnig
akvaedi um vélbunad til framleidslu a
matvelum sem fjalla um krofur til
hreinlaetis. Per taka m.a. til atrida eins
og hversu audvelt sé¢ ad prifa bunadinn,
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Ef bOnadur er 1 samremi vid
tilskipunina er framleidendum heimilt
ad audkenna hann med "CE" takninu
(Conformité Européenne), en ef hann er
ekki i samremi vid hana er sala og
notkun  buUnadarins 4  Evropska
efnahagssvedinu 6heimil.




yfirbordsaferdar snertiflata afurda og takmorkun skarpra horna og kverka. Auk pess
er framleidendum skylt ad utbua leidbeiningar um prif bunadarins og sétthreinsun.
Arid 1998 var evropski stadallin pyddur yfir 4 islensku; EN-1672-2: jini 1998: Vélar
til matvaelavinnslu-grunnhugtok, 2. hluti fjallar um hreinletiskrofur. ISO-stadall
(ISO/DIS 14159) byggdur a pessum evropska stadli var sidan gefin ut 2002. Frekar
faar visindalegar greinar eda leidbeiningar hafa verid birtar vardandi prifavaena
hénnun en p6 hefur Campden & Chorleywood Food Research Association, Chipping
Campden (CCFRA) gefid ut og birt texta sem hefur verid vidurkenndur &
alpjodlegum grundvelli.  Peir gefa ut s.k. “Technical Manual og Technical
Memorandum” sem lysa ymsum atridum sem taka parf tillit til vido honnun & tekjum
etludum til matveelavinnslu. Pekktustu s6lusamtok sem sem hafa gefio 1t
leidbeiningar fyrir mjolkuridonadinn eru “The International Dairy Federation (IDF)”.
Arid 1996 gaf hopur sem kallast B36 innan IDF almennar radleggingar um prifavaena
honnun 4 tekjum notudum i mjélkuridnadi (IDF Bulletin 310, 1996). Vert er ad
minnast 4 tvd onnur samtok i Bandarikjunum sem b0id hafa til leidbeiningar um
prifaveena honnun en pad eru “The Baking Industry Standard Sanitation Committee
(BISSC)” og “the American Association of Mechanical Engineers (ASME)”.

5.STUTT KYNNING A ORVERUFRADI

Orverur eru per lifverur sem ekki eru sjaanlegar med
berum augum. Orverur finnast nanast hvar sem leitad
er, jafnvel p6 annad lif prifist par ekki eins og t.d. i og
v hagnytar bakteriur vid hveri. Margir gerlar geta valdid skemmdum &
A o s e keldum matvelum par sem sumir peirra eru
v sjukdémsvaldandi kuldapolnir og geta vaxid vid 0°C. beir nyta sér ymis

bakterfur efnasambond sem eru til stadar i mat og breyta peim i

Allir bakteriur eru orverur en
algengt er ad pvermal peirra
sé€ adeins um 1/1000 Gr mm

illa pefjandi og bragdvond efni. Auk pess ad valda
skemmdum eru sumir peirra sjukdémsvaldandi (syklar). Adaluppspretta sykla i
matvelum er saur manna og blodheitra dyra. Sem demi um sjikdoma af voldum
sykla ma nefna matarsykingar og eitranir, taugaveiki, koleru, berkla og listeriosis.
bessar Orverur geta borist i matveli Gr nattirulegu umhverfi hraefnis, fra starfsfolki,
tekjum og vinnsluumhverfi. Sumar Orverur eru okkur ménnum beinlinis til goos.
Orverur eru notadar vid ymis konar matveaelaframleidslu. Pannig notum vid gersveppi
vid bjor- og vingerd og mjolkursyrugerla vid framleidslu & mjolkurafurdum eins og
t.d. jogurt, AB - mjolk og ostum. Gerlar og myglusveppir hafa einnig komid ad
godum notum i barattu vid sjukdoma. Fukkalyf eru framleidd ur gerlum og
myglusveppum.

Listeria monocytogenes

L. monocytogenes er kuldakeer
sjukdomsvaldandi bakteria sem prifst vel vid
lagt hitastig eins og t.d. i keligeymslum (0-
4°C). L. monocytogenes er mjog utbreidd i
nattarunni og er sjikdomsvaldandi i ménnum
og hefur verid einangrud ur ymsum matvalum
ur jurta- og dyrarikinu. Daénartioni peirra sem
veikjast er mjog ha eda um 20-30%. baod hefur
verid synt fram 4 med faraldursfredilegum
rannsOknum ad listeriosis, en pad kallast
sjukdomurinn, s¢ faeduborinn sjukdomur (Laurence o.fl. 1999). bad pydir ad
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sykillinn berist i folk med faedu. A hverju ari sykjast af voldum L. monocytogenes
u.p.b. 2-10 af hverjum 1.000.000 ibum i l6ndum Evrépu og N-Ameriku. Pessar
sykingar eru adallega i 6friskum konum og nyfeddum bérnum, gamalmennum og
sjuklingum med skert 6nemiskerfi og er danartidnin allt ad 75% hja pessum hopi
(Norrung o.fl. 1999). Fram til 1998 hafa greinst um 2 tilfelli 4 ari eda sem samsvarar
um 8 sykingum 4 hverja 1.000.000 ibtia hér 4 Islandi en ekkert tilfelli hefur greinst 4
fslandi sidan 1997. (Hjaltested o.fl. 2000).

Margar sjavarafurdir t.d. fiskur, rekja, krabbi, humar og horpudiskur hafa
verid taldar mikilveegur uppruni listerfumengunar i f&di manna. Matvelin geta
mengast medan & vinnslu stendur m.a. vegna Iélegra prifa eda slemra
framleidsluhatta. Og sa eiginleiki Listeria ad geta vaxid vid keligeymslu (0-4°C)
hefur pad i for med sér ad takmarka verdur geymslupol vorunnar med tilliti til pessa.

b6 svo ad L. monocytogenes hafi verid einangrud fra ymsum matvelum og fra

vinnsluumhverfi hefur adaluppspretta mengunar enn ekki verid stadfest. Pad er pvi
mjog mikilvegt a0 hegt sé ad stadsetja uppruna mengunarinnar svo haegt sé¢ ad
fyrirbyggja a0 matveli mengist vid vinnslu. Mikilvagast er po ad geta komid i veg
fyrir ad bakterian nai ad festa sig i sessi inni i vinnsluryminu pannig ad prifa- og
sotthreinsiadferdir nai ekki ad vinna & henni.
Vidlodun orvera i vinnsluumhverfi er mikid dhyggjuefni par sem mjog erfitt er ad
losna vid pa filmu sem Orverurnar geta myndad. Bakteriur i slikum filmum eru mjog
polnar gegn hinum ymsum sotthreinsiefnum sem verid er ad notad vid brif i
matvelavinnslum. Pegar vinnsla fer i gang pa ner drveran ad skjotast af og til at ar
felustad sinum og menga pannig umhverfid og afurdina sem ferdast um
vinnslulinuna. Synt hefur verid fram & ad pessi haa tioni Listeria mengunar i
matvelavinnslum sé m.a. haegt ad rekja til pess ad hin nar svo audveldlega a0 festa
sig i/ teki sem erfitt er ad prifa. Synt hefur verid fram 4 ad L. monocytogens getur
festst & rydfritt stal, ghmmi og ymis plastefni sem notud eru i teki i matveelavinnslu
og getur pad skyrt s.k. husfléru sem er mismunandi 4 milli vinnsla (Lundén et al,
2000). Fleti sem eru i beinni snertingu vid matvaelin er yfirleitt haegt ad prifa ef
markvisst er gengid til verka. Aftur & méti eru pad fletir sem eru ekki i beinni
snertingu vid matvelid sem eru oft meira vandamal par sem oft er illmogulegt ad
nalgast pa til ad pvo og sotthreinsa. Orverurnar finna par skjol til ad fidlga sér og
dreifa sér sidan i vinnsluferlid og menga afurdirnar Talid er ad fyrirbyggja megi
festingu Orvera i/4 tekjum ef ad krofur um hreinleti séu hafdar sem
hénnunarforsendur (Wirtanen et. Al, 2000).

4. PRIF

Ef erfitt er ad prifa vinnslubunad eru

mjog miklar likur 4 ad matveeli mengist | Biofilma - 6rverupekja er klasi orvera
af voldum orvera. pad getur skert sem mynda utanfrumunet ur fjolsykrum

geymslupol matveela og jafivel sykt og sykurpréoteinum. Um gongin i netinu

. , flyst sidan nering og surefni til
neytendur. Orver’ur ! n,latvtcelum CIU 1 frumanna. Flestar 6rverur geta myndad
apnaé hvort — tr l}r.aefmn.u 662} biofilmur ef adstedur eru hagstedar po
vinnsluumhverfinu t.d. fré illa prifnu teki | vo a8 sumar bakteriur hafi meiri

sem er illa hannad m. t.t. hreinletis. hafileika en adrar.

Nokkrar uttektir hafa verid gerdar af starfsmonnum Rf & 6rverum i sjavarfangi (H.
Einarsson o.fl. 1995, B. Gudbjornsdottir og H. Lauzon 2002 og Suhiko o.fl. 2002). {
pessum uttektum hafa nokkur atridi komid fram sem benda til ad nuverandi
prifaadgerdir skili ekki fullnegjandi arangri m.a. ad teki og vinnsla séu ekki honnud
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me0 tilliti til prifa. Vid kjorskilyrdi vaxa drverur mjog hratt og ef peer na ad fjolga sér
i vinnslubunadinum er hetta 4 ad per komist i snertingu vid matvalin sem verid er ad
framleida. Slik skilyrdi geta einmitt skapast i lokudum og daudum rymum utan
afurdarfleedisins eda pétt vid hann. Orverur geta einnig fest sig i sprungum og 4
6jofnum yfirboroum og myndad s.k. biofilmur eda 6rverupekju sem mun erfidara er
a0 losa 1 burt heldur en einstakar frumur einnig pola orverur i biofilmum hreinsiefnin
mun betur.

brif 4 vinnslubinadi i matvaelaidnadi hefur bein
ahrif & gedi og heilnemi  peirra matvaela sem
1. Grothreinsun veri0 er ad framleida. Sotthreinsun i lok prifa i
2. Pbvottur matvelavinnslu er mjog naudsynleg par sem rok
yfirbord eru kjorin svaedi fyrir érveruvoxt. Adur
3 en soOtthreinsun hefst verdur ad vera buid ad
4. Sotthreinsun fjarleegja Oll lifreen Ohreinindi og pé Orverupekju
5. Eftirskolun (ef vid 4) sem hefur myndast. Ymsir umhverfispzttir eins og
t.d. mismunandi Ohreinindi geta haft ahrif &
6. Purrkun biofilmumyndun (Herald and Zottola, 1988). I raun
og veru getur orverupekja hindrad ad sotthreinsiefni eda onnur 6rverudrepandi efni
nai til 6rveranna. Abhrif flestra 6rverudrepandi efna byggjast 4 pvi ad radast 4 virka
frumu en ekki frumu bundna i 6rverupekju. Pa er frumustarfsemin i lagmarki og
vidndm peirra gegn hinum ymsu efnum i hdmarki. Markmidid med soétthreinsuninni
er ad drepa allar 6rverur sem eftir sitja pegar buid er ad pvo og ad koma i veg fyrir
vOxt bakteria par til vinnsla hefst aftur. Erfitt er

Framkvaemd prifa:

Skolun

Pvottaefni fyrir mismunsndi ad gefa Ut einhverja eina vidmidun um styrk og
gerdir ohreininda tima vardandi notkun 4 sotthreinsiefnum.

) Ef Dprifin og sotthreinsunin  eru  ekki
Sur efni - Olifraen ohreinindi t.d. fullneegjandi pa geta per drverur sem eftir lifa
steinefnattfellingar byrjad ad fjolga sér og mengad matvaelin pegar

framleidsla hefst. Ef oOrverupekja naer ad
festast 1 sessi pa er mjog erfitt ad losna vid
hana, hun getur pykknad og ordid polnari og
Lifreenir leysar - Lifraen ohreinindi | SMME get'jlr
t.d. oliur han valdid
teringu a
yfirbordsefninu. Best er ad pvo og sotthreinsa med | Oyandi efni - klér,
pvi ad skipuleggja gédar og markvissar adferdir | kiérgjafar, jod6for og
pannig ad hagt s¢ ad koma i veg fyrir myndun & | surefnisgefandi efni.
orverupekju. Velja parf pvotta- og soétthreinsietni
med tilliti til peirra 6hreininda og 6rvera sem eru til | Ooxandi efni - kvarter
stadar i hverri vinnslu. Pvottaefnin purfa ad geta | ammoniumsambond og
leyst upp t.d. fitu, protein og steinefni. bau purfa ad | amfoter-tensioar.

vera yfirbordsvirk svo pau ndi ad dreifast um hina
ymsu hluta tekisins og til ad geta bundist fitunni.
Pvottaefnin eru ymist sur eda basisk en pau innihalda
einnig teringarhindra og mykingarefni. Sum eru
med malm chelator sem eru mikilvegir vid nidurbrot
a orverupekjum (Tuompo o.fl, 1999). "Chelators"
bindast ymsum méalmjénum s.s Mg>, Ca’" og raska par med jafnvaegi ytri
frumuhimnunar.

Alkalisk efni - Lifreen 6hreinindi
t.d. prétein, fita

Helstu flokkar
sotthreinsiefna

Gerileydandi pvottaefni -
samsett efni. Ymsar blondur
pvottaetna og klorgjafa,
jo0ofors og syrdra anjoniska
tensida.




Pseudomonas bakteriur eru t.d. mjog polnar gagnvart hinum ymsu efnum t.d. klér og
fijorgildum ammoniumsambondum. Bakteriur eru mun polnari gagnvart pessum
efnum ef par eru fastar vid yfirbord heldur en sem lausar frumur i lausn. Oft parf
styrkur efha ad vera mun heerri til ad virka & drverur sem eru fastar 4 yfirbordid.

6. GRUNDVALLARATRIPI PRIFAVANRAR HONNUNAR

Mikilvaegt er ad audvelt s¢ ad prifa matvaelavinnslubinad. Tryggja parf ad ekki
skapist skilyrdi fyrir 6rverur ad fjdlga sér og menga pannig matvalin ad pau uppfylli
ekki krofur neytenda um heilnemi og oryggi. Ef fylgt er eftir vinnu evropsku
tekninefndarinnar CEN/TC 153 b4 er hagt ad lysa mikilvegustu honnunar-
forsendunum i ellefu lidum. Peim mun verda lyst hér 4 eftir. Pad skal haft 1 huga a0 i
Evropu eru leidbeiningar vardandi prifavena honnun frekar almennar midad vid
nakvamari utskyringar sem ameriskir lesendur pekkja betur. Skyringarmyndir sem
koma fram i eftirfarandi texta hafa verid teknar ur islenska stadlinum IST EN
1672:2:1997. ISO 14159 og greinum birtum i Trends in Food Science and
Technology, radstefnugdgnum fra 30" R’ - Nordic Contamination Control
Symposium og ur EHEDG leidbeiningum fra Campden.

6.1. Efnisval

Allt efni sem notad er i i matveelavinnslubinad verdur ad uppfylla dkvednar krofur.
Gildir pad jafnt um byggingaretni, péttietni, smurefni og einangrunarefni. Almennt
purfa pessi efni ad halda stodugleika sinumbadi gagnvart hraefninu vid vinnslu, og
gagnvart hreinsi- og sotthreinsiefnum. Pau purfa einnig ad vera taeringar- og slitpolin
og mega ekki innihalda eiturefni. Pau purfa ad pola miklar hitastigssveiflur, mega
ekki gefa lit og pad parf ad vera haegt ad mota pau.

Ryofritt stal stenst yfirleitt allar pessar krofur enda er pad almennt mikid notad sem
byggingarefni i matvalavinnslubinad. Til eru mismunandi stalgerdir sem hagt er ad
velja um til ad uppfylla videigandi krofur. Ryofritt stal sem notad er i matvaelaionadi
4 a0 vera merkt skv. ameriskum stadli “American Iron and Steel Institute (AISI)” eda
pyskum stadli “Deutsches Institut fiir Normung (DIN). Algengustu stalgerdirnar eru
AISI-304 og AISI-316. AISI-316 inniheldur molybdenum og er med betra
teeringarpol en AISI-304. Pad er pvi notad par sem solt eru i umhverfinu eins og t.d
um bord i skipum. AISI —316 hefur betri sudueiginleika og er par ad leidandi mikid
notad i pipulagnir og tanka. Ekki er talid ad munur sé & teringarpoli AISI-304 og
316 gagnvart peim virku basisku efnum sem notud eru vid prif i matvalaionadi. Hins
vegar er teringarpol AISI-316 nokkru meira gagnvart syrum og pvi mikilvaegt ad
nota AISI-316 i mjolkuridnadi par sem mikid er notad af surum hreinsiefnum.
Fjorgild ammoniumsambodnd en til peirra teljast algengustu sotthreinsiefni sem notud
eru i islenskum matvelaionadi eru ekki terandi fyrir rydfritt stal. Klor (natrium
hypoklorit, NaOCI) 1 miklum styrk (>0,2% eda 200 ppm) er mjog terandi badi a
AISI-304 og 316 og kemur fram sem pyttatering og jafnvel einnig spennutaering vid
heaerri hitastig (60-150°C).  Annar malmur b.e. titan er mjog teringarpolinn en er
toluvert dyrari en rydfritt stal. Stundum er titan notad sem iblondunarefni i stal. |
sumum tilfellum er heppilegra ad nota plastefni i stad stals.



Plastefni hafa yfirleitt gott teringarpol og pola flest efni sem notud eru til prifa i
matvalaidnadi nema helst pa klorefni sem geta valdid styttingu t.d 4 plastreimum.

Groft polyethylene (1000x steekkun) Slétt polyethylene (1000x steekkun)
Plastefni eru mikid notud par sem ekki ma hafa malm-i-malm snertingar, sem
styringar ymis konar, i feeribond, 1 hlifar og lok o.fl. Hafa ber i huga ad sum plastetni
eru gljap (t.d. polyurethan) og geta tekid upp vokva og efni Ur hraefninu og geta
orverur pvi sest audveldlega a0 og myndad orverupekju. Slikt plast er jafhan einnig
erfitt a0 prifa.

Algengustu plastefni sem notud eru i matvaelaidnadi ogeru leyfo eru:
1. polypropylene (PP),

2. polyvinyl chloride unplasticized (PVC),
3. acetal polymer, polycarbonat (PC),

4. polyurethan (PU)

5. polyethylene (PE)

6. POM

Gummi er mest notad i alls konar péttingar og i feeribond. Til eru margar gerdir og til
ad tryggja besta endingu parf pvi ad kanna eiginleika efnanna med tilliti til peirra
ahrifa sem umhverfid kann ad hafa 4 efnid.

Algengustu gerodir gimmis. bolir vel bolir illa
Nitril (NBR, nitrile butyl rubber) Fitu, oliu og Sterk basisk
smurefn. hreinsiefni.
Hita (>95°C) Ozon.
UV-ljos
EPDM (Ethylen Propylen Diene Hreinsiefni. Fitu og oliu.
Monmer) Hita (>140°C).
Ozon
Silikon (Q) Hitapol mikid Sterkar basiskar og
(-50-180°C). surar lausnir.
Ozon. Gufu og heitt vatn.
Viton (FPM- fluoroelastomer) Hita (>200°C) Hreinsiefni, gufu
heitt vatn og
alkohol
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Augljost er ad ekki er audvelt ad velja rétt ghmmi par sem umhverfi og alag kann ad
vera mjog mismunandi.

Smurefni sem notud eru i matvaelavinnslubunad mega ekki innihalda eiturefni. Oft er
moguleiki & snertingu hraefnis og smurefna. Gera verdur per krofur til smurefna sem
notud eru i matvaelaionadi ad pau séu framleidd i samraemi vid reglugerdir eda ad pau
hafi verid profud 4 rannsdknarstofu og gengid hafi verid ur skugga um ad pau standist
krofur um heilnemi.

Lim er leyft ad nota ef pad er slétt, samfellt og passar pvi yfirbordi sem pad er sett a.
bad parf ad pola hraetnid auk hreinsi og sotthreinsiefna. Limid ma ekki undir
nokkrum kringumstedum geta flagnad af.

6.2. Yfirborosafero

Allt yfirbordsefni sem er i snertingu vid matvaeli sem verid er ad framleida 4 ad vera
audvelt ad prifa og sotthreinsa. Yfirbord parf ad vera slétt og laust vid allar sprungur,
rispur og pytti sem geta safnad i sig 6hreinindum og skapad skilyrdi fyrir 6rverur til
ad fjolga sér. Yfirbord slitna med aldri og verda hrjuf og pannig ad erfitt verdur ad
prifa pau. Almenna reglan er ad storir fletir sem eru i beinni snertingu vid afurdirnar
skuli ekki hafa haerra Ra gildi en 0,8 (Ra er maelikvardi & hversu slétt yfirbordid er).
Myndin hér fyrir nedan synir stalyfirbord steekkad 1000X (AISI-304 2B cold rolled
heat treated, pickled, lightly rerolled) sem hefur verid medhondlad & mismunandi
vegu. Medhondlunin getur haft ahrif &4 hrjafleika yfirbordsins. En samkvaemt pessu
eru pessar 3 tegundir allar undir mérkum .

Glerblasid (RA-0,7-0,81) Polished (Hringad) (RA-0,16-0,221)

6.3. Samskeyti

Fastar samsetningar eins og t.d malmsuda eiga ad vera sléttar og samfelldar.

Malmsuda er mun askilegri samsetning heldur en t.d. samsetning med boltum og
skrafum.

SLAM HOMNUM BETRI HONNUN GOD HONMUN
Kkverk:éhrem'mdasofnun Ks\'\padir kantar=engar kverkar

y! PO
4 7w

skaradlr sudufletir slétt viirbord

T
/—Hfh:
oh:re\'mnd sofnun

E

373907

N0 D130

230333230000

73397

sporsufic samfelldar sudur
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Samskeyti sem heegt er ad losa eins og t.d. pegar tvo ror eru fest saman verda ad vera
laus vid got eda sprungur og helst ekki ad vera sjdanlegar i hraefnisfleedinu.
Samskeyti flansa purfa ad falla saman og ad vera lokud med péttiefni par sem heetta
er 4 ad Orverur komast & milli malm-i-malm samskeyta jafnvel pé svo pau séu

vatnsheld.

6. 4. Adrar festingar

Réng hénnun

rifa
/

-

AN

. hraefni ,ﬂf*ﬁ“a

|
i
|
1
|

engin pétting
heetta & 6hreinindastfnun

Rétt hénnun

hetturd bétting

e

bétting |

’, i : ; ’ ;
[ ;.

Hér adallega att viod
skrufadar festingar eins

og skrifgang, rer,
bolta, skrafur  og
hnodnagla (hnoo).
Slikar samsetningar ber
ad fordast 1 bunadi
etludum til
matvelavinnslu og
eingdbngu ad nota ef
naudsynlegt par sem

losa parf samsetningar
til ad gera Drif og
vidhald mogulegt. Hegt
er a0 hafa festingu par
sem skrafuhausinn

hefur sampjappad péttefni til ad loka rifu (rymi) sem myndast & milli yfirbords og

festingar.

6.5. Afrennsli — framraesing

réng hdénnun

) | APARRRRSAS v /% b—_.f\hl
vOkvarestar avél horn ﬁalli
>3°

f*
|

takmérkud tzeming

rétt hénnun

i

l
!

fullkomin taeming

Allar pipur, 61l ror og

yfirbord a
vinnslubunadi purfa ad
vera sjalf  temandi

vegna pess ad vokvi og
raki sem situr & tekinu
skapar  hin bestu
skilyrdi fyrir drverur ad

vaxa og geta sidan
mengad afurdin sem
verid er ad vinna.

Almennt er reiknad med
ad halli a laréttum
flotum og pipum purfi
a0 vera 3°. Skarpar

kverkar mega ekki vera pvi pangad eiga prifadhdld og hreinsiefni erfitt med ad né og
skolvatn liggur gjarnan eftir.
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6.6. Vinklar og horn ad innanverou

Oll horn eiga ad vera 4vol med radius sem svarar minnst 3 mm svo ad hagt sé ad
prifa pau. Einnig purfa kantar og umgjardir ad vera pannig utferdar ad 4 peim safnist
ekki hrédefni Gr vinnslunni, vatn eda Ohreinindi. Petta & einnig vid alls konar
uppistodur og undirstodur Ef peer eru t.d. gerdar Gr ferkontudum roérum eettu larétt rér
ad sntia med hornin upp. Oll holrim purfa ad vera lokud og s0did fyrir enda 4 rérum.

ohreinindi og hraefnisleifar

RONG HONNUN

P

LA A

larétt

Hetta & mengun pegar notad

|

opnir profilar - pversnid

6.7. Ovirkt rymi

Rétt notkun, minni hatta a

mengun

() N

/

lokadir
profilar

N\

opnir

profilar

Mikilvegt er ad sja til pess ad
engin Ovirk rymi séu i
binadinum og ad koma i veg
fyrir a0 Dpau myndist vid
uppsetningu. Eingdngu
vidunandi ef pad er
6hjakvemilegt vid honnun, smidi
og uppsetningu. Ef til stadar pa
verda pau ad vera pannig smidud
ad audvelt s¢ ad tema pau og
hreinsa.
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6.8. M=litaeki

Meliteki verda ad vera honnud eda sett saman Ur videigandi efnum og ef pau eru
med flutningsvokva (leidnivokva t.d. i prystingsmalum) pa verdur hann ad vera
vidurkenndur til notkunar i matvelaionadi. Morg teki geta verid honnud og smidud
med hreinleti i huga en uppsetning eda stadsetning getur skapad nyjar haettur og
verdur pvi ad huga vandlega ad henni. Myndin synir prystimala (a) og hitameli (b)
par sem dautt svadi myndast og skapast pvi heetta.

6.9. Legur og oxulop

Legur skulu annad hvort vera utan pess hluta bunadar sem matvali komast i snertingu
vid eda smurdar med smurefni sem er vidurkennt fyrir matvelaframleidslu.
Oxulpéttingar verda ad vera pannig hannadar ad baer sé audvelt ad prifa, sjalf
smyrjandi eda smurdar med smurefni sem er vidurkennt fyrir matveelaframleidslu. Ef
lega verdur ad vera i afurdarfledinu pa verdur ad vera hegt ad prifa hana og
sotthreinsa.

Lz
FT
N

(A 2 1. Hraefnissvaedi
HATTA I LAGI 2. Adgengi fyrir prif
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6.10. Kledoningar, hlifar, huroir

bessa hluta parf ad hanna pannig ad komid er i veg fyrir ad afurdir eda ohreinindi
geti safnast saman. Par sem hagt er @ttu per ad halla ut 4 vid og @ttu ad vera
audlosanlegar til ad audvelda prif og sotthreinsun

6.11. Styribunadur

Bunadur sem oft er snertur af hondum starfsmanna skal vera utbuin pannig ad
uppsdfnun oOhreininda safnist ekki fyrir og ad pad sé audvelt ad prifa og sotthreinsa
hann. 1 kringum rofa eru god skilyrdi fyrir 6rveruvoxt ef dhreinindi né ad safhast par
fyrir og geta padan borist audveldleg 1 afurd med krossmengun fra starfsmonnum.

HAETTA [ LAGI (HIif yfir rofa)
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VIDAUKI 1 ADPFERD VID UTTEKT A HONNUN OG SMIibPI A BUNADI
ATLUDUM TIL MATV ZAZLAVINNSLU:

Vélar til vinnslu a fisk-, kjiklinga og kjotafurdum
G60 honnun - tryggir gott og beint fleedi afurdar

- kemur veg fyrir mengun

- styttir tima vid prif

Verklag vio prifavena honnun:

1. Teikningar. Fara yfir samsetningar og hlutateikningar af bliinadinum og hdnnun metin ut
fra peim krofum sem gerdar eru til bunadarins m.t.t. hreinlatis og prifa. Prividdarmyndir
skodadar.

2. Frumgerd bunadar (proététypa). Skoda pa patti sem erfitt er ad skoda a teikningum.
Ath. 98/37/EC (Vélatilskipunin). Gadatrygging medan & framleidslu stendur. Taka i
sundur, setja saman aftur.

3. Prifa uttekt 4 bunadi i notkun vid lokatttekt pegar bunadur er settur upp i videigandi
umhverfi. Nog plass til ad prifa. Athuga likur 4 mengun med loftstreymi, raka eda slettur
fra 6drum tekjum

4. Eflokud kerfi => pa parfad framkvama prifaprof

. Leidbeiningar um prif sem fylgja tekjum. Veroum ad pekkja pol byggingarefna i

binadinum gagnvart peim hreinsiefnum sem verid er ad nota vid prifin.

N

Hetturnar eru:

1. oOrverufredilegar haettur: bakteriur, veirur, sveppir

2. efnafredilegar haettur: olia, smurning, hreinsiefni

3. edlisfreedilegar haettur: adskotahlutir Gr tekjum eda 6dru

Honnun vélar: Athuga alla dhettupeetti og gera per rddstafanir sem eru naudsynlegar til ad
utiloka eda faekka peim.

Athugasemdir

Eftirfarandi er deemi um upplysingar sem purfa ad fylgja meod gatlista og ad vera samkvamt
stefnu vidkomandi fyrirtaekis. Ekki temandi listi.

1. Hvad a fjarleegdin ad vera & milli spissa yfir feeribondum?

2. Hverjir sampykkja bondin sem notud eru?

Upplysingar um polni efna gagnvart hreinsiefnum purfa ad vera til stadar dsamt itarlegri
lysingu 4 efnunum.

4. Gatlisti fyrir delur

5. Stadall um yfirbordsaferd (Ra-gildi)

6. Hvada filterar eru notadir vid siun 4 lofti og hver er grofleiki peirra.?

7. Hvar /hver er hreinlatisstefnan?

(8]
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Prifaryni
Verketnisnumer og taeki:

KRAFA

Sjénraen skodun

i lagi

lagi

vio

MES*

Athugasemdir

1.0

Adskilnadur hraefnis og fullunninnar afurdar
1 vinnslulinu

1.1

Leyfir honnun 4 tekinu adskilnad hraetnis og
fullunninnar afurdar?

2.0

Audvelt a0 prifa og/eda sotthreinsa

2.1

Er til prifaadferd (leidbeiningar) fyrir tekid?

2.2

Er til eftirlitsskra (listi) fyrir stadi sem erfitt er ad prifa
(ad komast ad)?

23

Er sjalfvirkur hreinsibiinadur til stadar t.d. spissar (spray-
udarar) og eru peir nogu margir (dkvedin fjarlaegd &
milli)?

24

Eru 611 yfirbord/sveedi i fleedi afurdarinnar
(vinnslusveedinu) adgengileg fyrir prif og skodun?

2.5

Ef 611 svaedi eru ekki adgengileg, er pa haegt ad taka
teekid 1 sundur/opna til a0 komast ad svedinu? eda er
haegt ad taka hluta teekis af (teekjahluti-binadur, hnifar,

2.6

Eru lyftibunadur a feribondum til ad audvelda prif?

2.7

Er vélarhlif um motor fjarleegjanleg og audvelt ad leggja
fra sér eda heegt ad halla henni ut 4 vid an verkfaera?

2.8

Er laréttur flotur t.d. (profilar) sem leyfir uppsoéfnun
6hreininda yfir framleidslusvadi?

2.9

Er lofttjakkur yfir afurdarleidum hulinn?

2.10

Eru skuffuponnur, bakkar og rennur audlosanlegar?

2.11

Ef plastleidarar eru notadir er pa audvelt ad losa pa fyrir
prif eda eru peir stadsettir pannig ad rymi er 4 milli peirra
og flats yfirbordrs svo hegt sé¢ a0 prifa?

2.12

Fylgir fastur bunadur t.d. tankur, til ad prifa ihluti sem
losadur eru fra adalbiinadi og 4 ad prifa sérstaklega.

2.13

Eru einhver daud rymi 4 eda adliggjandi
framleidslusvadinu.

2.14

Kaplar eru ekki & afurdarsvaedi og ekki fyrir prifaleiod

Efnisval

Eru 61l yfirbord 4 afurdasvaedi og i nesta umhverfi
ogegndraep (o0gleypin)?

32

Eru 61l yfirbord 4 afurdasvadi og i nesta umhverfi laus
vid pytti (holur)?

3.3

Eru 61l yfirbord 4 afurdasvaedi og i nesta umhverfi
slitpolin og byggd ur teringarpolnu efni sem er an
eiturefna?

34

Eru afurdasvedi og naesta umhverfi laus vido malud
svaei?
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KRAFA

Sjénraen skodun

i lagi

lagi

vio

MES*

Athugasemdir

3.5

Eru afurdasva0di og nasta umhverfi laus vid borda eda
bond (tape)?

3.6

Eru feribandareimar Ur pannig efni ad paer drekki ekki i
sig vatn?

3.7

Eru belti/bond sem notud eru sampykkt af pridja adila
(FDANSF,UL)?

3.8

Pola efnin sem notud eru i yfirbord pau hreinsiefni sem
algeng eru i matvaelaidnadi?

3.9

Hvada efni eru 1 viokomandi bunadi:

Stal - AISI 303, 304, 316

- Plast

PE

POM =PA

- PP

PETP

PC

PA

Polyurethane

 Aluminium - ekki teringarpolid

+ Titanium — dyrt

SEXEXEXEXXX NN NS

Keramik - dyrt en slitpolid

AN

silikon, teflon

v' neoprem, nitril

3.10

Eru delur notadar i vinnslubinadinn? (Ef deelur 1 bunadi
pa parf skoda peer sérstaklega)

3.11

Eru O-hringir og péttingar ur vidurkenndum efnum
(silikon, teflon, neopren)

3.12

Trefjastyrk plastefni, polymerer og elastomerer (hitadeig
gummi) mega ekki vera gegndrap (neoprem, nitril)

3.13

Sambjoppun 4 hitadeigu ghmmi & ad vera med peim heetti
ad hvorki bil né proskuldur myndist.

3.14

Ef notadar eru holar tromlur med sodnum lokum
(hettum) eda gegnumgangandi 6xli med pakkdosum eru
par fra vidurkenndum adila?

3.15

Ef gormar (springs) eru notadar eru pad a.m.k 3 mm a
milli spirala?

4.0

Snertifletir matvala

4.1

Snertifletir matveela mega ekki vera med med dukkudum
ndglum eda smasaumum me0d litinn haus.

4.2

Snertifletir matveela mega ekki vera med dvarinn
skrafugang (gengjur), skrufufestingar, stalbolta-hettur
eda undirsinkadar skrufur.

43

Snertifletir matveela mega ekki vera riffladir eda vera
yfoir (knurling).

44

Snertifletir matveela mega ekki vera maladir.
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KRAFA

Sjénraen skodun

i lagi

lagi

vio

MES*

Athugasemdir

4.5

Snertifletir matveela mega ekki hafa stal vid stal
samsetningar. (boltud samskeyti)

4.6

Eru sodin samskeyti i afurdaleid samfelld og slétt?

4.7

Eru snertifletir matvaela lausir vio opin samskeyti ?

4.8

Eru snertifletir matveela lausir vid opin skot (afkima)?

4.9

Eru allir snertifletir matvaeela med Ra gildi minna en 0.8

4.10

Hafa 6ll innanverd horn beygjuradius 3mm eda staerri?

5.0

Naesta umhverfi vio snertifleti matvala

5.1

Er naesta umhverfi vid snertifletir matvela laust vio
ovarinn skrufugang (gengjur), skrafufestingar, stalbolta-
hettur eda undirsinkadar skrafur.

52

Eru allar sudur samfelldar og sléttar, an skdrunar?

53

Er naesta umhverfi vid snertifleti matvaela laust vid opin
samskeyti?

54

Er naesta umhverfi vid snertifleti matveaela laust vid opin
skot (afkima)?

5.5

Ef stal burdagrind er gerd ur rérum eda pipum (préfilum)
er hun pa allgerlega lokud?

6.0

Sjalfteemandi

6.1

Eru flansalegur pannig stadsettar fra hliGum feribands ad
vatn nai ad renna burt?

6.2

Eru allir hlutar teekisins sjalftemandi (3° halli)?

6.3

Oll framleidslulinan og rér (pipur) purfa ad hafa halla
sem leyfir temingu (10mm per m). Engin daud rymi -
engir vatnslasar.

7.0

Videigandi loftrzesing

7.1

Eru loftkeeldir moétorar stadsettir pannig ad peir blasi ekki
lofti yfir framleidslusvaedid?

7.2

Er negjanleg loftreesing til ad hindra rakamyndun
(péttingu) 1 lokudum rymum bunadarins?

8.0

Kerfi (utilities)

8.1

Uppfyllir notkun & lofti og gufu videigandi krofur
vardandi pipulogn og siur?

8.2

Hafa rafkerfi verid sett upp pannig ad komiod er i veg fyrir
a0 vatn komist inn i pau eda raki nai ad myndast?

8.3

Raf og loftlagnir ekki bensladar saman

*MES = mikilvaegur eftirlitsstadur vid prif a teekinu.
Prifaryni framkvaemd af:

Dagsetning:
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VIPAUKI 2 APFERP VID AHETTUMAT VEGNA PRIFAVANRAR HONNUNAR
(ISO 14159:2002 (E) Safety of machinery - Hygiene requirement for the design of

machinary)

Byrjun

Akvordun 4 hlutverki og takmérkum
bunadar m.t.t. til matvelategundar og

framleidsluferils

Hverjir eru helstu ahattupeettirnir:
sja 1io 1.

v

Framkvamid ahettumat skv. 1id 2

Er heegt ad eyda
haettu med
heilnmri hénnun

Er hegt ad eyda
hzttu med
prifum/sétthreinsun

Latio fylgja leidbeiningar
um hvernig skal opna/taka
bunad i sundur fyrir prif
sid 1i0 3.

Er ahaetta vegna
heileemi matveelanna
mikilvaegust

Er haegt a0 utvega
annan patt sem ek
fyrirbyggjandi

Latio fylgja leidbeiningar
um pzr adstedur sem
bunadurinn verdur ad vera
vid

Hefur myndast hatta
pegar reynt hefur verid ad

maeta baedi heilnemis og
Oryggiskréfum

Ny haetta
komid i ljos

Utvegid paer adferdir sem

parf'til ad fyrirbyggja hattur <

Sannprofid hreinlatiskrofur

N

Mat gefid midad vid

hreinlaetiskrofur
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1. HETTUR

Hettur eda haskar sem geta verid samfara framleidslu 4 matvaelum geta verid af prenns
konar uppruna. Haskinn getur verid skadlegur neytanda og valdid heilsutjoni og jafnvel leitt

til dauda.

v’ Liffreedilegir haskar eru t.d. orverur og eiturefni sem paer mynda og snikjudyr.

V' Efnafreedilegir haskar eru t.d. nattiruleg eiturefni (histamin, pérungaeitur), mengun
fra oliu og hreinsiefnum, og mengunarefni fra veidisvaedum.

v’ Edlisfreedilegir haskar eru ymiskonar adskotahlutir eins og t.d. bein, gler, har, ymsir
personulegir hlutir og malmar og skrafur ar vinnslubunadi.

2. AHZATTUMAT VEGNA HONNUNAR A MATVALAVINNSLUBUNADI
IST EN 1672-2:1997. Vélar til matvelavinnslu - Grunnhugtok - 2. hluti: Hreinletiskrofur

Atridi sem hafa ber i huga

Tilskildar upplysingar

Honnunarviomio

Tiletlud notkun 4 vélum
&tludum til matvelavinslu

Ein matvelategund
fleiri en ein teg matveela
otilgreind matvali

Tilgreina ber tileetlada notkun vélar
og takmarkanir hennar

Eodlisastand matvalanna

Hraefni
sa hluti sem unninn er
tilbuid til neyslu

Hafa ber i huga pa ahattupeetti er
varda matvelin

Vinnslustig

Er vélin eingdngu notud fyrir
hraefni?

A notkun vélarinnar ad fxkka
einhverjum pekktum
ahaettupeettum eda utiloka pa?

Hannad m.t.t. viokomandi matvela
Hannao m.t.t tilskildra
eftirlitsraostafana

Hannad m.t.t. til neyslu matvaelanna

Astand matvaelanna

Verdur matvelanna neytt pegar
istad ?

Utbta skal hénnunarvidmid m.t.t.
peirra matveela sem verid er ad

Hafa matveaelin tiltekio | framleida
geymslupol?
Eru matvaelin 6hvarfgjorn?
Neytendur matvalanna Heilbrigdir Engar vidbotarradstafanir

vidkveemir (p.e, sjukir, aldradir
og ung born, 6friskar konur)

Vioboétarraostafanir kunna ad vera
naudsynlegar.

Gatu geymsluadstedur aukid likur
a hattu a t.d. orveruvoxti

brif Er bGnadurinn (eda hluti | Hanna m.t.t. prifa og ad gera pau
btnadarins) prifinn ? eins einfold og haegt er.
eftir hverja notkun Utbtia skal prifaleidbeiningar og
med reglulegu millibili yfir | lista yfir erfida stadi
daginn
i lok hvers vinnsludags
lok hverrar viku

Viohald Er bunadurinn notadur mikid Taka skal fram hvad liklegur
er til vidhaldskerfi endingartimi ymissa hluta
er bunadurinn hannadur m.t.t. til | bunadarins er t.d. reimar, gammi,
mikils alags (notkunar) filterar 0.p.u.l

Markadur Heimamarkadur Hanna m.t.t. atladara afkasta og
innlendur markadur fyrirhugadrar notkunar vélarinnar.
heimsmarkadur Hanna m.t.t. prifa
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VIPAUKI 3 ORDPSKYRINGAR

bolts - boltar
hinge - 16m, hjor, lidur
idle end - laus endi

kaldvalsadar rydfriar stalplotur
nuts - rer

rivets - hnodnagli, hnod

screws - skrafur

screw threats - skrufgangur, gengjur

shaft seals - 6xulpéttingar

washer - malmpynna undir r6, haus 4 skrafu eda skrafubolta.
snertifletir matvaeala - yfirbordsfletir - teeringarpol.

glufur-galli & yfirbordsfleti - sprunga eda rauf => prif erfio.

ovirkt rymi - par sem efni/Ohreinindi geta sest ad og erfitt er ad prifa burtu.
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VIDAUKI 4 EHEDG - LEIDBEININGAR - HTTP:/WWW.EHEDG.ORG

Doc 1 Microbiologically safe continuous pasteurisation of liquid foods, 1992

Doc 3 Microbiologically safe aseptic packing of food products, 1993

Doc 6 The microbiologically safe continuous flow thermal sterilisation of liquid foods, 1993

Doc 8 Hygienic equipment design criteria, 1993

Doc 9 Welding stainless steel to meet hygienic requirements, 1993

Doc 10 Hygienic design of closed equipment for the processing of liquid food, 1993

Doc 11 Hygienic packing of food products, 1993

Doc 12 The continuous or semi-continuous flow thermal treatment of particulate foods, 1994

Doc 13 Hygienic design of equipment for open processing, 1996

Doc 14 Hygienic design of valves for food processing, 1996

Doc 16 Hygienic pipe couplings, 1997

Doc 17 Hygienic design of pumps, homogenisers and dampening devices, 1998

Doc 18 Passivation of stainless steel, 1998

Doc 20 Hygienic design and safe use of double-seat mixproof valves, 2000

Doc 21 Challenge tests for the evaluation of the hygienic characteristics of packing machines, 2000
Doc 22 General hygienic design criteria for the safe processing of dry particulate materials, 2001
Doc 23 Production and use of food-grade lubricants, 2002

Doc 24 The prevention and control of Legionella spp (incl Legionnaires Disease) in Food Factories,
2002

Doc 25 Design of Mechanical Seals for hygienic and aseptic applications, 2002
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